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1. A UHCTPYKLUWUU 3A BE3OMNACHOCT

Mpeaon MOHTMpPAHETO U yno-
Tpebarta Ha ypefa npoyeTeTe
BHUMATESTHO NpeaoCTaBeHn-
Te MHCTpyKuun. MNponssoau-
TENAT He HOCU OTTOBOPHOCT
3a HapaHsiBaHUS uUnu nospe-
AW, pesynTtaT OT HenpaBureH
MOHTax unu ynotpeba. BuHa-
M OPBXTE MHCTPYKUUUTE Ha
6e30nacHoO 1 JOCTBLMNHO Msi-
CTO 3a crnpaska B bbaeLe.

1.1 Be3onacHocT 3a geua
M Xopa B HepaBHOCTOMHO
nonoxeHume

» Toaun ypeg moxe ga 6bae
n3nonssaH oT geua Hapg 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1
OT Nuua ¢ HamareHn usu-
YeCKu, CETUBHU N YMCTBEHMU
Bb3MOXHOCTM UNK OT Nnua
©e3 onuT 1 No3HaHus, camo
ako Te ca nopg HabnogeHue
nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU
OTHOCHO 6e3onacHaTa yno-
Tpeba Ha ypeaa n pasdu-
paT Bb3MOXXHUTE PUCKOBE.
[eua noa 8-roguiHa Bb3-

pacT 1 Xopa C TEXKN UMK
KOMMMEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa ga ce obpxaTt ga-
ney oT ypeaa, OCBEH ako
He ca nof NOoCTOSAHHO Ha-
onoageHue.

HeuaTta Tpsabea ga 6baar
nog Hag3op, 3a gda ce ra-
paHTUpa, Ye He CU UrpasiT C
ypena.

[ApbXTe BCUYKM ONAKOBKK
aaned ot geua v rm ns-
XBbprieTe KakTo CbOTBET-
cTBa.
MPEOYMNPEXOEHWE:
YpeobT n Herosute Oo-
CTBMNHW YacTu Cce Harope-
LsiBaT No Bpeme Ha yno-
Tpeba. dpbxTe geyata u
AoMaLlHUTe Nodbumuym Ha
pa3CTosIHMEe No BpeMe Ha
ynotpeba n npu oxnaxaa-
He.

AKTnBMpanTe yCTpoOMCTBOTO
3a 6e3onacHoCT 3a Aeua,
aKko e HannyHo TakoBa.
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» [leuaTa He TpsiGBa ga no-
yucTBaT UnNu nogabpxat
ypeaa 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

» Toau ypen e npegHasHa4veH
caMo 3a roTBeHe.

« To3n ypeq e npeaHasHayeH
3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

« To3n ypeq moxe fa ce us-
nonsea B oomcu, ctam B
XOTenNu, ctam 3a rocTu Cbe
3aKycCKa, KbLLW 3a rocTu n3s-
BbH rpaga un gpyru nogob-
HW MecTa 3a HacTaHsABaHe,
KbAEeTO NogobeH Tun na-
nonssaHe He HaJByLLaBa
CpeaHOTO HMBO Ha JomMa-
lWHa ynoTtpeba.

* He nsnonseante ypena,
npeaun ga ro nHctanupare
BbB BrpageHaTa KOHCTPYK-
Lms.

* [Npeamn n3pbpLUBAHETO Ha
KakBaTO W [a € noaapbxka,
N3Kn4veTe ypena oT enek-
TpO3axpaHBaHETO.

* AKO 3axpaHBawuAT kaben
€ noespeaeH, Ton Tpsabea ga
ce CMeHu OT nNpou3BoaunTe-
nsi, OT HEroB OTOpPM3npaH
CepBU3EH LEeHTBbP Unu ot
nvua ¢ nogobHa keanugu-
Kaums, 3a aa ce usberHe
ONacHOCT OT eNnekTpPUYecKu

yaap.
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« NPEAYNPEXOEHNE:

YBepeTe ce, Yye ypeabT €
N3KNIYEH, Npean aa cme-
HWTe namnaTta, 3a ga us-
BberHete eBeHTyaneH TOKOB
yAaap.
NMPEAYNPEXOEHNE:
YpeabT u HeroBute [0O-
CTbIMHM YacTu ce Harope-
LABaT Nno BpemMe Ha yrno-
Tpeba. Tpsbea ga ce BHU-
MaBa ga He ce gokocsat
HarpeBaTenHUTE enemMeHTn
NN NOBBPXHOCTTA Ha Bb-
TPELLUHOCTTA Ha ypeaa.
BuHaru nanonssante pbka-
BUUK 3a bypHa npu n3ea-
XXOaHe unu nocTtaBsiHe Ha
akcecoapu unu cbaoBe 3a
neyeHe.

M3anon3BanTte camo ceH30-
pa 3a xpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.
3a ga cBanuTte HocauuTe
Ha padTa, MbpPBO N3O bP-
nanTe npegHaTa YacT Ha
HocauuTe, a cneg ToBa u
3a4Hu1S Kpan Ha HocauuTe
OT CTpPaHU4yHUTE cTeHWn. lNo-
CTaBeTe HocauuTe Ha pad-
Ta B obpaTHa nocnegosa-
TEsHOCT.

He nouncteante ypeaa c
napo4yncTavka.

He nanonseanirte rpybu,
abpasunBHK, NOYMCTBALLN
npenapaTtu Unu ocTpu, me-
TanHu cTbprasnku 3a no4vm-



CTBaHe Ha CTbKII0TO Ha
BpaTaTa, 3aL0To Te Morat
[a HagpackaT NMoBbpPXHOCT-
Ta 1 ToBa Aa Aoseae Ao
CYynBaHe Ha CTbKIOTO.

* [pean NUPONUTUYHO NOYK-

CTBaHE n3BageTe BCUYKU

akcecoapv U NpekoMepHU
HaTpynBaHusi/pas3nmBaHusi
OT BbTPELUHOCTTA Ha ype-

aa.

2. HCTPYKLUN 3A BE3OMNACHOCT

2.1 Installation

/N BHUMAHME!

Camo kBanuunLumpaHo nuue Moxe Aa 1s-
BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKM ONakoBKM.

He MoHTMpaWTe n He usnonseanTte
nospeaeH ypea.

CnepaBaiiTe UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, Hanu4yHy Ha Hawms
yebcanT.

BuHarn BHMmaBanTe, Korato MectuTte
ypeaa, Tbi KaTo e TexbK. Vsnonseawte
npeanasHy pbkaBuLy U 3aTBOPEHU
00yBKM.

He gbpnanTte ypeaa 3a gpwxkara.
MoHTupanTe ypena Ha 6e3onacHo u
NoAXoAsiLLO MSACTO, KOeTO OTroBaps Ha
MOHT@XHWUTE U3NCKBAHWS.

Tpsbsa ga cnassate MUHUMANHOTO
pa3cTosiHue 40 ApYrv ypeau u
yCTpOMCTBA.

lMpean oa MoHTUpaTe ypeaa, ce yBepeTe,
Ye e N3paBHEH N Ye BpaTaTa ce oTBaps
6e3npobnemHo.

YpenbT e ob6opyaBaH ¢ enekrpuyecka
cucTema 3a oxnaxgaHe. Tpsibea Aa ce
M3MNon3Ba C enekTpo3axpaHBaHeTo.

2.2 EnekTpnyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxap unv TokoB yaap.

Bcuykn en. Bpb3ku Tpsbea aa ce
HanpaBaT OT kBanuduumpaH
€N1eKTPOTEXHUK.

YBepeTe ce, Ye napameTpuTte ot
TabenkaTa c JaHHW ca CbBMECTUMM C
eNneKTpUYecKUTe AaHHU Ha 3axpaHBallaTa
mpexa.

YpenwT Tpabea aa ce 3asemu. BuHaru
13non3BanTe NpaBuUHO MHCTanNMpaHx,
YCTONYMB Ha yAapu KOHTAKT.

He n3nonasante pasknoHuTenu nnm
apanTepu C MHOTrO BXOAOBeE.

M3bsreante HaHacsHeTO Ha nospeaa no
wencena u kabena. Ako e Heobxoanma
noamsiHa, Ta TpsabBa ga 6bae n3BbpLUEHA
OT Hall OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.
He ponyckawnTe 3axpaHBaiwute kabenu ga
ponupat unu aa ca B 6nmsoct Ao
BpaTMykaTa Ha ypega unm
NPOCTPaHCTBOTO NOA Hero, 0cobeHo
KOraTo e BKIIOYEH UMK BpaTuykaTa e
ropeLya.

3awmTaTa oT enekTpudeckn yaap Ha
TOKOBOZELLM W N30MMPaHN YacTun Tpsibea
[a ce 3aKpenu CUrypHo 1 ga He ce ceans
6e3 UHCTPYMEHTW.

BkntoyeTe 3axpaHBalus Lwencen kbM
KOHTaKkTa caMo B Kpasi Ha MHcTanauumsTa.
OcurypeTe JOCTbN A0 KOHTaKTa cneg
MHCTanauusTa.

Ako wencensbT e xnabas, He ro
BKINOYBaWiTE B KOHTAKTa Ha 3axpaHBaLlaTa
Mpexa.

He nskniousanTe ypeaa, kato gbpnare ot
3axpaHBaLyus kaben. BuHarun
n3abpneaiTe Lwencena Ha 3axpaHBaHeTo.
ManonsBarite camo nogxoasawm
yCTPOWCTBA 3a nsonauus: npeanasHu
npeKbLCBayn Ha Mpexarta, npegnasvTenu
(npepnasutenuTe OT BUHTOB TUN Tpsibaa
[4a ce n3BagsT oT AbpxKada),
M3KIoYBAaTENN U KOHTAKTOPW 3a yTeyka Ha
3a3emMsABaHeTo.

Enektpunyeckarta nicranayus Tpsabsa ga
1MMa 130nupaLlo yCTpoMCTBO, KOETO
N3KNoYBa ypeaa oT Mpexarta Ha BCUYKK
NOMCH, C LUIMPUHA Ha KOHTaKTHMS OTBOP
noHe 3 Mm.

3aTBOpeTe HanmbHO BpaTaTta Ha ypeaa,
npean 4a ro CBbpxeTe KbM
enekTpo3axpaHBaHeTo.
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Tosu ypen ce gocraes ¢
eneKkTpo3axpaHBaLLy Liencen u kabern.

2.3 Usnon3BaHe

/N BHUMAHME!

Puck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB
yAap Unv ekcnosus.

He npomeHsiiTe T03n ypeg.

YBepeTe ce, Ye BEHTUMALMOHHUTE OTBOPU
He ca BrnokmpaHu.

He ocTaBsite ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

M3kntouBanTe ypena cnepg BCsko
n3ron3saHe.

BbaeTte BHMMaTENHK, koraTo oTBapsiTe
BpaTaTa Ha ypeZa no Bpeme Ha
ekcnnoaTauus, Tbii KaTo MoXe fa ce
OTAENW ropeLy Bb3ayx 1 3ananvMm cMecu
OT anKOXOJSTHN CbCTaBKM.

He paboTeTe c ypeaa ¢ Mokpy pbLe unm
KoraTo € B KOHTaKT C BoAa.

He okasBaiTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
Bpara.

He nanonssavite ypeaa kato paboTHa
MOBBPXHOCT UM MOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

[pbXKTe UCKPU 1 OTKPUT NnaMbk ganey ot
ypena, Korato BpaTtarta € 0TBOpeHa.
V3nonsBavite camo ogobpeHn CTbKIEHN
CbAOBE U OypKaHu 3a KOHCEpPBUPAHE.

He noctaBsiTe 3ananumu npoaykTu
6nu3o Jo ypeaa.

/N BHUMAHMUE!
Puck oT noBpeaa Ha ypeaa.

3a fa ce nsberHar nospeamn u
obesuBeTaBaHe Ha emaina:

— He nocTaesniTe CbAoBe 3a hypHa nnu
npeameT! AMPEKTHO BbPXy ABHOTO Ha
dypHarta.

— He nocTaesnTe anymmHueBo onmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha hypHaTa.

— He NocTaBsinTe BoAa AUPEKTHO B
ropeLymsi ypea.

— He oCTaBsliTe BNaXHW CbaoBe 1
XpaHa B ypea crnepj rotBeHe.

— 6baeTe BHMMAaTENHK, KoraTo cBanste
UM MOHTUpPATE akcecoapu.

» OO0esuBeTsBaHETO Ha emalina unu Ha
HepbXgaemaTta CTOMaHa He BNusie Bbpxy
npou3BOANTENHOCTTA Ha ypeaa.

+ VanonsBalite gbnboka TaBa 3a
cuponupaHu KekcoBe, Tbii KaTo
nnogoBuUTE COKOBE MOraT Aa OCTaBAT
TpanHu neTHa.
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BuHaru rotBeTe npu 3aTBopeHa BpaTuyka
Ha ypepaa.

AKo ypeObT e MOHTMpaH 3aa MmebeneH
naHen, He 3aTBapsiTe NaHena no Bpeme
Ha ynotpe6a unu fokato ypeabT He ce
oxnaauv HambIHO, 3a Aa npefoTepaTuTe
noBpeau BCNeACTBUE Ha TONMMHA U
Bnara.

OTHOCHO namnaTa(uTe) B NpoaykTa u
pesepBHUTE Namnu, NpogaBaHn OTAENHO:
Tean namnu ca npegHasHayeHu ga
N3ObPXKAT HA EKCTPEMHU PU3NYECKN
YCroBwWs B JOMaKUHCKMUTE ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BNaxHOCT Uiu
ca npegHasHayeHu fa curHanuampar
MHGOpMaLMS 3a eKCnioaTaumoHHOTO
CbCTOsIHME Ha ypeaa. Te He ca
npegHasHavyeHy 3a U3nona3saHe no apyr
HauMH 1 He ca NoAXoAsiLLM 3a OCBeTsBaHe
Ha NnoMeLLeHusl B foma.

To3n NpoayKT BKIOYBA CBETIIMHEH
M3TOYHVIK C KINac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

M3non3BaiiTe camo namnu cbC ChlymTe
TEXHUYECKN XapaKTEPUCTUKN.

3a nonpaBka Ha ypefa ce CBbpXeTe C
OTOPU3VPAHUS CEPBU3EH LIEHTBP.
M3non3aBaiiTe camo OpuUrnHasnHu pe3epBHu
yacTu.

2.4 N'pnxka n noyncTBaHe

/N BHUMAHME!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, Noxap unu
noepega Ha ypega.

M3knioveTe ypeaa v nasageTe Lencena
OT KOHTaKTa Nnpeau NpoBexaaHeTo Ha
noaapbXKa.

YBeperTe ce, Ye ypeabT e u3cTmHarn
HanbMHO, 3a Aa usberHerte cyyrneaHe Ha
CTBKIIOTO. AKO CTbKIEeHUTE NaHenu Ha
BpaTtaTa ca NoBpefeHu, Ce CBbPXKETE C
OTOPU3NPaHUs CepBM3 3a TaxHaTa
nogmsiHa.

BbaeTe BHUMATENHU, KOraTo
oTCTpaHsiBaTe BpaTarta oT ypeaa, T4 €
TexKa.

MouncTeTe v noacyLweTe ypeaa, Heroeata
BBTPELLUHOCT 1 akcecoapuTe crieq Besika
ynotpe6a, 3a Aa npeaoTepaTuTe
KOHOEH3aLusl Ha napa, Koposus 1
BrioLlaBaHe Ha XapakTepUCTUKUTE Ha
NMoOBbPXHOCTTA.

MpoBepsiBaiiTe NpoaykTa PeAOBHO 3a
npu3Hauy Ha BnoliaBaHe Ha
XapaKkTepucTMKUTE My, KOUTO MoraT Aa ro
HanpaBsAT HEeMOAXOASLL 32 KOHTAKT C
XpaHa — Hanpumep NykHaTUHWU, MexXypH,



nioLLeHe, cBMBaHe, NenkaBoCT, KOPO3ns
Unu opyrv BUOVMW NPOMEHU B TEKCTypaTa
M BbHWHKUA BUa. Cnepsarite
WHCTPYKLUMUTE 3a NOYUCTBAHE U rpuxa, 3a
Aa npegoTepaTuTe BroLlaBaHe Ha
XapakTepPUCTUKUTE Ha NpoayKTa.

3a noyncTBaHe Ha ypeaa 1 akcecoapuTe
nsnonaeawTte MMKpoubbpHa Kbpna,
Tonna Boda W HeyTpanHu npenapatu. He
nsnonasavte abpasnBHM NPOAYKTH,
Kbpnu, pasTBOpUTENN, OCTPU UMK
MeTasnHu npegmeTy.

CnepaBaite UHCTPYKUUnTE 3a
6e30MacHOCT, MOCOYEHN Ha OMaKkoBKaTa,
KoraTto u3nonssare cnpen 3a ypHa.

I'pronvmmmo noyncTtBaHe

MpoyeTeTe BCUYKU MHCTPYKLUM OTHOCHO
NMUPONUTUYHOTO NOYMUCTBaHE

Mpeav nsebpLIBaHe Ha MUPONUTUYHO
rMoYMcTBaHe N NbpBOHaYanHo
noarpsiBaHe, n3BageTe oT pypHaTa
crnegHoTo:

— BCUYKM U3MULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pa3nuBu / oTnaraHusa oT MasHuHa.

— BCSIKaKBUW MOABWXHU NPEAMETU
(BKNOUNTENHO padpTOBE, CTPAHNYHMN
pencu v ap., NpegocTaBeHu ¢ ypeaa),
0coBeHO BCUYKM HesarnensaLlm
TEeHIXepW, TUraHu, Tasu, npubopu n
ap.

[pbxTe AeuaTa Ha pa3cTosiHe npe3
nepuofa Ha NMPONIUTUYHOTO NMOYUCTBaHE,
TbI KaToO ypeabT CTaBa MHOIO ropeLy 1
n3nycka ropeLy Bb3gyx oT NnpefHuTe
OTBOPM.

MuponnTMYHOTO NouncTBaHe

ocBoboxaaBa M OT ocTaTbLy creq

roTBEHe 1 MaTepuany OT KOHCTPYKUUSATA.
OcurypeTte gobpa BeHTURaLmMs No Bpeme
1 cneg MbpBOHAYanHOTO NnoAarpsisaHe u
NUPONUTUYHOTO MOYUCTBAHE.

* He pasnuBainTe 1 He HanuBawnTe BOAA
BbPXY BpaTuykaTa Ha cpypHaTa no Bpeme
Ha ¥ cnep NUPONUTUYHOTO NOYUCTBaHE, 3a
na n3berHeTte nospena Ha CTbKIeHuTe
naHenu.

*  M3napeHus, nanbyeHn oT PypHH C
nuponuaa/octaTbyy OT XpaHa, He ca
BPEAHW 3a Xopa, B TOBA YMCIO Marku
aeua, unm xopa cbe 3abonsiBaHus.

* [laseTe mankute gomallHWU nodumum
[anedye oT ypeaa no Bpeme 1 cneg
NUPONUTUYHOTO NMOYUCTBAHE U NpU
NMbpBOHAYaNHOTO NoArpsisaHe. Mankute
AOMaLLHM NobrMumM (0cobeHo NTULM 1
BfieYyrn) morat Aa 6baaT CUNHO
YYBCTBUTENHM KbM TEMMEPATYPHU
NPOMEHUN 1 OTAENSIHN N3NAPEHUSI.

* HesanensalwimTe NOBbPXHOCTM Ha
TEeHOXKepu, TUraHun, Tasu u npubopmn morat
na 6baat noBpedeHu oT NUPONUTUYHOTO
noyncTBaHe Npu BMCOKa Temnepartypa u
[a oTAensaT BpeaHu napy B Marsku
KONnn4yecTBa.

2.5 U3xBbpnsiHe

/N BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsBaHe Unu 3agyLuaBaHe.

» CBbpKeTe ce C 0BLIMHCKUTE BNacTu 3a
MH(OPMaLMS Kak Aa M3XBLPIUTE ypeaa.

* WskniovyeTe ypeaa ot eniekTpuyeckaTa
Mpexka, Crief KoeTo OTpexeTe U
n3XBbprieTe enekTpuyeckus kaben.
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3. ONMIUCAHUE HA NPOAYKTA

3.1 O6w npernepn

@_

] EHE&

KoHTponeH naHen

EkpaH

"He3no 3a BKkM4YBaHe Ha TepMocoHaaTa
HarpsBaly enemeHT

OcBeTneHune

BeHnTtunartop

BbTpelwHa yacT Ha cpypHaTa

(~Jofofsfofno] -

4. NPEOU NBbPBA YINOTPEBA

4.1 HacTtporBaHe Ha YaCOBHMKa

1. HatucHete + unn —, 3a ga perynupare
YacoBeTe U MUHYTUTE.

2. HatucHete OK, 3a ga noTebpauTe.
4.2 NbpBOHaYanHo nogrpsiBaHe m

no4yucrtBaHe

MpenBapuTtenHo 3arpeiTe npasHusa ypeq, 3a
[a npeMaxHeTe BCcAKaksu myupuamu. MNpose-
TpeTe crasTa.

1. N3BapgeTte BCuYKkM akcecoapu n HocavmTe
Ha padra.

5. EXEOHEBHA YMNOTPEBA

5.1 PyHKUMM 3a rOTBEHE

lopewy Bb3ayx/BeHTUNUp: PaBHo-
(¥)]  MepHO neveHe, KPexkun pe3ynTaTtu, cy-
LeHe

8 DBDBIIFTAPCKU

Bl Bognauu 3a ckapa, oTcTpaHsiemm
El Noavuyusi Ha ckapa

3.2 lokoCcHeTe nosneTarta

@ 3a BKMOYBaHe 1 U3KNIOYBaHe Ha
ypegaa.
ANV 3a HaBuUrauusi B MEHIOTO.
+— 3a KopurnpaHe Ha HaCTPOMKUTE.
P HaTucHeTe, 3a ga 3agagete
dpyHKkumsaTa: SteamBake.
ug 3a 3agaBaHe Ha (hyHKUMaTa 3a
NOMOLL, NPV FOTBEHE.
@ HaTncHerte, 3a Aa 3afapete
dyHKLUNUTE Ha Tarimepa.
{;5} 3a BnusaHe B HaCTPOWKMTE.
OK HaTucHete, 3a ga noTBbpAMTE

nsbopa cu.

2. 3apanTe Bcsika OYHKUMA HA MakcMMarHa
TemnepaTypa v ocTaBeTe ypeda ga

paboTyh 3a NOCOYEHOTO BPpEMETPAEHE:
1y, 15 MUH, O 15 MyH. BuxTe
ExenHeBHa ynoTpeba.

3. WskntoyeTe ypena u ro octaeeTe fa ce
oxnaxaa.

4. [MoumncTBarite ¢ MUKPOUNGBPHA Kbpna,
TOoMnna Boda U Mek NoYncTBall npenapar.
CMmeHeTe akcecoapute 1 HocaduTe Ha
padra.

0 TpaauumMoHHO neyeHe: TpaguLMOHHO
neveHe




AirFry: MNbpxeHe Ha xpaHa ¢ no-marn-
KO Ma3HuHa unun 6e3 xapTus 3a neye-
He.

[Obnboko 3ampa3seHu xpaHu: Mbpxe-
HW KapTou, KapToeHn peseHyeTa,
nponeTHN pynua

|;| DoneH HarpeBaTten: NeyeHe Ha cnag-
KnLn

Pa3smpa3ssaBaHe: Pa3vpassiBaHe

Me4yeHe ¢ BnaxHocT: [eyeHe

If] pun: MNpenuuaxe, rpun

Typ6o0 rpun: lNeyeHe Ha meco, 3anu-
YaHe [0 3naTUCTo

JlamnaTta mMoxe aBTOMaTU4HO a ce U3KIHY-
Ba npu TemnepaTtypa nog 80°C npu Hakomn
dYyHKUMN Ha pypHaTa.

5.2 HacTtpowka: pyHKLUM 3a
rotBeHe

1. HatucHete CD 3a fla BKno4uTe ypeaa.

2. HatucHete ™ unu Y 3a Hasurauust
Mexay yHKummTe.

3. HatucHete + um — , 32 fja HacTpouTte
TemnepaTypaTa.

4. Ako e Heobxooumo, HacTporiTe
yHKUMUTE Ha Tarimepa.

5. Hatucrere OK,

6. HatucHete CD 3a ga U3KnyuTe
PyHKUMATA 3a rOTBEHE.

3a fa NpoMeHnTE (PYHKLUMATA, HAaTUCHETE ®
3a [ja U3KIlouuTe ypeaa, crnej ToBa ro HaTuc-
HeTe OTHOBO, 3a [a ro BKIOYUTE.

— INeHTa 3a x0[a Ha roTBeHe — BU3yarHo no-
Ka3Ba Kora ypeabT [oCTura 3agageHara Tem-
riepaTtypa Unu Kora BpeMeTo 3a roTBeHe
CBbpLLBA.

>> Bbp3o 3arpsiBaHe - HaTUCHETEe 1 3a4pbX-

16 OK 33 3 CeKyHaM rno Bpeme Ha pasata Ha
3arpsisaHe, 3a Aa cbKpaTuTe BpemeTo 3a 3a-
rpsiBaHe. HannmyHo 3a HAKOM (PyHKUMM 3a ro-
TBeHe. BeHTMnaTtopbT MOXe Aa ce BKYM
aBTOMaTUYHO.

5.3 Tanmep

1. HartucHete @

2. HatucHete ™ unun Y , 3a oa nsbepete
dyHKUMA Ha Tarimepa.

3. HatucHete + umm — , 3a fla 3agageTe
Bpeme. Hatucrete OK.

3a fa oTMeHuTe OyHKLUA Ha Tarmepa, Ha-

TUCHETE W 3apbXKTe 3a 3 CekyHau o.

®DyHKUMM Ha TaliMepa

3apaBaHe Ha obpaTHo 6poeHe. Ko-
Q rato TakMepbT NPUKIHYK ce YyBa
curHan.

3agaBaHe Ha obpaTtHo 6poeHe. Ko-
2 raTto TaMepbT NPUKITOYK, Ce YyBa
=l

CUrHasn 1 roTBEHETO cnupa.

@START 3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unm kpas
STOP  na roTBeHeToO.
3a o6o3Ha4aBaHe KOMnKo AbAro pa-
60TU ypeabT OT MOMEHTA Ha cTap-
Bposiu  TupaHe Ha fageHa dyHkums. Mo-

XeTe Aa ro Hynvpate oT MEHITO
Ha TanmMepa.

5.4 SteamBake — N'oTBeHe Ha napa

1. YBepeTe ce, Ye ypena e CTyaeH.

2. HanbnHeTte peneda BbB BbTPELLUHOCTTA
C YelwMsHa Boaa

MakcmmanHata BMECTUMOCT Ha peneda
BbB BbTpeluHocTTa e 250 mn. He
MbJIHETE OTHOBO BbTPELLHOCTTA Ha
dypHaTa no Bpeme Ha rotTBeHe unm
KoraTo ypeabT € HaropeLleH.

HaTucHete ©) , 3@ [la BKMouuTe ypeaa.
HatucHete .

5. HatucHete + unu —, 3a na sapapete
Temneparyparta.

6. Hatucrere OK,

7. TNpenBapuTenHo 3arpeiTe npasHus ypes
3a 10 MyH 3a o6pasyBaHe Ha BNaXHOCT.

8. OrtBapsiiTe BpaTaTa BHUMATENHO, 3a Aa
npegoTepaTuMTe nusrapsiHis ot
ocBoboAeHVS BNaxeH Bb3ayX.
MocTaBeTe xpaHaTa.

BBJITAPCKKU 9



9. Cnep roTBeHe n34vakarTte, gokato ypeabT
nactnHe. OTCTpaHeTe ocTaTbyHaTa BoAa
OT BbTPELLIHOTO OTAENEHME C MeKa
Kbpna.

5.5 Momouy npu roteeHe 1

MoameHtoTO Ha NomolL npu roTBEHE ce Cb-
CTOW OT Nporpamun, NpeaHa3HayeHn 3a onpe-
aenexun sictus. NporpamuTe 3anoysar ¢ Noa-
xopasiwa HacTporika. MoxeTe ga perynuparte
BpEeMeTo M Temnepartypara no Bpeme Ha ro-
TBEHE.

1. HatucHete @ , 32 fa BKnounTe ypeaa.
2. Hatucrere 14,

3. HatucHete ™ unun Y , 3a na nsbepete
dbyHKLMY 3@ MOMOLL, NP FOTBEHE.

4. Hatuchete + vunu —, 3a na Kopurnpare
HaCTPOMKMTE, ako € HeobXoaMMO.

5. Haructere OK| 3a ga noteupaurte.

6. KoraTto dyHkUMaTa Npuknioysa,
npoBepeTe Janu xpaHarta e rotosa.
YabnxkeTe BpeMeTo 3a roTBeHe criopes
HyxguTe. 3a MOMOLL, NPY rOTBEHE CbC
CcoHAa 3a XpaHa npoueaypara e cbliara.

MoameHro: Momouy npu rorBeHe

Actna
FoBexpao
1-1 ,5)';5; AR El 2 TaBa 3a ne4veHe
4-5 cm pe- 3anbpxeTe MecoTo 3a Hsi-
Genu nap-  KOJKO MUHYTU B ropeLy Ti-
yeTa raH. [MoctaseTe B ypeaa.
& ®wuneta [A=E kacepona Bbpxy
ckapara
= llasann =2 Kacepona BbpXy cKa-
1-1,5 kr pata
K (=] 2 hopma 3a nevere Bup-
Xy ckaparta
w  KapTodm E| 2 TaBa 3a neveHe
O qxr [MocTaBeTe Lenu kapTodu ¢

obenkaTa B TaBa 3a neveHe.

3eneHuy- El 3 TaBa 3a ne4eHe c no-

00 KOB Orpe- crapeHa xapTus 3a NeyYeHe
TeH HapexeTe 3eneHyyumTe Ha
=15k pesenn.

JlereHpa

CeH3opbT 3a xpaHa TpsibBa oa 6bae
CBbp3aH, 3a Aa usnonaearte pyHkuuaTa.

MoarpenTe npeasapuTenHo ypeaa,
npeau Aa 3anoyHeTe Aa roteute.

HuBo Ha ckapaTa. Buxte OnucaHue Ha
npoaykTa.

HanbnHete penecba BbB BbTPELIHOCTTA
C BOAa 3a roreeHe C napa.

@O @ >

Actua
o BB 2l 100 wn rasa
@ nNuua 3a ne4yeHe C NocTaBeHa xap-
TS 3a neveHe
A=) 2 raa 3a nevee ,
Mune l&] 200 mn
&  1-1,5«r;  Cnep nonoBuHaTa oT Bpe-
npsicHo MeTo 3a rotBeHe o6bpHeTe

nuneTo, 3a Aa nony4v pas-
HOMepeH 3naTucT LBsT.

10 BBJIFTAPCKHM

(][ 3la4) 100-150 mn

TaBa 3a Mb(MUHM BbPXY CKa-
paTa

% MbohuHm

EBZ[&J 150 mn TaBa

3a neyeHe C nocraseHa xap-
TVA 3a NeveHe

3a 6an xns6 e Heobxoanmo
roseye Bpeme.

Yabara

o
S 0,8 kr

5.6 HacTtpowku G
1. HatucHete @ , 3@ [a BKNunTe ypeaa.

2. HaTtucHete @ 3a JocTbn Ao
HaCTpoMKuTE.

3. Hartucvete ™ unu Y 3a ga kopurvpare
HacTponkuTe. HatncHeTe OK.

4. Hatvcrete + unn — 3a ga Kopurupare
CTOMHOCTTA.

5. HatucHete OK 3a NoTBbPXOABAHE UK
N3NnM3aHe OT PEXMM Ha HacTpoiika.

6. HaTtucHeTte @ , 3a la nsnesetTe oT
HaCTpoMnKuTE.



MopmeHto: HacTpoikn

HacTtpoiika CtomHoCT
MuponuTuyHo no-
01 MouncreaHe GMCTBAHE
02 ::Ic?c OT AeHOHoWne- (o
03  OceeTtnenve Bkn. / N3kn.
04 Bbp3o 3arpsiBaHe Bkn. / N3kn.
05 Bposiy Bkn. / N3kn.
06  ApkocT Ha ekpaHa 1-5

07 3Byk Ha ByToHUTE Beep, Clic, None

Cuna Ha 3ByK. cur-
08 on 1-4
09 - -
1R - Anapwma, 2
10  Tepmoconaa® A _ Anapma u
cton
1" HaI'IOMHFlHe1C’;a Bxr. / Viakn.
noymcreaHe
12 - -
13  [emo pexum ézggsmpau.l KoA:
14  CodpryepHa Bepcusi  NpoBepka
15 3aHynsBaHe Ha Ha- Na/He

CTpOViKUTE

1) camo I/I36p8HI/I mogenu

HacTpovikute no nogpasbupaxe craptupar
ot 02. Msnonseante ™ 1 Y 3a HaBuUrayusi.

5.7 3akniousaHe (@

Tasu yHKUMs NpefoTBpaTsiBa cnyyanHa
npomsiHa B paboTaTta Ha ypeaa.

Korato ce akTuBMpa, AoKaTo ypeabT ce U3-

ronssa, ToW 3aKrno4sa KoMaHAHOTO Tabno u
BpaTara, kKaTo rapaHTupa, Yye TekyLiuTe Ha-

CTPOIiKK 3a roTBeHe Npoagbikasat 6e3 npe-
KbCBaHe.

Korato e akTBMpaH, 4okaTo ypeabT € U3-
KMOYEH, TO nogabpxa KoMaHAHOTO Tabro
3aKIIYeHO, KaTo NpeaoTBpaTsBa HEBOJIHOTO
BKITOYBaHE Ha ypeaa.

O €5 - watucere n 3apbXTe, 3a da
BKIMIOYNTE 1 USKITHOYUTE DYHKUUATA.

@ - npemurea 3 MbTK, KOraTo 3akNtoyBaHETO
€ BKITHOYEHO.

5.8 Akcecoapu

HanuyHu akcecoapu B 3aBu-
CMMOCT OT Mogena.
CkaHupainte QR koga, 3a ga
NnpoBepuUTe Kak Aa U3nonsea-
Te akcecoapuTe, JOCTaBeHU
¢ Bawwusa ypea. Moxete ga
rnopbyaTe AOMbIHUTENTHN ak-
cecoapu oTaenHo. 3a noBeye MHGopmMaLms
Ce CBbPXKETE C MECTHUS [OCTaBYUK.

[MocTaBeTe akcecoapa (pelueTka/TaBa) Mex-
Ay OMOpHUTE pencu Ha Hocaya Ha padTa.
YBepeTe ce, Ye padTbT JoKOCBa 3aHaTa
CTpaHa BbB BbTPELUHOCTTa Ha hypHaTa.
Marnka BgnbbHaTUHa B ropHaTa YacT e npea-
BMAeHa 3a no-ronsima 6e3onacHoOCT u ocury-
psiBa 3aLiMTa OT HaknaHsHe. PbObT okomno
padTa NnpefoTBpaTaBa U3NITb3BaHETO Ha Cb-
[oBeTe 3a roTBeHe oT padrTa.

—
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Ako Bawara TaBa nma HakrnoH, noctaeeTe s
KbM 3agHaTa yacT Ha (pypHaTa.

AKO MMa HaZnuc BbpXy akcecoapa, yBepeTe
ce, Ye e obbpHaT KbM Bac.
Ako n3nonseaTe TaBa C Aynku, NoctaBeTe Ta-

BaTa/TuraHa oTgony, 3a aa c1>6mpaTe OTLEeX-
Oauinte ce Te4HOCTU.

5.9 TepmocoHpa

M3amepBa TemnepatypaTa B xpaHara.

TpsibBa fa ce HACTPOST ABe TeMnepaTypu:

. C- TemnepaTypa Ha ypHaTa. (Makc.
250 °C cbc ceHsop 3a xpaHa). Ta Tpsidsa

na 6bae noHe ¢ 25°C no-Bucoka ot Tem-
nepaTypara Ha ceH3opa 3a XpaHa.

« A _TemnepaTypaTa Ha CeH30pa 3a Xpa-
Ha.

1. 3apavite byHKUMA 3@ rOTBEHE 1
Temneparyparta Ha dypHarTa.

2. BbBepgeTe Bbpxa Ha ceH3opa 3a XpaHa B
cpepaTa Ha MecoTo unm pubara, no
Bb3MOXHOCT B Hal-nimbTHaTa yacT. MNpu
Kaceponu, NocTaBeTe BbpXa Ha CeH3opa

BBIIFTAPCKKN 11



3a XpaHa TOYHO B LIEHTbpa, KaTo ro
cTabunusmpate B TBbpAa CbCTaBKa.
YBepeTe ce, Ye BbpXbT He AoKOocBa
ObHOTO Ha TaBaTa 3a neveHe.

O — >
/.'/:/:n:&\'.V.\\.\‘&&\;\\\\,\

3. BksoyeTe ceH3opa 3a xpaHa B rHe3foTo,
KOEeTO Ce Hamupa BbB BbTPELIHOCTTa Ha
ypega. Buwkte OnucaHve Ha npogykTa.

Ha gucnnes ce nosiBsBa 2.
6. MOJIE3HU CBBETU

6.1 NMpenoptbKu 3a roTBeHe

TemnepatypaTa 1 BpeMeTO 3a roTBeHe B Ta-
GnuuuTEe ca camo OpUEHTUPOBBLYHM. Te 3a-
BUCAT OT peLenTuTe, KayecTBoTO U Konnye-
CTBOTO Ha U3MON3BaHNTE CbCTaBku. AKO He
MOXETE a HaMepUTe HaCTPOVKMUTE 3a KOH-
KpeTHa peuenTa, noTbpceTe NogobHu peuern-
™.

MosnummnTe Ha padToBeTE ce BPOAT OT AbHO-
TO Ha oypHaTa.

CumBoOnNuU, n3nonssaHu B TabnuuuTe:

< Ivin xpaHa
®PyHKUMSA 3a roTBEHE
°C  Temnepartypa

[Mo3numsa Ha ckapaTta

Bpewme 3a rotBeHe (MVH)

©|O|M

[JonbnHutenHa nHgpopmayms

6.2 MeyvyeHe ¢ BnaxHocT

3a Hali-gobpu pesynTtaTu cneggarite npea-
NoXeHusATa B AonHaTa Tabnuua.

L, °C O H

4. HatucHete &+ unu — sa 3ajaBaHe Ha
Temnepatyparta Ha ceH3opa 3a xpaHa.

Hatucrere OK.

5. KoraTo sicTveTo AOCTUrHe HacTpoeHaTa
TeMneparypa, Npo3By4aBa curHar.
HaTncHeTe npoussoneH cumeon, 3a Aa
cnpeTe curHana. MpoeepeTe aanu
XpaHaTa e rotoBa. YabIKeTe BPEMETO 3a
rOTBEHE Cropes HyxauTe.

MoxeTe na nsbepeTe enaHoTo npekpaTtsiBa-

He Ha [4eliCTBMEeTO Ha ceH3opa 3a xpaHa B

nogmMeHto: Hactporiku.

6. Mskntovete ypeaa.

7. W3BapeTe Lencena Ha ceH30pa 3a xpaHa
OT FrHE340TO U NpemMaxHeTe ACTUETO OT
ypeaa.

EN °C O o
JRERERE] 180-200 75-90 3
KanenoHun 180-200 70-85 3
XnebeH nyanHr 190-200 55-70 3
Opw3oB nyauHr 170-190 45-60 3
ABBNKOB Kelik C
Qngggﬂg”(ggg;gp 160-170 70-80 3
3a cnagkum)

Bsin xna6 190-200 55-70 3

6.3 UHdopmauumsa 3a nanutBawm
naboparopum

TecTtoBe cbrnacHo EN 60350-1, IEC
60350-1.

B *C O 2

Marnku kekcyeTa 20 6post Ha Tabna

) 150  20-30 3 12
O 170 20-30 3 1)2)
&) 150 25-35 2u4 12)

MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 MasHuHa

OrpeTeH ¢ nacta 200-220 45-55 3

3aneveHu kaptopm  180-200 70-85 3

Mycaka 170-190 70-95 3
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) 160 45 - 60 2 3)2)

= 160

45 - 60 2 3)2)




c O H ®

cC O H ®

%) 160 45 -55 2n4 4)

AGbnkos naw

Toct

& MaKc. 1-2 5 3)6)7)

160 55-65 2 3)5)
O 180  55-65 1 3)5)
160 55-65 2u4 3)

Macnenn 6uckeuTn

) 140 25-35 2 1)
O 140  25-35 2 1)
140 25-45 2n4 1)

7. TPNXA U NOYUNCTBAHE

7.1 Benexkn OTHOCHO
noyncTtBaHeToO

* Ksnonaearite nouncTBaLy pas3TBop 3a
MeTasiH1 MOBBPXHOCTH.

+ 3a ynopuTuTe neTHa m3nonssante
cneyunaneH noyucTealy npenapar 3a
ypHa.

» V3nonsBsariTe Te4HMsA npenapar NnpoTus
KOTNEH KaMbK, MpenopbyaH oT
npousBoauTenNs, 3a Aa oTCTpaHuTe
BapOBWKOBWTE HacnareaHus.

* He cbxpaHsiBaliTe xpaHa B ypeaa 3a
noseye ot 20 MUHYTHU.

* He nouuncTsarite npuHagnexHocTuTe B
CbAOMUSINHA MaLUMHa.

7.2 leMOHTUpPaHe Ha HocauuTe Ha
CKaparta

1. YBeperTe ce, 4Ye ypeabT € CTyAeH.

2. Vsgbpnante npegHaTa YacT Ha onopuTte
Ha ckapaTta OT CTpaHu4YHaTa CTeHa.

3. Wsgbpnarite 3agHaTa 4acT Ha Hocada Ha
pelueTkaTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U
n3BageTe.

4. TloctaBeTe NOABWMXHUTE OMOPU Ha
ckapaTta obpaTHO B MbpBOHavanHaTa um
nosuyusi. MosTopeTe CTLMKUTE B 0GpaTeH
peq.

AKO ypeabT ce 4ocTaBsi ¢ TENECKONUYHN BO-

Aauv, 3agbpxawmte My WmdToBe TpsbBa aa

coyat Hanpes.

1) M3nonssainTe TaBarta 3a neyeHe C HaknoHa, Haco-
YeH KbM BpaTaTta.

2) 3arpeiite NpeBaAPUTENHO NPa3HUS YPeS,.
3) YnoTpe6a Ckapa.

4) N3nona3gaiiTe ckapaTa C TaBaTa 3a neyeHe oTo-
ny. MNocTaBeTe TaBaTa 3a NeYeHe C HaKIoHa KbM
Bpararta.

5)2 dopmu nocTaBeHu aunaroHanHo (J 20 cm). sac-
HaTa Ja ce No3vLMoHMpa NoBeYe B NpegHaTa vacT,
OTKONKOTO NABaTa.

6) 3arpeiite NpeBapUTENHO NPasHIUs ypes, B Npo-
ObIDKEHVE Ha 5 MUH.

7) Cnopep;: IEC 60350-1:2016 n IEC 60350-1:2023.

7.3 MnponUTUYHO NoYMcTBaHe

Tasu nporpama nsrapsi octaTb4yHaTa MpbCO-
Tus B ypeaa. Manonseaiite s BUHaru, korato
ypeabT ce Hyxaae oT AbNOoKo NoYMCTBaHe.

AKO B CbLUMsI LKA MMa MOHTUPaHW pyru
ypeam, He r1 n3non3sanTe e4HOBPEMEHHO C
Tasu pyHKuMs. ToBa MOXKe Aa NPUYMHA No-
BpeAa Ha dypHaTta.

1. YBepeTe ce, Ye ypeabT € CTyaeH.

2. OTCTpaHETe BCUYKN NMPUHAOANEXHOCTU N
noABMXHUTE HOCa4Yn Ha CKapuTe.

3. TouncteTe BbTPELHOCTTa Ha oypHaTa n
BbTPELUHOTO CTBKMNO Ha BpaTuykaTa ¢
TOMna BoAa, Meka BnaxHa Kbpna v
HearpecuBeH NoYncTBall npenapar.

4. HatucHete @ 3a [a BKNo4uTe ypeaa.
HaTtucHete ‘@’

HaTtucHete ™ unun Y 3a na usbepete
01. MMPOAUTUYHOTO NOYUCTBAHE €

by
0603HAYEHO CbC .
Hatucrere OK.

HatucHete + vunu —, 3a ga nsbepete
MPOABLIDKUTENHOCTTA 33 NOYUCTBAHE.

HaTtucHete OK, 3a Aa 3ano4yHeTte
NMOYNCTBAHETO.
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BpemeTtpae-

MouunctBaH

ouncTBaHe -

Jleko nouncTBaHe 1h
HopmanHo nouu- .
cTRaHe 1 h 30 min
LisnocTtHo nouncTtea-

He 3h

KoraTo nouncTBaHeTo 3anoyHe, BpaTata Ha
dypHaTa ce 3akyBa U namnuykarta e us-
KnoyeHa. He ctaptuparite yHKUmMATa, ako
He CTe 3aTBOpWIM BpaTuykaTa Ha dypHaTa
HanbNHO. OxnaxaawusaT BeHTunaTop pabotu
Ha Mo-BUCOKA CKOPOCT.

9. KoraTo no4ncTBaHeTo NpUKIYM,
U3KMIYETE ypeaa 1 nsdakante aa
n3cTuHe. MNoyncteTe BbTPELIHOCTTA Ha
hypHaTa c Meka Kbpria.

7.4 HanomMHsiHe 3a noYncTBaHe

Korato < sanoune Aa mura Ha gucnnes
cnep roteeHe, ypeasT Bu HanomHs aa ro no-
YUCTUTE C NUPONUTUYHO NoymcTBaHe. Moxe-
Te Aa U3KMIYNTE HANOMHSAHETO B MOAMEH!O-
To: Hactporiku. BmxTe ExxegHeBHa ynoTpeba,
HacTpowiku

7.5 NMpemaxBaHe U MOHTaX Ha
BpaTuykaTta

1. YBeperTe ce, 4ye ypeObT € CTyaeH.
2. OtBOpeTe BpaTUykarta usysano.

3. HatucHeTe gokpaii 3akpensaiwimrte
nocryeta A Ha OBeTe MaHTK Ha
BpaTunykara.

4. 3aTBOpeTe BpaTaTa YacTMYHO, JOKaTO
cnpe, cneg ToBa s noBAUrHeTe OT
naHTute. BHMmaBainTe, BpaTaTa e Texka.

5. [lMocTtaBeTe BpataTa Ha Meka Kbpna
BbPXy CTabunHa NoBbPXHOCT.

6. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4acT Ha
BpaTtuykata B oT gBeTe 1 cTpaHu un
HaTWCHeTe HaBbTpe, 3a Aa oceoboauTe
e3nyeTo.
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7. Visgbpnante pamkaTa Ha BpaThyKkaTa KbM
cebe cu, 3a ga g nssaguTe.

8. [loBourHeTe BCEKU CTHKMEH NaHen 3a
ropHusa My pbb 1 ro ussagerte ot Bogava.
MoaxoxpanTe ¢ BHUMAHME, KoraTto
noyncTeaTe CTbKIOTO, 0COGEHO OKOMOo
pbboBeTe Ha npeaHust naHen. CTbKNOTO
MOXe Aa Ce CYynu.

9. Tllouncrtete CTbKNEHNA NaHen ¢ Boga u
canyH. BummaTenHo nogcywere
CTbKMNeHusa naHen. He nouncrearite
CTBbKIIEHUTE NaHenn B CbAOMUSANHA
MalumHa.

Crnieq novncTBaHe U3nbriHeTe roOpHUTE CTbIN-
KN B o6paTHa nocrieaoBaTesnHoOCT.

YBepeTe Ce, Ye CTbKreHuTe naHenu ca no-
CTaBeHU Ha npaBunHNTeE MecTta, MHa4ve no-
BbPXHOCTTa Ha BpaTuykata Moxe ga npe-

rpee.

7.6 CmsHa Ha namnaTa

W3knioveTe ypeaa OoT enekTpnyeckata Mpexa
N U34yakanTe, JOKATO U3CTUHE.

CMeHeTe KkpyLlkaTa ¢ MoAXOoAsLa KpyLLUKa,
ycTonymBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.

FopHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKNeHWs Kanak, 3a Aa ro
nsBaguTe.

2. [louncTeTe CTbKNEHUS Kanak.

3. CwmeHeTe KpyLuKaTa.

4. [locTaBeTe CTbKIMEHUS Kanak.

CTpaHVI‘-IHa namna

1. OTCTpaHeTe neBna HoCa4 Ha ckapaTta, 3a
a nony4yute ooctbun 0 namMnarta.

ManonsBarite nnocka OTBepTKa, 3a Aa
cBanunuTe CTbKNneHua Kanak.

MouyncTeTe CTBKIEHNS Kanak.
CwmeHeTe namnara.

lMocTaBeTe CTbKNEHMS Kanak.
MocTaBeTe nsiBaTa onopa Ha ckaparTa.

N
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8. OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNPABHOCTHU

AKO He MOXeTe la HamepuTe peLleHne Ha
npobnema camu, o6bpHETE Ce KbM Tbprose-
La Cu U1 KbM YMbJIHOMOLLEH CEPBU3EH LIEH-
Tbp. VIHdopmauusaTa 3a cepBM3HOTO 06CyX-
BaHe ce Hamupa Ha TabenkaTa ¢ gaHHW, pas-
nonoxeHa Ha npegHata pamka. Buxaa ce,
KoraTto OTBOpuTE BpaTuykata. He ceansante
TabenkaTa c gaHHW.

He MoxeTe ga akTMBMpaTe Unu ynpaens-
BaTe ypepa. - YpeabT He € CBbp3aH KbM
eneKTpo3axpaHBaHeTo UM e CBbp3aH Henpa-
BUITHO.

YpeabT He HarpsiBa.

+ Bpararta He e 0obpe 3aTBOpeHa.
+ 3aknoyBaHe e akTUBUPaH.
¢ Bkrno4yeHo e aBTOMaTUYHOTO U3KMHYBaHE.

Nlamnarta He pa6oTu. — Jlamnata e nsrops-
na. CmeHeTe namnara.

9. EHEPTMUHA E®EKTUBHOCT

9.1 UHcpopMaLIMOHEH NUCT 3a
npoaykta u uHcpopmaumsa 3a
npoaykrta cbrinacHo (EC) Ne 65/2014
n (EC) Ne 66/2014

Mme Ha pocTaBumk AEG
VaeHTndukaums NBA5P53KAB 944035253
Ha mopena TA5PB53APB 944035251
MHaekc Ha eHepruiiHa 81.2
e(eKTMBHOCT ’

Knac Ha eHepruiiHa edek- A+

TUBHOCT

KoHcymauusi Ha eHeprus
npv cTaHAapTHO HaToBap-
BaHe, KOHBEHLIMOHANeH pe-
KUM

1.09 kWh/umksbn

KoHcymauus Ha eHeprusi
npw cTaHAapTHO HaToBap-

BaHe, hopcupaH pexum Ha 0.69 kWhiumken

BeHTMNaTopa

Bpoii kyxvHn 1

TONMNUHEH N3TOYHKK Enektpuuectso
Cwuna Ha 3Byka 71n

Twn dypHa BrpapgeHa dypHa

JlamnaTa e uskniou4eHa. - [leyeHe c
BMaXHOCT - € aKTUBMpaHa.

TepmocoHAaa He paboTu. — LLencensT Ha
TepmocoHAa He e BbBe[eH HanbiHO B KOH-
TakTa.

Ha gucnnes ce nokassa "00:00". - Bb3HMK-
Ha NpekbCcBaHe B 3axpaHBaHeTo. 3apavite
yac OT JEHOHOLMETO.

Err C2 - [NocTtaBeTe TepmocoHaa 13usno B
KOHTaKTa.

Err C3 - 3aTtBopeTe BpaTuykata. Bknioyete un
uskntoyeTe ypeaa. MNposepeTe ganu 3akrioy-
BaHETO Ha BpaTuykaTta He e NoBpeaeHo.

Err F102 - 3aTBOpeTe BpaTunykata. lNposepe-

Te Aarnu 3akni4YBaHeTO Ha BpaTnu4ykaTta He e
nospeneHo.

Maca NBASPS53KAB 34,5 kr

TA5PB53APB 34,5 kr

YpenwT e TectBaH B cboTBeTcTBUE C: EN IEC
60350-1.

9.2 N3uckBaHus 3a nHopmaumsa
cbrnacHo (EC) Ne 2023/826

EHepruiina koHCymaLuus npy nayak-

BaHe 08W
MakcmmanHoTo Bpeme, Heo6X0AMMO
Ha obopyaBaHeTo 3a aBTOMaTUYHO 20 MUH

AOCTUraHe Ha NPpUNoOXnmMumna pexxmm
Ha HUCKa MOLLHOCT

YpenwT e TecTBaH B cboTBeTCTBUE C: EN
50564.

9.3 CbBeTH 3a NnecTeHe Ha eHeprusa

« [pbxXTe BpaTaTa 3aTBOpeHa Mo Bpeme Ha
roTBeHe v usbsrearite ga s oteapsTe
yecTo.

* [lopgobpxanTe ynnmbTHEHMETO Ha BpaTaTa
4YNCTO U1 Cce yBepeTe, Ye e gobpe
durKcMpaHo B cBOSITa NO3nLUS.

* VanonsBante MeTanHu UM TbMHN,
HeoTpassiBaly CbAOBE 3a rOTBEHE.

« [lponycHeTe NpeaBapuUTENHOTO
3arpsiBaHe, OCBEH ako He e HeobXxoaumo.
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+ CsepgeTe 40 MUHUMYM May3uTe Mexay
NneYyeHeTo Ha HAKOJKO ACTUSI.

* [lpy Bb3MOXHOCT U3nonasante
hyHKUMUTE 3a TOTBEHE C BEHTUNATOP, 3a
[a necTute enekTpoeHeprus (camo 3a
n3bpaHu Mogenu).

* M3nonseanTte octarbyHaTa TOMMMHA, 3a
[a nogaobpXaTe XxpaHarta Tonna.
HamaneTte TemnepartypaTa Ha ypeaa Ao
MUHUMYM 3 — 10 MUH Npeamn Kpas Ha
roTBEHETO.

* KsknioyBanTe namnara no Bpeme Ha
roTBEHe, OCBEH aKo He € HeobXxoanMmo.
BwxTe ,HacTtponkn®.

* [leyeHe ¢ BNaXHOCT (camo 3a u3bpaHu
MoZenwu) — Tasu PyHKLUsi e 3MNon3BaHa B
CbOTBETCTBUE C M3UCKBAHMATA 3a Knac Ha
eHeprunHa ePekTUBHOCT U eKoan3ariH
(cnopeg EU 65/2014 n EU 66/2014).
M3nuTtBaHus cernacHo: IEC/EN 60350-1.
BpartaTa Ha cpypHaTa TpsibBa aa ce
3aTBOPU MO Bpeme Ha roTBeHe, Taka ye

yHKUMATa fa He ce NpeKkbeBa U a ce
rapaHTupa, 4ye pypHata pabotu ¢
Bb3MOXHO Hali-BMCOKA eHeprumnHa
edekTnBHOCT. Korato nanonseate tasu
yHKUMSA, namnuykaTa asToMaTuyHoO ce
n3knto4sa. Npu HAKOM Moaenu Toea
otHeMa 30 cek.

*  ABTOMaTtU4HO U3KIOYBAHE — OT
cbobpaxeHusi 3a 6e30nacHoOCT, ako
PYHKUMATA 32 TOTBEHE € aKTUBHA U HAMa
NPOMEHUN B HACTPONKMTE, YpeabT Lie ce
M3KMYM aBTOMaTUYHO cref onpeaeneH
nepvog ot Bpeme. 3a aa pabotute no-
ObIro ¢ PyHKUUsiTa 3a roTBeHe, 3ajante
BPEMETO 3a rotBeHe. ABTOMaTUYHOTO
M3KMoYBaHe He BaXu, korato namnaTta e

BKITHOYEHA UIW NPU PYHKLUS: G2
- 12,54:30-115°C

- 8,54:120-195°C

- 5,54:200-245 °C

— 3 4: 250 — makcumym °C

10. ONMA3SBAHE HA OKOJIHATA CPEOA

Peuvknupante matepuanute cbC cuMBona

C/:). [NocTaBsalTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeWHepw, 3a Aa rv peuvknupate. Nomor-
HeTe 3a Ona3BaHETOo Ha OKomHaTa cpefa u
YOBELLKOTO 3paBe Ype3 peLmKIMpaHeTo Ha
oTnagbLy OT ENEeKTPUYECKN U ENEKTPOHHN
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ypeau. He naxebpnsnTe ypeau, MapkmpaHu

CbC CMMBONa & ¢ GUTOBUTE OTNagbLm. Bbp-
HeTe NpoayKTa B MECTHOTO Aeno 3a peLmKnu-
paHe Unu ce CBbpPXeTe C 0bLLMHCKaTa Criyx-
Oa.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

A készulék izembe helyezé-
se és hasznalata el6tt gondo-
san olvassa el a mellékelt ut-
mutatot. A gyarté nem vallal
felel6sséget a helytelen be-
szerelés vagy hasznalat miatt
keletkezett sérilésekért és
karokért. Az utmutatét tartsa
biztonsagos és elérhetd he-
lyen, hogy szliikség esetén
mindig a rendelkezésére all-
jon.

1.1 Gyermekek és

fogyatékkal él6
személyek biztonsaga

» Ezt a készliléket 8 év feletti
gyermekek, csokkent fizi-
kai, érzékelési vagy szel-
lemi képességekkel rendel-
kezs felnbttek, illetve meg-
felel6 tudassal vagy gya-
korlattal nem rendelkez6
szemeélyek csak fellgyelet
mellett, vagy abban az
esetben hasznalhatjak, ha
megfeleld oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasz-

nalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8
évesnél fiatalabb gyermek-
ek, illetve a sulyos, komp-
lex fogyatékossaggal él6
személyek allandé fellgye-
let nélkul nem tartézkodhat-
nak a készullék kdzelében.
Gondoskodni kell a gyer-
mekek felligyeletérdél, hogy
ne jatsszanak a készulék-
kel.

Minden csomagoléanyagot
tartson tavol a gyermekek-
tél, és megfelelben artal-
matlanitsa azokat.
FIGYELMEZTETES: Hasz-
nalat kdzben a készullék és
hozzaférhetd részei nagyon
felforrésodhatnak. Tartsd
tavol a gyerekeket és ha-
ziallatokat hasznalat és hi-
tés kdzben.

Aktivalja a gyermekbizton-
sagi eszkozt, ha elérhetd.
A gyerekek nem takarithat-
jak vagy karbantarthatjak a
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készulléket felugyelet nél-
kal.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizarolag étel-
készitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi
célu, beltérben torténod
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhat6
irodakban, szallodai ven-
dégszobakban, panziok-
ban, vendéghazakban és
mas hasonlo szallashelye-
ken, ahol a hasznalat nem
haladja meg a haztartasi
hasznalat (atlagos) szintjét.
A butorba val6 beépités
el6tt ne hasznalja a készu-
léket.

Barmilyen karbantartas
megkezdése elbtt valassza
le a készlléket az elektro-
mos halézatrdl.

Ha a tapkabel megseérll,
azt a gyartdénak vagy a
markaszerviznek vagy mas
hasonldan képzett sze-
mélynek kell kicserélnie,
nehogy elektromos ve-
szélyhelyzet alljon el6.
FIGYELMEZTETES: Az iz-
z0 cseréje elott gy6z6djon
meg arrol, hogy a készulék
ki van kapcsolva, hogy
megel6zze aramutést.
FIGYELMEZTETES: Hasz-
nalat kbzben a készUllék és
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hozzaférhetb részei nagyon
felforrésodhatnak. Ugyeljen
arra, hogy ne érintse meg a
fit6elemeket vagy a sutétéer
fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi
vagy behelyezi a tartozéko-
kat vagy edényeket, mindig
hasznaljon konyhai edény-
fogd keszty(t.

Kizardlag a készllékhez
ajanlott ételérzékelbt (mag-
hémeérd szenzort) hasznal-
ja.

A polctartok eltavolitdsahoz
elészor a polctartod elejét,
majd a hatuljat huzza el az
oldalfaltol. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sor-
rendben helyezze vissza.

A készulék tisztitasahoz ne
hasznaljon nagy nyomasu
g6zt.

Ne hasznaljon surolészert
vagy éles fém kaparoesz-
kozt a sutdajtd Gvegének
tisztitasara, mivel ezek
megkarcolhatjak a fellletet,
ami az Uveg megrepedeését
eredményezheti.

A pirolitikus tisztitas meg-
kezdése elbtt vegyen Ki
minden tartozékot a készU-
lék sutbterébdl, és tavolitsa
el onnan a lerakodasokat/
kiomlott anyagot.



2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Installation

/\ FIGYELMEZTETES!

A készlléket csak képesitett személy he-
lyezheti izembe.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

Kovesse a weboldalunkon elérhetd
telepitési utasitasokat.

Legyen o6vatos a késziilék mozgatasakor,
mivel nehéz. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(it és zart labbelit.
Soha ne huzza a készlléket a
fogantydjanal fogva.

A késziiléket az Uzembe helyezési
kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tbbi
készlléktdl és egysegtol.

A készllék felszerelése el6tt gyéz6djon
meg arrél, hogy az vizszintes, és az ajtd
akadalytalanul nyilik.

A készulék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapellatassal kell mikodtetni.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszeély.

Az 6sszes elektromos kapcsolddast
képzett villanyszerelének kell kialakitania.
Ellendrizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haldzati feszliltség paramétereinek.

A késziiléket foldelni kell. Mindig
hasznaljon megfeleléen felszerelt litésalld
aljzatot.

Ne hasznaljon tébbdugds adaptert és
hosszabbito kabelt.

Kerilje a halozati csatlakozddugd és kabel
sérilését. Ha cserére van sziikség, azt
hivatalos szervizkézpontunknak kell
elvégeznie.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készllék alatti
rekeszhez, kuléndsen akkor, ha a
készilék mikodik, vagy ajtaja forro.

A feszlltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell

régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozédugét a halozati aljizatba. A
telepités utan biztositsa a halézati
csatlakozéhoz valé hozzaférést.

Ha a haldzati aljzat meglazult, ne
csatlakoztassa a halozati csatlakozodugot.
A haldzati kabel meghuzasaval ne
valassza le a késziléket. Ehhez a
csatlakozddugot fogja meg.

Csak megfelel6 szigetel6berendezéseket
hasznaljon: vezetékvédd megszakitokat,
biztositékokat (a tartobol kivett csavaros
tipusu biztositékokat),
féldszivargasgatlokat és kontaktorokat.
A villamos hal6zatnak rendelkeznie kell
egy levalasztd eszkdzzel, amely minden
poluson levalasztja a késziléket a
halézatrol, legalabb 3 mm
érintkezdnyilassal.

Teljesen csukja be a késziilék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja az elektromos
halézathoz.

Ez a készilék halézati kabellel és
dugasszal kerul szallitasra.

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és robbanas-
veszely.

Ne modositsa ezt a készlléket.

Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdozben ne hagyja fellgyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Legyen ovatos a készilék ajtajanak
kinyitasakor miikddés kdzben, mivel forro
levegd és alkoholtartalmu 6sszetevékbdl
szarmazé gyulékony keverékek
szabadulhatnak fel.

Ne mikddtesse a készlléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.
Ne hasznalja a késziléket munka- vagy
tarolofeliletként.

Tartsa tavol a szikrakat és a nyilt langokat
a készuléktdl, amikor az ajté nyitva van.
Csak jovahagyott Uveget és
beféttesiiveget hasznaljon a tartésitashoz.

MAGYAR 19



* Ne helyezze gyulékony termékeket a
késziilék kdzelében.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készllék karosodasanak veszélye all
fenn!

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— Ne helyezze az edényeket vagy
targyakat kozvetlendl a sutétér aljara.

— Ne helyezze az aluminium féliat
kozvetlendl a sutéter aljara.

— ne engedjen vizet a forré készlilékbe.

— Fo6zés utan ne hagyjon nedves
edényeket és ételeket a készlilékben.

— Legyen oOvatos a kiegészitok
eltavolitasakor vagy beszerelésekor.

+ A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nem befolyasolja a
készlilék teljesitményét.

» Hasznaljon mély serpeny6t nedves
sliteményekhez, mivel a gyimélcslevek
tartos foltokat okozhatnak.

+ Fb&zés kdzben a késziilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

» Ha a késziiléket butorlap mogé szerelik,
ne csukja be a panelt hasznalat kozben,
vagy amig a készllék teljesen le nem hiilt,
hogy elkertlje a h6 és a nedvesség okozta
karokat.

* A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kilon
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készlltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készulékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készilék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

+ Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

+ Csak az azonos miszaki jellemzdkkel
rendelkezd lampakat hasznaljon .

+ Akésziilék javitasat bizza a
markaszervizre. Mindig eredeti
potalkatrészt hasznaljon.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Személyi sériilés, tliz vagy a készllék ka-
rosodasanak veszélye all fenn!

+ Karbantartas el6tt kapcsolja ki és hizza ki
a készlléket a konnektorbol.
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Biztositsa, hogy a készulék hideg legyen,
hogy elkertlje az Gveg térését. Ha az ajtod
Uivegpaneljei sérliltek, forduljon a hivatalos
szervizhez a csere érdekében.

Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készllékrol.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg és
szaritsa meg a készliléket, a sutbteret és
a tartozékokat, hogy megakadalyozza a
g6zkondenzaciot, a korroziot és a fellleti
romlast.

Rendszeresen ellendrizze a terméket
olyan romlasi jelek utan kutatva, amelyek
miatt alkalmatlanna valhat élelmiszerrel
vald érintkezésre, példaul repedések,
hélyagok, rétegelvalas, zsugorodas,
ragaddssag, korrozid vagy egyéb lathato
valtozasok a textdraban vagy a
megjelenésben. A karosodasok elkerllése
érdekében kdvesse a tisztitasi és apolasi
utasitasokat.

A készllék és a tartozékok tisztitasahoz
hasznaljon mikroszalas kendét, meleg
vizet és semleges tisztitdszereket. Ne
hasznaljon suroloszereket,
tisztitdszivacsokat, oldoszereket, éles
széll vagy fém targyakat.

Sutétisztitd spray hasznalatakor kdvesse
a csomagolason talalhaté biztonsagi
utasitasokat.

Pirolitikus tisztitas

Olvassa el a pirolitikus tisztitasra
vonatkozo 6sszes utasitast.

Pirolitikus tisztitas és kezdeti elémelegités
elétt tavolitsa el a sutétérbdl az alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakodast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve
a készlilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kiildndsen a
tapadasmentes fellilet(i labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszk6zoket stb.

Tartsa tavol a gyermekeket a pirolitikus
tisztitas soran, mivel a késziilék nagyon
forrova valik, és forro leveg6t bocsat ki az
elllsd szell6z6kbdl.

A pirolitikus tisztitas a fézési
maradvanyokbdl és a szerkezeti
anyagokbdl szarmazé gézdket bocsat ki.
Biztositson jo szell6zést a kezdeti
elémelegités és a pirolitikus tisztitas soran
és utan.

A pirolitikus tisztitas soran és utan ne
Ontson vizet a sutbajtora, nehogy
megseériljenek az livegpanelek.



3.

A pirolitikus sttékbdl szarmazo flstok/
siitési maradvanyok nem karosak az
emberekre, beleértve a gyermekeket vagy
a betegségben szenveddket.

Tartsa tavol a kistestl haziallatokat a
készliléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti eldmelegités soran és utan. A
kistest( haziallatok (kilbnésen a madarak
és a hullék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
g6zokre.

A magas hémeérsékletd pirolitikus tisztitas
karosithatja az edények, serpenydk, talcak
és eszkozok tapadasmentes fellileteit, és

TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

(~Jofofsfofno] -

@_

] EHE&

Kezel6panel

Kijelz6

Hushéméré szenzor csatlakozdja
Fltéelem

Lampa

Ventilator

Sitétér mélyedése

alacsony szint( karos gézoket
szabadithatnak fel.

2.5 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

* Huzza ki a készUléket a halézatbdl, majd
vagja le és dobja ki az elektromos kabelt.

Bl Kivehetd polctarto
El Polcpoziciok

3.2 Erintémezdk

O]

A készilék be- és kikapcsolasa.

NV A meniben val6 navigalashoz.
+— A beadllitasok modositasahoz.
Nyomja meg a gombot a kévetke-
z4 funkcio beallitasahoz: G6z616s
sutés.
ug A segédletl f6zési funkcio bealli-
tésa.

Nyomja meg az id6zitd funkciok
beallitdsahoz.

Beallitasok megadasahoz.

Nyomja meg a valasztas meger6-
sitéséhez.

OK

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

4.1 Az id6 beallitasa

1.

Az 6ra és perc beallitasahoz nyomja meg
a+ vagy a — gombot.

A megerbsitéshez nyomja meg a OK
gombot.

4.2 Kezdeti eldmelegités és tisztitas

Melegitse el6 az Ures készliléket, hogy elta-
volitsa a szagokat. Szell6ztesse ki a helyisé-
get.

1. Vegyen ki minden tartozékot és a
kivehetd polctartokat

2. Allitsa az egyes funkciékat maximalis
hémérsékletre, és hagyja a készuléket

meghatarozott ideig mikddni: E] 10,
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15 perc, 15 perc. Tekintse meg a
Mindennapi hasznalat.

3. Kapcsolja ki a késziiléket, és hagyja
lehdilni.

5. MINDENNAPI HASZNALAT

5.1 F6zési funkciok

Hélégbefuvas, nagy héfok: Egyenle-

¥) =0 ? .
tes sités, omlossag, aszalas

Iz] Also + fels6 siités: Hagyomanyos sii-
tés

) Il] AirFry: Etel kevesebb olajban és siit6-
papir nélkil térténd sitése

Fagyasztott ételek: Silt burgonya,
burgonyas zoldségek/krokettek, tava-
szi tekercsek

O Alsé siités: Siitemeny siitése

25 Kiolvasztas: Kiolvasztas

Konvekcios leveg6 (nedves): Sités

5 Grill: Piritas, grillezés

Infrasiités: Hus sltése, piritas

Egyes sutéfunkcidk soran a sitélampa auto-
matikusan kikapcsolhat 80°C alatt.

5.2 Beallitas: fozési funkciok

1. Nyomjameg a ® gombot a késziilék
bekapcsolasahoz.

2. Nyomja mega ™ vagy “ gombot a
funkciok navigalasahoz.

3. Nyomjameg a + vagy a — gombot a
hémérséklet beallitasahoz.

4. Szikség esetén allitsa be az id6zitd
funkcioit.

5. Nyomja meg: OK.

6. A fézési funkcio kikapcsolasahoz nyomja
meg: @.

A funkcié megvaltoztatasahoz nyomja meg a

©) gombot a késziilék kikapcsolasahoz, majd

nyomja meg Ujra, hogy vissza bekapcsolja.

— Folyamatjelzd sav - vizudlisan jelzi, amikor
a készulék eléri a bedllitott hdmérsékletet,
vagy amikor a sUtési id6 véget ér.
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4. Tisztitsa meg mikroszalas ruhaval, meleg
vizzel és lagy tisztitdszerrel. Tegye vissza
a tartozékokat és a polctartokat.

>> Gyors felfiités - nyomja meg és tartsa le-

nyomva: OK 3 masodpercig a felmelegedési
fazis alatt, hogy leréviditse a felmelegedési
id6t. Minden sutési funkcidhoz elérhet6. A
ventilator automatikusan bekapcsolhat.

5.3 Timer
1. Nyomja meg: o.

2. Nyomjamega " vagy ¥ gombot az
id6zit6 funkcio kivalasztasahoz.

3. Nyomja meg a + vagy — gombot az idd
beallitasahoz. Nyomja meg: OK,

Az idémérd funkcio torléséhez nyomja meg

és tartsa lenyomva 3 masodpercig: @

1d6zit6 funkciok

Visszaszamlalas beallitasa. Amikor
[\  azidézités véget ér, hangjelzés
hallhato.

Visszaszamlalas beallitasa. Ha az
Qﬂ idéméré lejar, a jelzés megszolal,
és a fézeés leall.

Sutés elinditasanak és / vagy befe-

(ARt Stités : ,
STOP  jezésének késleltetése.

Annak a megjelenitése, hogy a ké-
Mikodé- szilék mennyi ideig mikodik a
sid6zité funkcio elinditasatol szamitva. Az

id6zité menlibdl visszaallithatod.

5.4 SteamBake - G6zben siités

1. Ellendrizze, hogy lehllt-e mar a készlilék.
2. Toltse fel a sutétér mélyedését csapvizzel

A sutétér mélyedésének maximalis
Urtartalma 250 ml. Ne t6ltson vizet a
sutétér mélyedésébe siités kdzben, vagy
amikor a készllék forré.



Nyomja meg a ® gombot a készilék
bekapcsolasahoz.

Nyomja meg: @),

A hémérséklet beallitdsahoz nyomja meg:
+ vagy —

Nyomja meg: OK,

Nedvesség létrehozasahoz melegitse el6
az Ures késziléket 10 perc ideig.

Ovatosan nyissa ki az ajtét, hogy
elker(lje a nedves levegd okozta égési
sérlléseket. Helyezze be az ételt.

A f6zés utan varja meg, amig a készilék
kihdl. Tavolitsa el puha ronggyal a sutétér
bemélyedésébdl a maradék vizet.

5.5 Elére programozott siités 1

El6re programozott sltés Az almeni olyan
programokbdl all, amelyeket kiildnleges éte-
lekhez terveztek. A programok megfelel6 be-
allitassal kezdédnek. Siités kdzben bedllithat-
ja az id6t és a hdmérsékletet.

1.

Nyomja meg a ® gombot a késziilék
bekapcsolasahoz.

Nyomja meg: .

Nyomja meg: /™ vagy ' az elére
programozott sutés funkciok
kivalasztasahoz.

Nyomja meg:+ vagy — a bedllitasok
modositasahoz.

A megerdsitéshez nyomja meg a OK
gombot.

Amikor a funkcié véget ért, ellendrizze,
hogy elkésziilt-e az étel. Sziikség szerint
novelje az elkészitési id6t. Az
ételhémérdvel torténd elére programozott
sutés eljarasa ugyanaz.

Almenii: Elére programozott siités

Magyarazat

A funkcié hasznalatahoz az ételérzéke-
16t csatlakoztatni kell.

A siutés megkezdése el6tt melegitse el6
a készlléket.

Polcszint. Tekintse meg a Termékleiras.

ElmE|>»

Gobzslitéshez toltse fel vizzel a sutétér
mélyedéseét.

Etelek
@ Pizza B2l 100 misiits-
talca sit6papirral bélelve
_ A2 sitstalca 24 200
Csirke mi
& 1-15kg; A siités félidejében forditsa
friss meg a csirkét, hogy egyenle-
tesen piruljon.
Marha
1 18kg R 2sitstalca
4-5cm A hust néhany percig suisse
vastag da- ©l6 serpeny6ben. Helyezze
rab be a készulékbe.
¢ Filé @ IEI 3 tzall6 edény a hu-
zalpolcon
= Lasagne []2tizall6 edény huzal-
1-1.5kg  polcon
Quiche =P sttéforma huzalpol-
con
. Burgonya J2sittslca
1kg Helyezze az egész, héjas
burgonyakat a siité talcara.
Csdben B I en
siilt zold- 3 siitétalca sutépapirral
00 cag bélelve
1-15kg Darabolja fel a zéldségeket.
o mufin 3 100- 150 mi
muffinsité huzalpolcon
_ (&) 2w 150 mi siits-
o Ciabatta  taica siit6papirral bélelve
0.8 kg A fehér kenyérhez tébb idd

szukséges.

5.6 Beallitasok &

1.

Nyomja meg a ® gombot a készulék
bekapcsolasahoz.

Nyomja meg a {3 gombot a beallitasok
eléréséhez.

Nyomja meg: ™ vagy  a bedllitasok
modositasahoz. Nyomja meg: OK.

Nyomja meg: + vagy — gombot az érték
beallitasahoz.

Nyomja meg: OK a beallitasi méd
megerdésitéséhez vagy a kilépéshez.

Nyomja meg: {0 gombot a beallitasokbdl
vald kilépéshez.
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Almenii: Beallitasok

Beallitas Erték
01 Tisztitas Pirolitikus tisztitas
02 Napszak Modositas
03  Sito vilagitas Be/Ki
04  Gyors felfités Be/Ki
05 Mikodésidozité Be/Ki
06 Kijelzd fényerd 1-5

07 Nyomdégomb Hang Beep, Clic, None

08 Figyelmezteté hang-

erd 1-4

09 - -

12 - Riasztas, 2

10  Etelérzékeld? A _ Riasztas és

ledllitas
Tisztitas emlékezte- .
1 t01) Be/Ki
12 - -
. ) Aktivalo kod:
13 Demo Gzemmaéd 2468
14 Szoftver verzio Ellen6rzés
Osszes beallitas tor-
15 |gse Igen / Nem

1) csak bizonyos modelleknél

A bedllitasok alapértelmezés szerint ekkor

kezdédnek: 02. Hasznalja a ™ és  gombo-
kat a navigalashoz.

5.7 Funkciézar @

Ez a funkcié megakadalyozza a készulék ve-
letlen funkciévaltasat.

Ha a készilék hasznalata kdézben aktivalodik,
lezarja a kezel6panelt, igy biztositva, hogy az
aktuadlis f6zési beallitasok zavartalanul folyta-
tédjanak.

Ha a készllék kikapcsolt allapotaban aktiva-
16dik, a kezel6panelt zarolva tartja, megaka-
dalyozva a készilék véletlen bekapcsolasat.

O L. Nyomja meg a funkcioé be- és
kikapcsolasahoz.

@ - harom felvillanas jelzi a lezaras bekap-
csolasat.
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5.8 Tartozékok

M tartozékok. Olvassa be a
o1 QR-kddot a késziilékhez
¢ mellékelt tartozékok haszna-
e latanak megtekintéséhez.
E: Kilon megrendelheti az opci-
onalis tartozékokat. Tovabbi
tudnivaldkért vegye fel a kapcsolatot a helyi
forgalmazoval.

Helyezze be a kiegészitét (drétpolc / télca) a
polctart6 vezetdsinei kozé. Gy6z6djon meg
arrol, hogy a polc érinti a sité belsejének ha-
tuljat. A tetején 1évé kis bemélyedés noveli a
biztonsagot és délést védelmet nyuijt. A polc
koruli perem megakadalyozza, hogy az edé-
nyek lecsusszanak a polcrol.

Qﬁg%
=

Ha a talca lejtds, helyezze a sitétér hatso ré-
sze felé.

Ha van felirat a tartozékon, gy6z6djén meg
arrol, hogy az On felé néz.

Ha lyukas talcat hasznal, helyezzen ala tal-
cat/edényt a lecsepeg6 folyadékok Ossze-
gylijtéséhez.

5.9 Etelérzékeld

Méri a hémérsékletet az étel belsejében.
Két hémérsékletet kell beallitani:

C - a siits hémérséklete (max. 250°C
ételérzékelbvel). Legalabb 25°C értékkel
magasabbnak kell lennie mint az ételérzé-
keld hémérseéklete.

. R_a maghdémérd hémérséklete.

1. Valassza ki a stt6éfunkciét és a siité
hémérsékletét.

2. Szurja az ételhé6méré hegyét a hus vagy
hal legvastagabb részének kézepébe.
Rakott ételeknél az ételérzékeld csucsat
pontosan a kézepébe szurja, ugy, hogy
egy szilard dsszetevd stabilan tartsa.
Ugyeljen arra, hogy a hegye ne érjen a
sitétal aljahoz.



O — >
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3. Csatlakoztassa a maghdéméré szenzort a
készUlék belsejében talalhaté aljzatba.

Tekintse meg a Termékleiras. A AR
megjelenik a kijelzén.

4. Nyomja meg: + vagy — az ételérzékeld
hémérsékletének beadllitasahoz. Nyomja
meg: OK.

6. TANACSOK ES TIPPEK

6.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szerepl6 hdmérsékleti értékek
és sitési idétartamok csak tajekoztatasként
szolgalnak. A receptektdl, valamint a felhasz-
nalt 0sszetevék minéségétdl és mennyiségé-
tél figgnek. Ha nem talalja a beallitasokat
egy adott recepthez, akkor keressen hasonl6
ételt.

A polcszintek szamozasa a sité aljatol felfelé
torténik.
A tablazatokban hasznalt szimboélumok:

§§

2, Eteltipusa
Fézési funkcio
°C  Homérseklet

Polcpoziciod

F6zési id6 (perc)

©|O|M

Tovabbi informacié

6.2 Konvekcios levegd (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

&, °C S=

5. Amikor az étel eléri a beallitott
hémérsékletet, hangjelzés hallhatd. A
jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg
barmelyik szimboélumot. Ellendrizze, hogy
az étel elkészilt-e. Sziikség szerint
novelje az elkészitési id6t.

Az ételérzékeld kivant befejezési miveletét

az almeniiben valaszthatja ki: Beallitasok.

6. Kapcsolja ki a késziiléket.

7. Huzza ki az ételhdméré dugéjat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a

készulékbdl.

&L, °C O
Lasagne 180-200 75-90 3
Cannelloni 180-200 70-85 3
Kenyérpuding 190-200 55-70 3
Rizspuding 170-190 45-60 3
Kevert piskotatész-
tabol keszlltalma-  4o9 4170 70-80 3

torta (kerek sutéfor-
maban)

Fehér kenyér 190-200 55-70 3

6.3 Informacié a bevizsgaloé
intézetek szamara

Tesztek a(z) EN 60350-1, IEC 60350-1 sze-
rint.

cC O H ®

Aprositemény, 20 db/tepsi

150  20-30 3 72
O 170 20-30 3 1)2)
& 150 25-35 2és4 12

Piskotatészta (zsiradék nélkil)

Tészta felfujt 200-220 45-55 3

Burgonyafelfujt 180-200 70-85 3

Muszaka 170-190 70-95 3

) 160 45 - 60 2 3)2)

O 160

45 - 60 2 3)2)
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= 0, = (<)
C O = ® C O = ®
& 160  45-55 2és4 4 Toast kenyer
Almaspite O max. 1-2 5 38)7)
160 55-65 2 3)5) 1) Helyezze a siité talcat az ajto felé lejtve.
2) Melegitse elé az iires késziiléket.
O 180  55-65 1 3)5) 3) Hasznalat Huzalpolc.
4 Hasznaljon huzalpolcot és siité talcat alul. Helyez-
160 55 -65 2és4 3) ze a st talcat az ajto felé lejtve.
5) 2 sutéformat atlosan kell elhelyezni (@ 20 cm). A
Aproésit. omlos tész. jobb oldalit inkabb elérébb kell elhelyezni, mint a bal
oldalit.
%) 140 25-35 2 R 6) Melegitse el6 az Ures késziléket 5 perc hosszan.
7) A kdvetkezd szerint: IEC 60350-1:2016 és IEC
(] 140  25-35 2 1 60350-1:2023.
140 25-45 2és4 1)

7. APOLAS ES TISZTITAS

7.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

Hasznaljon tisztitészert fémfelliletekhez.
Hasznaljon specialis sutétisztitét makacs
foltokhoz.

A mészkémaradvanyok eltavolitasahoz
hasznalja a gyarté altal ajanlott folyékony
vizkémentesitét.

Ne taroljon élelmiszert a készlilékben 20
percnél hosszabb ideig.

A tartozékokat tilos mosogatogépben
tisztitani!

7.2 A polctartok

1.
2

3.

4,

Ellenérizze, hogy lehllt-e mar a készilék.
Huzza el a polctarto elllsé részét az
oldalfaltél.

Huzza el a polctartd hatuljat az oldalfaltol,
majd vegye ki a polctartot.

Helyezze vissza a polctartokat az eredeti

helyzetikbe. Ismételje meg a lépéseket
forditott sorrendben.

Ha teleszkopos sitésinek vannak mellékelve,
a rogzitécsapoknak elére kell mutatniuk.

7.3 Pirolitikus tisztitas

Ez a program leégeti a késziilékben maradt
szennyez6déseket. Hasznalja, amikor a ké-
szulék mélytisztitast igényel.

Amennyiben a készllék konyhaszekrényébe
egyéb berendezés is be van épitve, ne hasz-
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nalja azt, amikor ez a funkcié mikodik. Ez
kart tehet a sutében.

1.
2,

3.

Ellenérizze, hogy lehdilt-e mar a késziilék.

Tavolitson el minden tartozékot és
kivehetd polctartét .

Puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel tisztitsa meg a sutdé
belsejét és a siitbajtd vegének belsd
oldalat.

Nyomja meg a ©) gombot a készilék
bekapcsolasahoz.

Nyomja meg: {5,

Nyomja meg a " vagy ~ gombot az
alabbi: 01 kivalasztasahoz. A pirolitikus
tisztitast a kovetkezd jelzi: <

Nyomja meg: oK.

Nyomja meg a + vagy —gombot az
tisztitas id6tartam kivalasztasahoz.
Nyomja meg: OK j tisztitas
elinditasahoz.

Tisztitas Idétartam
Enyhe tisztitas 1h
Normal tisztitas 1h 30 min
Alapos tisztitas 3h




Amikor megkezdddik a tisztitas, a siitd ajtaja
reteszelédik, és a sutdvilagitas kikapcsol. A
funkcidé nem indithaté el, ha nem csukja be
teljesen a sutdajtét. Magasabb fordulatsza-
mon mikaddik a hitéventilator.

9. Amikor a tisztitas véget ér, kapcsolja ki a
késziléket, és varja meg, hogy lehljon.
Puha ruhaval tisztitsa meg a sutd
belsejét.

7.4 Tisztitas emlékezteto

Amikor a kijelzén a siités utan a ¢ villog, a
készulék emlékezteti a tisztitasra pirolitikus
tisztitassal. Az emlékeztet6t kikapcsolhatja az
almeniben: Beallitasok. Lasd Mindennapi
hasznalat, Beallitasok

7.5 Az ajto eltavolitasa és
visszaszerelése

1. Ellenérizze, hogy lehdlt-e mar a készulék.
2. Teljesen nyissa ki az ajtét.

3. Nyomja le a A rogzitékarokat az ajto két
zsanérjan.

4. Csukja be részben az ajtét, amig meg
nem all, majd emelje le a zsanérokrol.
Legyen ovatos, az ajté nehéz.

5. Helyezze a sitdajtét egy puha ruhaval
letakart egyenletes fellletre.
6. Tartsa az B ajté szegblécét az ajt6 fels6

szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarésint.

7. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.

8. Emelje fel az egyes Uveglapokat a felsé
szélénél, és tavolitsa el a vezetdbdl.
Ovatosan kezelje az liveget, kilénésen
az elllsé lap pereménél. Az liveg
eltérhet.

9. Tisztitsa meg az Uveglapot
mosogatoszeres vizzel. Ovatosan torolje
szarazra az Uveglapot. Az liveglapokat
tilos mosogatdgépben tisztitani.

Tisztitas utan ismételje meg forditott sorrend-
ben a fenti Iépéseket.

Ugyeljen arra, hogy az liveglapok a megfeleld
helyzetben legyenek behelyezve, maskulon-
ben az ajto felilete tuimelegedhet.

7.6 A lampa cseréje

Huzza ki a készliléket a halézatbdl, és varjon,
amig lehdl.

Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig

héallé izzéra.

Fels6 lampa

1. Az lvegburat forditsa el az
eltavolitasahoz.

2. Tisztitsa meg az lvegburat.

3. Cserélje ki az izzo6t.

4. Sczerelje fel az Givegburat.

Oldalsé lampa
1. Alampahoz valé hozzaféréshez tavolitsa
el a bal oldali polctartot.

Laposfejl csavarhizoéval tavolitsa el az
Uvegboritast.

Tisztitsa meg az lvegburat.
Cserélje ki az izzot.

Szerelje fel az Givegburat.
Helyezze be a bal oldali polctartot.

N
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8. HIBAELHARITAS

Ha nem talal megoldast egyedil a probléma-
ra, forduljon a markakeresked6hoz vagy a hi-
vatalos markaszervizhez. A szerviz részletei
az ellils6 kereten talalhaté besorolasi tablan
talalhatok. Az ajt6 kinyitasakor lathaté. Ne ta-
volitsa el az adattablat.

A késziiléket nem lehet bekapcsolni vagy
miikodtetni. - A készulék nincs csatlakoztat-
va az elektromos hal6zathoz, vagy helytele-
nil van csatlakoztatva.

A késziilék nem melegszik fel.

* Az ajté nem csukodik rendesen.

* Funkciozar bekapcsolva.

» Az automatikus kikapcsolas aktivalva van.
Az izz6 nem miikodik. - Az izz0 kiégett.
Cserélje ki a lampat.

9. ENERGIAHATEKONYSAG

9.1 Termékinformaciods lap és
termékinformaciok a 65/2014/EU és
a 66/2014/EU sz. szerint

Gyarté neve AEG
Modellazonositéd NBA5P53KAB 944035253
TA5PB53APB 944035251

Energiahatékonysagi szam 81.2

Energiahatékonysagi osz- A+
taly

Villamosenergia-fogyasztas
normal terhelés, alsoé + fel-
s6 slités mellett

1.09 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal
terhelésnél, légkeveréses
Uzemmod mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama 1

Héforras Elektromossag

Hangerd 711

A sité fajtaja Beépithet6 siité

Toémeg NBA5P53KAB  34.5 kg

TASPB53APB  34.5kg

A készlilék vizsgalata az alabbi szabvanyok
szerint tortént: EN IEC 60350-1.
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A lampa ki van kapcsolva. - Konvekcios le-
vegd (nedves) - aktivalva van.

A Etelérzékeld nem miikédik. - A Etelérzé-
kel6 dugoja nincs teljesen behelyezve az alj-
zatba.

A kijelzén megjelenik: "00:00". - Aramszii-
net tortént. Allitsa be a pontos id6t.

Err C2 - Teljesen dugja be az alabbit: Etelér-
zékeld az aljzatba.

Err C3 - Csukja be az ajtét. Kapcsolja ki és
be a késziléket. Ellendrizze, hogy az ajtézar
nincs-e feloldva.

Err F102 - Csukja be az ajtét. Ellenérizze,
hogy az ajtézar nincs-e feloldva.

9.2 Informacidkovetelmények az
(EU) 2023/826 rendelet szerint

Energiafogyasztas készenléti izem-

maédban 08W
A készilék automatikus alacsony
energiafogyasztasu izemmoddjanak 20 perc

eléréséhez szlikséges maximalis id6

A készlilék vizsgalata az alabbi szabvanyok
szerint tortént: EN 50564.

9.3 Energiatakarékossagra
vonatkozé javaslatok

* F&zés kdzben tartsa zarva az ajtot, és
kerllje a gyakori kinyitast.

* Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen
ra, hogy megfeleléen legyen a helyére
régzitve.

* Hasznaljon fém vagy s6tét, nem tukr6z6
edényeket .

* Hagyja ki az eldmelegitést, hacsak nem
szlkséges.

« Minimalizalja a szuneteket tobb étel
egymas utani sitése kozott.

* Amikor csak lehetséges, hasznalja a
légkeveréses f6zési funkciokat az
energiatakarékossag érdekében (csak
bizonyos modelleknél).

* Hasznaljon maradék hét, hogy melegen
tartsa az ételt. Csokkentse a készulék



hémérsékletét legalabb 3-10 perc értékre
a fézés vége elbtt.

» A f6zés soran kapcsolja ki a lampat,
hacsak nincs ra sziikség. Olvassa el a
,Beallitdsok” cim{ részt.

» Konvekcios levegd (nedves) (csak
kivalasztott modellek) - ez a funkcid
megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okologiai kialakitasra vonatkozé
kévetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Tesztek a kovetkezd

szerint: IEC/EN 60350-1. A sutdajtét siités

kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne
legyen megszakitva, és hogy a siité a

lehetd legnagyobb energiahatékonysaggal

mikodjon. Amikor ez a funkcié aktiv, a

lampa automatikusan kikapcsol. Egyes
modelleknél ez 30 mp id6t vesz igénybe.

* Biztonsagi okokbdl, ha a féz&funkcié aktiv,
és nem modositanak a beallitdsokon, a
készlilék bizonyos id6 elteltével
automatikusan kikapcsol. Ha hosszabb
ideig akarsz mikodni egy f6zési funkciot,
allitsd be a f6zési id6t. Az automatikus
kikapcsolas nem érvényes, ha a lampa be
van kapcsolva vagy az alabbi funkciéval:
G

- 12.56:30-115°C
- 8.56:120-195 °C
— 5.56:200-245 °C
— 3 6: 250-maximum °C

10. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

Hasznositsa Ujra a szimbdélummal ellatott

A
anyagokat To. A csomagolast az Ujrahaszno-

sitas érdekében tegye a megfelel6 konténe-
rekbe. Segitsen a kérnyezet és az emberi
egészség védelmében az elektromos és
elektronikus készulékek hulladékanak ujra-

hasznositasaval. Ne dobja ki a szimbdélummal

ellatott készulékeket E a haztartasi hulladék-
kal. Juttassa el a terméket a helyi Ujrahaszno-
sito létesitménybe, vagy vegye fel a kapcso-
latot a helyi nkormanyzati szervvel.
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1. A KAYINCI3AIK TYPAJIbI AKMAPAT

Byn KypbInfFbiHbI OpHATY XaHe
nanganany angbiHga Gipre
XeTKisinreH Hyckaynapapl
MYKNAT OKbIM LLUbIFbIHBI3.
[ypbic opHaTnay Hemece
nanganaHbay HaTuXeciHae
OpbIH arnfaH XapakatTtapfa
Hemece 3aKbIMFa eHAipYyLUi
XayanTbl emec.
Hyckaynapapbl 6onawakra
aHblKTaMa any yLiH apkaluaH
Kayincia xxaHe KosmkeTiMAi
Xepae cakTaHbI3.

1.1 bBananap meH ocan
apampap Kayincisairi

* byn KypbInfbIHbI 8 XacTaH
ackaH 6ananap MeH feHe,
Ce3iM He aKblS1-oU
KabineTTepi WeKTeyni He
Toxipubeci a3 agamgap e3
KayincisgiriH kamTamachbI3
eTeTiH aJaMHbIH,
Kagafranaybl He KypblfFbIHbl
Kayincia kongaHy 6onbiHLWA
BGepreH HycKkayblHa CyneHin,
aypbic KongaHbay
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cangapblH TyCiHce, oHaa
KongaHyblHa 6onaabl. 8
Xacka TonmaraH 6ananap
MEH MYMKIHAIKTEpPI eTe
LUeKTeyni myreaek
agamaapgbl 6ackanap
KagaranamaraH Xarfganga
KypbIIFbl4aH anbiC ycTay
Kepekx.

» bananapablH KypblfifbIMeH
oriHamayblH Kagaranay
Kepekx.

+ KantamaHbl 6ananapgaH
anbIC YCTaHbl3 X8HE OHbl
AYpPbIC TaCTaHbI3.

* ECKEPTY: KypblsiFbl MeH
OHbIH, KOrmKeTiMai 6enikrepi
navganaHy kesiHge
Kbl3aabl. [NarvganaHy xxaHe
cankplHOaTy KesiHae
Gananap MeH yi
aHyaprapblH aynak
yCTaHbI3.

» KomxeTtimai 6bonca,
Gananap kayincisgiri
KYPbITFbICBIH iCKE KOCbIHbI3.



Bananap KypbInFbiHbl
Kagaranaycbl3 Tasanamaybl
Hemece ycTamaybl Kepek.

1.2 XXannbl Kayinci3gik

Byn Tek Taram nicipyre
apHarnfaH Kypblfbl.

Byn Kypbinfbl ik opTaga
Bip oTOACbIHbIH, TYPMbICTbIK
nanganaHyblHa apHarFaH.
Byn KypbUFbIHbI
KeHcenepae, KOHaKym
GenmenepiHae, TOCEK kaHe
TaHfbl ac kKamTamachbl3
eTiNneTiH KOHaK
GenmenepiHae, hbepma
yunepiHge >xaHe MyHaam
navganady opTaila
TYPMbICTbIK Nanganany
AeHrennepiHeH acnamTbiH
Backa ykcac TypfblH Xanga
nanganaHyra 6onagpl.
KypbInfFbIHbI KipicTipinreH
KypblribIMFa opHaTty
angbiHaa nanganaHbaHbis.
Kes kenreH TexHukanblk
KbI3MET KepceTyai opblHaay
angbiHOa KypbUIFbIHbI KyaT
Ke3iHEH aXblpaTbIHbI3.
Erep KyaTt cbiMbl
3aKblMarica, TOK COfFy
KayniH bongsipmay yLuiH,
OHbl 6HAIPYLUI, OHbIH
YOKINeTTi KbI3MeT KepceTy
opTarnbifbl HE COJST CUSAKTbI
BinikTi MamaH aybICTbIpYbI
Kepek.

ECKEPTY: Onektp
TOrbIHbIH, COFY KayriH
6onabipmay yLiH wamapl
aybICTblpap angeiHaa
KYPbUTFbIHbIH, ©LWipinreHiHe
KO3 XeTKi3iHi3.

ECKEPTY: Kypbiifbl MeH
OHbIH, KOrmKeTiMai 6enikrepi
navganaHy kesiHge
Kbl3agbl. Kel3abipy
SnemMeHTTepiH Hemece
KYPbISFbl KybICbIHbIH 6eTiH
ycTayra 6onmangpbl.
Akceccyapnapabl Hemece
TymMLianew blgblCTapbiH
any Hemece cany YLiH
apKallaH TymaneLy
KONFabblH KMIHi3.

Ocbl KypbInFbiFa FaHa
apHarfaH Taram CEHCOpPbIH
(iwki TemnepaTtypa
CEHCOpPbIH) NanganaHbiHbI3.
Cepe cbipfbiTnanapbiH any
YWiH angbIMeH cepe
CbIPFbITNACIHbIH, anAablHFbI
XaFblH, cOAaH KeNiH apTKpl
XafblH Bywuip
kabblpranapblHaH apbl
TapTbiHbI3. Cepe
CbIpfbiTranapblH Kepi
GaFbiTTa OpHaTbIHbI3.
Kypangbl TazapTy YLUiH
BymeH TazapTKbILTbI
nanganaHbaHbI3.

LLbIHbI ecikTi Tazanay ywiH
KaTTbl XXeMipriw 3aTtTapabl
Hemece eTKip Temip
KblpFblUTapabl
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nanganaHbaHbI3, cebeoi
cbl3aT TyCipin, WbIHbI
LWbITbIHAMN KETYi MYMKIH.

* [Muponutnkansik Tasanay
angbiHaa KypbiUFbl

KybICbIHaH 6apriblk
akceccyapabl XeHe apTblK
XWHarnfaH/TerinreH HopceHi
KeTipiHi3.

2. KAYINCI3AIK TYPAJIbl H¥CKAYIAP

2.1 OpHaty

/N ABAANAHbI3!

Ocbl KypbFbIHbI TEK BiNiKTIi MamaH faHa
opHaTyfa Tuic.

*  Opam matepuangapblHblH 6apnblFbiH
arnblHpbI3.

+  ByniHreH KypbinFbiHbI OpHATNaHbI3 Hemece

icke KocnaHbI3.

+ bisneH Beb-caliTbiMbI3gaH anyra 6onatbiH
OopHaTy Typarbl Hyckaynapabl OpbiHOAHbI3.

*  KypbInfFbIHbI XbIMKbITKAHAA, abai
OonbiHbI3, cebebi on ayblp. Opaabim
Kayinciagik konFabbl MeH >xabblk asik Kuim
KWiHi3.

*  KypbInfFblHbI TYTKACbIHAH TapTNaHpI3.

i K¥prﬂFbIHbI OpHaTy TanantapbliHa coalikec

bIHFaNNbI XX8He Kayinci3 xepre
OpHaTbIHbI3.

° KyprJ'IFbIJ'Iap MeH 3aTTapAdblH apacbiHAafbl

MUHUMYM KaLUbIKTbIKTbl CaKTaHbl3.
*  KypbinfFblHbl OpHaTnac 6ypbiH, OHbIH Teric
epae TypraHblHa XeHe ecCiKTiH ewwoip

Keaepricia awbinaTbiHbIHA KB3 XETKi3iH;i3.

*  KypblnfFbl aneKTp cankbiHaaTy XynecimeH
xabgblktanfaH. On anekTp KyaT Ke3iHeH
XKYMBIC iCTeYi Kepek.

2.2 3neKTp TorbiHa Kocy

/N ABAWNAHDI3!

OpT XaHe ANEKTP KaTepiHe yLubipay Kaymi
Oap.

*  OneKTpTOFbIHA KOCY XYMbICTapblHbIH
GapnblFbiH BINIKTI aNeKTpLUi FaHa icke
acbIpybl Kepek.

+  TexHuKanblk aknapaT TakTacblHAAFbI
napameTprepain, Herisri kyaTnex
xabablkTay xeniciHaeri anekTp
napameTprepiHe Colikec keneTiHiHe ko3
XKETKI3iHi3.

*  KypbInfFbiHbI MIHAETTI TYpAE xepre
TyVbIKTay KaxkeT. OpKallaH aypbic
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opHaTblfiFaH, COKKblFa Te3iMAi po3eTkaHbl
KOnAaHbIHbI3.

Ken TapmakTbl agantep MeH y3apTKblLu
cbiMabl KonaaHbaHbI3.

YKeninik awa meH kabenbain,
3aKbIMAaHybIHa Xon 6epmeHi3. AybICTbIpY
KakeT 6onca, OHbl YaKineTTi KblameT
KepCceTy opTanbifbiMbI3 OpblHAAYbI KEPEK.
YKeninik kabenbgepre Kon Turisyre
HeMece KypblFbIHbIH eCiriHe He
KYPbINFbIHbIH TOMEHTi XaFblHa, acipece on
XKYMbIC iCTen TypFaHaa HeMece ecik bICTbIK
Ke3fe XakbliHgayra 6onmangpbl.

TOK >ypin TypFaH XoHe OKLuaynaHFaH
OenLekTepaiH, amopTU3aTopbl CeHiMaj
Typae GekiTinin, Kypancei3 ansiHb6aybl
Kepek.

>Keninik alwaHbl po3eTkara TeK KypbInFbiHbI
opHaTbIn 6onFaHHaH KeniH KOCbIHbI3.
OpHaTKaHHaH KeniH po3eTkaFa Korl
XKeTKI3yai kamMTaMachbI3 eTiHi3.

Erep po3eTka GekiTinmereH 6orca, alaHbl
Xanfamaspil3.

KypbInfFbIHbI xeninik kabenbaeH TapTbin
aXblpaTnaHbl3. OpAaribiM Xeninik alaHbl
TapTbIN WhIFapblHpbI3.

Tek aypbIC OKWaynay KypangapbiH
naviganaHblHpbI3: XeniHi KopFanuTbIH
axblpaTKbIWTap, cakTaHAbIpFbILLTaP
(ycTaTKplWTaH anbiHFaH 6ypaHaans
caKkTaHAbIpFbILITap), Xepre TyhblkTanygaH
KOpFay TeTiKTepi MeH TyMbIKTarbILLTaPp.
OneKTp KOHABIPFbICHIHAA KYPbIFbIHbI KE3
KenreH TOK NOMCTEPIHEH axblpaTaTbiH
oKwaynay KypblnfFbicbl 60nybl Kepek,
KOHTAKT CaHblnaybIHbIH €Hi KeMiHae 3 MM
bonybl kepek.

KypbInFbIHbI 9NEKTp XeniciHe Kocnan
TYpbIM, €CiriH TOSbIFbIMEH KabbIHbI3.

Byn KypbInfbl Xeninik alwameH xaHe
Xeninik kabenbmeH >xxabaplKTanraH.



2.3 NManpanaHy

/\ ABAANAHbI3!

YKapakat any, Kynin kany, anekTp

KaTepiHe yLbipay He XapbinbIC LUbIFY
kayni 6ap.

Byn KypbInfFblHbI ©3repTneH;s.

Xenpgety caHpinaynapbiHbiH GiTenin
KanMaraHblH TEKCEpIHi3.

XKyMmbic icTen TypFaH KypbInFbiHbI
HasapgaH TbIC KanablpMaHbI3.

Op KongaHFaHHaH KeniH KypbInFbiHbl
OLLIpIHi3.

YKyMbIC Ke3iHae KypbiriFbl €CiriH alkaHaa
abaw 6onblHbI3, cebebi ankoronbai
WHIPeAVEHTTEPAEH bICTbIK aya MeH
XKaHFbILW Kocnanap 6eniHyi MyMKiH.
KypbInfFbIHbI AbIMKBIN KONAapMeH Hemece
CyFa TWin Typranga nanganaHyra
conmangsbi.

ALWbIK eCikke KyLl canvaHbl3.

KypbInFbIHbI XXyMbIC 6€Ti HEMece cakTay
OeTi peTiHAe narganaHbaHbI3.
KypbInfFbIHbIH, €Ciri alwbIK TypFaHaa,
KapKbIn oHe allblK OTTbl OFaH
KaKblHOaTnaHbI3.

Tek pyKkcaT eTinreH LWblHbl MEH KyMbIpaHbl
cakTay YLUiH KONAaHbIHbI3.

XaHfbiw 3aTTapabl KYpbInfbiHbIH XKaHblHa
KOVIMaHpI3.

/N ABAWNAHbI3!
KypbinfFbiFa 3akpiM keny kayni 6ap.

OmanbaiH 3aKkbiMaanyblH Hemece
OHCi3aeHyiH 6onabipmay YLUiH:

— TyMLWanew biabICTapblH HEMECe
3aTTapapbl KybICTbIH TYOiHE Tikenen
KOVIMaHpI3.

— anoMUHUIA ponbraHbl KybICTbIH TYOiHE
Tikenew KonMmaHbI3.

— CcyQdbl Tikenen bICTbIK KypbinfbiFa
KOVIMaHpI3.

— nicipreHHeH KeniH KypbliFblaa binFan
bIAbICTAp MeH TaFramapl
KangplpMaHpbI3.

— akceccyaprnapgbl anfaHga Hemece
opHaTtkaHza abar 60bIHpbI3.

KypbInfFbIHbIH 3Marnb KanTamacblHbIH,
Hemece TOT 6acnanTbiH 6onat GeniriHiH
TYCiHiH, ©3repyi OHbIH, >XyMbICbIHa 8cep
eTnenai.

Cengi GaniwTep yLWiH WyHFbIN TabaHbl
narviganaHbliHpi3, cebebi xemic
WbIpbIHAAPLI KETNENTIH AakTap Kanabipybl
MYMKiH.

*  OpKallaH KypblFbIHbIH eciri )abblk Kynae
a3ipneHis.

« Erep Kypbinfbl )knuhas naHeniHiy apTbiHa
opHaTbIfica, Of Xblfy MEH binFanabiH,
acepiHeH 3akbimaanvaybl YLiH naHenbAai
narnganaHy KesiHae HeMece KypblisiFbl
TOSbIFbIMEH CybIFaHLLA, OHbl XannaHbl3.

*  Ocbl 8HIMHIH, ilWiHAeri wamaap MeH
Kocankel Wwamaap 6enek catbinagel: byn
Lwamaap TYPMbICTbIK KypblFblnapaarb
TemnepaTypa, Aipin, binfFanabinblK CUAKTbI
dusmnkanelK xxargannapra teten 6epyre
apHarnfaH Hemece KypbinfblHbIH XYMbIC
KyW/i Typanbl aknapat 6epyre apHanfaH.
Onap 6acka kongaHbanapga
nanganaHyfa apHanMaraH XeHe
TYPMbICTbIK 66MMeHi apblKTaHAbIpyFa
»Xapamangpl.

* byn eHimage G knacblHaarbl KyaT TMiMainiri
bap apblK ke3i 6ap.

* Cunattamanapsl 6ipgen wamgapabl FaHa
nanganaHblHbI3

e KypbInfbiHbl XX6HAEY YLUiH YaKineTTi
KbI3BMET KepceTy opTasbifbiHa
xabapnacblHbl3. Tek TynHycKkanblK
Kocankpl GentuekTepai nanganaHbIHbI3.

2.4 KyTy xoHe Tasanay

/\ ABAANAHbI3!

YXapakatTtay, epTeHy Hemece KypbinFbiFa
3akbIM Keny kayni 6ap.

*  TexHuKanblK KbI3MeT kepceTyaeH bypbiH
KYPbINFbIHbI 6LUIpiM, aXblpaTblHbI3.

e LWbIHbI CbiHBAybI YLUiIH KYPbINFbIHBIH CYbIK
eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3. ECIKTiH, WbIHbI
naHenbaepi 3akbimaanFaH 6onca, oHbl
aybICTbIPY YLUiH YOKIiNeTTi KbI3MeT kepceTy
opTanblifbiHa xabapnacblHbI3.

* KypbInFblgaH ecikti abannan anbliHpi3,
cebebi ecik aybIp.

* By KOHAEHCaUMACHIH, KOPPO3USIHbI XKoHe
6eTiHiH HawapnayblH 6ongpipmay yLUiH ap
KongaHFaHHaH KeWiH KypbInfbiHbl, OHbIH,
KybICbIH X8He akceccyaprapblH Tasanarn,
KENTIipiHi3.

* OHIMHIH TaFaMMeH XaHacyblHa XapaMmcCbI3
eTeTiH To3y benrinepiH, atan anTkaHaa:
XapblkTap, kenipLiktep, kabaTtTany, wery,
XabbICKAKTbIK, KOPPO3MSA HeMece
TEKCTypacbl MEH CbIPTKbI TypiHAeri 6acka
[a KepiHeTiH e3repictepai xyneni Typae
Tekcepin TypbiHbI3. To3yabl 6ongsipmay
YLLiH Tazanay »aHe KyTiMm xacay
HycKaynapblH OpblHAAHbI3.

»  KypbInFbl MeH akceccyapnapibl Tasanay
YLUiH MUKPOTanLWbIKTbI LLYOEpeK, XKblnbl Cy
XoHe beriTapan Xyfbll 3aTTapabl
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narviganaHbliibl3. AGpa3unsTi OyibiMaapapl,
XacTbIKLWwanapael, epiTkiutepai, eTkip
Kblpribl HEMece MeTann 3aTTapAabl
nariganaHbaHpl3.

* [lewTiH cnNpeniH KongaHFaH kesne
KanTamagarbl Kayinciagik HyckaynapbiH
OpbIHAAHbI3.

Muponutukanbik Tazanay

+ Tuponutukanblk Tazanay 6ovibiHLWA
GaprblK HycKayabl OKbIHbI3

+ Tuponutukanblk Tazanayabl xxaHe
GacTankbl angblH ana Kol3abipyabl
opblHAAy anablHaa TymLlaneL KybiCbIHaH
LUbIFapbIN anbiHbI3:

— Ke3 KenreH Taram KangblkTapbl, Main
He >xaKnamawablH Terinyi/weriHgici.

— Ke3 KenreH anbiHb6anbl 3aTTbl
(kypanmeH Gipre 6epinreH cepenepai,
Oynipnik penbcTepai xaHe T.6. Koca),
aTan aiiTkaHa kactpengep, Tabanap,
Hayanap, bigbicTap xaHe T.6.
XabbicnanTblH.

* [MvponuTtukaneik Tazanay kesiHae
Gananapgpbl aynak ycraHbl3, cebebi
KYPbINFbl ©T€ bICTbIK 6onagbl XeHe
angblHFbl XenaeTKilTepaeH bICTbIK aya
WiblFapagbl.

» [uponutukansik Tasanay KesiHge Taram
KangblKTapbl MEH KypbinbIC
maTtepvangapblHaH TYTIHAEP WbIFaabl.
BacTankbl angbiH ana Kpl3ablpy XaHe
NUPONUTUKanbIK Tazanay KesiHae oHe
OfaH KeWiH »aKcbl XenaeTyai kamTamach!3
eTiH|i3.

* LWbHbI naHenbaepre 3akbIM KenTipmey
YLWiH NUponuTUKanbIK Tasanay kesiHae

3. ©HIM CUMNATTAMACDI

3.1 Xannbl wony

@_

)
] Eﬂﬁﬂé
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XoHe ofaH KeliH NewTiH ecirive cyapl
Terin anvaHpl3 Hemece XaknaHbl3.

e [vponuT TymLianeLwTepiHeH / Taram
KanablkTapbiHaH GeniHreH TyTiHaepai
afjampapra, CoHbIH iwiHae 6ananapra
Hemece AapirepaiH, 6akeinaybiHaaFb
agampapra 3UsiHbl XOK.

* TMuponutrkanslk Tazanay xaHe 6acTankbl
angblH ana Kpl3ablpy dasackl kesiHae
XOHe ofaH KeWiH KiluKkeHTawn yir
XaHyapnapblH KypbinfblgaH anbic
ycTaHbI3. KillkeHTan yi xxaHyapnapbl
(kycTap xoHe bayblpbIMeH
XOpfFanayLubinap ) Temneparypa
earepicTepiHe xaHe GeniHeTiH TyTiHaepre
eTe cesimTan 6onybl MyMKiH.

« Keactpengepgaeri, kactpronbaepaeri,
Hayanaparbl XXeHe blablCTapAaFbl
»xabblcnanTblH 6eTTep xorapbl
TemnepaTyparbl MMPONUTUKAnbIK
TasanaygaH 3akbiMaanybl MyMKiH XaHe
TeMeH AeHrenaeri ausHabl TyTiIHAEPAI
LblFapybl MyMKiH.

2.5 Kokbicka Tactay

/N\ ABAWNAHbI3!
YKapakaTt any Hemece TyHLUbIFy Kayni
Oap.

*  KypbInfblHbl yTUNM3aumsanay xonbl
Typanbl aknapar any ywiH MyHuuunanpl
opraHfa xabapnacbiHbI3.

e KypbInfbiHbl 3MNEKTP XeniciHeH
aXblpaTblHbI3, COAAH KENiH 3NeKTp
kabeniH Kecin TacTan, OHbl KOKbICKa
TacTaHbl3.

Backapy Takrachl

Oucnnen

Taram ceHcopblHa apHarnFaH yALUbIK
KbI3abIpy anemeHTi

Lam

YKengeTkiw

KybICTbIH, LWbIFbIHKbI Xepi

Cepe Tiperi, anbiHbanbl

Cepe opHanacynapbl

BERNEEOBENE



3.2 ©picTepai TYpTiHi3

(D KypbInFbiHbl KOCY XaHe CoHAipy
YLUiH.

ug KemexLui nicipy dpyHKUMACHIH
OpHaTy YLUiH.

@ Tarimep dyHKUUsINapbIH OpHaTy
YLUiH.

{@} MapameTpnepai eHrisy yLiH.

20\ Maasipgi wapnay yLuiH.
+—  Napametpnepai pettey yiuiH.
= DYHKUMSAHBI OPHATY YLUiH KEneciHi

bacbiHbI3: SteamBake.

OK TaHaaybiHbI3Ab! pacTay YLUiH.

4. BIPIHLUI NTAWOANAHY ANgbIHOA

4.1 YakbITTbl OpHaTy
1. CaraTtTap MeH MUHYTTapAbl peTTey YLiH
~+ Hemece — GacbiHbi3.

2. Pacrtay ywiH OK 6acbiHpI3.
4.2 bacTankbl anablH ana Kbi3gbipy

XX9He Tasanay

KaHngan ga 6ip victepai keTipy ywiH 6oc
KYPbINFbIHbI anAblH ana Kbi3ablpbiHbI3.
BenmeHi xxengeTiHis.

1. Bapnblk akceccyapAbl xaHe cepe
TipeKTepiH anbin TacTaHbI3.

5. KYHOENIKTI NAWOANAHY

5.1 B3ipney dyHKumnaAnapbl

LbIH XXenaeTKiwneH nicipy: bipkenki
nicipy, XymcakTblK, KenTipy

\Z] DacTtypni nicipy: JacTypni nicipy

) @ AirFry: Asbipak MaiMeH aHe nicipy
KarasblHCbI3 TaMaKTbl KybIPblHbI3.

— Mys3aaTtbinFaH Tarampap: Opu
¥ KapTobbI, kapTon GenikTepi, canmarnbl
Kyrmakwanap

|;| AcCTbIHFbI KbI3AbIPY: TopTTap nicipy

»k  Epity: Xibity

blnranabl xxenpeTkiwneH nicipy:
Iz] [Micipy

If] Fpunb: TocT xacay, rpunbae nicipy

Typ6o rpunb: ETTi KybIpy, Kpi3apTy

2. 9pbip dyHKUMsIFa Makcumangbl
TemnepaTypaHbl OPHATbIN, KYPbINFbIHbI
KepceTinreH y3akTblKTapFa KOCbIHbI3: =4
CaFr, 15 MUH, (] 15 muH. KyHgenikTi
naviganady 6enimiH kKapaHbl3.
KypbInfFbIHbI ©LUIpin, OHbl CYbITbIHbI3.
4. Mwukpodubpa LwybepekneH, XKblbl CyMeH
XKSHe XXyMcaK XyFblll 3aTneH TasanaHb!3.

Akceccyapnapbl xaHe coepe TipeKTepiH
aybICTbIPbIHbI3.

d

MewTiH kerbip pyHKUMsNapbl Ke3iHAe, Wwam
80°C wamacblHaH TeMeH TemnepaTtypaga
aBTOMaTThbl TYpAeE OLUYi MYMKIH.

5.2 MapameTp: nicipy

¢yHKUMANapbI
1. KypbInfbiHbI KOCY YLUIH CD TYWMECIH
6acblHbI3.

2. OyHKuMAnapabl Wapnay ywidH > Hemece
V' BacbiHbI3.

3. TemnepaTypaHbl OpHaTy YLUiH + Hemece
— 6acbIHbI3.

4. Kaxet 6onca, Taimep yHKLUSINapbIH
OpHaTbIHbI3.

OK 6acblHbI3.

6. T[licipy dyHKLUUACHIH eLwipy YLUiH @
6acblHbI3.
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DYHKLMSHBI ©3repTy XoHE KYPbIIFbIHbI SLLipy

YLUIH ®6aCbIH,bI3, OHbI KaTa Kocy YyLUiH 6yn
TyViMeHi KkarTa 6acblHbI3.

— OpblHaany 6apbICbIHbIH XXomnaFbl
KYpbINFbIHbIH 6enrineHreH TeMnepaTypara
XeTKEeHiH Hemece Nicipy yakpITbl
asikTanFaHblH BU3yanabl Typae kepcetesi.

2> Xbingam Kbi3ablpy - Kbi3ablpy YakbITbiH

KbICKAPTY YLUIH KbI3Ablpy Ke3eHiHae OK3
cekyHp, 6acbin TypbIHbI3. On kelbip nicipy
yHKUMACHI YLWiH KormkeTimai. XKengeTkiw
aBTOMATThl TYpAeE KOCbINYybl MYMKiH.

5.3 Tanmep
1. @ 0acblHbI3.

2. TaimMep YHKUMACHIH TaHday yiiH
Hemece Y~ 6acbiHbl3.

3. YakbITTbl OpHATY YLUiH ~+ Hemece —
BacbiHbiz. OK GacbiHbis.

Tarmep pyHKUMACHIH Bonabipmay YLUiH © 3
CeKyHZ 6acbin TYpbIHbI3.

Tanmep cyHKUMANapbI

Kepi caHakTbl opHaTbIHbI3. Tarimep
Q asgKTanraHga AblobICTbIK CUrHan
ecTineai.

Kepi caHakTbl opHaTbIHbI3. Tarimep
) asikTanfFaH kesae, curHan ectinegi
-l

X8He micipy ToKTaTbinaabl.

O3sipneyaiH 6actanybiH xaHe/
Hemece asikTanyblH KeniHre
Kanablpy.

@ START
STOP

DYHKLMSAHBI iCKe KOCKaH COTTEH
6acTtan KypbInfFbIHbIH KaHLa yakbIT
XKYMbIC iCTENTIHIH KepceTyre
apHanfaH. OHbl Tarimep MagipiHEH
KannelHa kenTipyre 6onagbl.

XKymbic
Tanumepi

5.4 SteamBake — BywmeH a3ipney

1. KypbInfbiHbIH CYbIK €KEHIHE KO3 XeTKi3iHi3.

2. KyblCc penbediH afblH cymeH
TONTbIPbIHBI3.

KopnycTbiH 6enrineHreH geHreniHiy ex,
Ken cbiibiMabINbiFbl — 250 mn. Taram
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nicipy 6apbicbiHAa Hemece KypbliniFbl
bICTbIK TYpFaHaa KopnycTbl 6enrineHrex
XepiHe gewiH TonTblpMaHbI3.

KypbInfbIHbl KOCY YLUiH ® 0acbIHbI3.
6acblHbI3.

5. TemnepartypaHbl opHaTy yLiH + Hemece
— BacblHbI3.

6. OK 6acblHbI3.

7. blnFangbinbik TyFbI3y yLiH 60C
KypbINFbIHbI angbiH ana 10 MuH
Kbl3AbIPbIHbI3.

8. blnrangpl ayagaH kynin kanmac yLiH
ecikTi abavinan awbiHpI3. TaFramapl
canbiHbI3.

9. T[licipreHHeH KeWiH, KypbInFbl CyblFaHLLa
KyTiHi3. KybicTbiH 6eaepiHeH kanFaH cyapl
XKyMmcak LybepekneH cypTiHia.

5.5 KemekwimeH azipney 1l

KemekLlimeH a3ipneyillki Ma3ipi apHanbl
Tafampapra apHanfaH 6argapnamanapgaH
Typaabl. bargapnamanap Konannbl
napameTpaeH 6acranagbl. lMicipy kesiHae
yakbIT NeH TemnepaTypaHbl peTTeyre
6onaapl.

1. KypbInfbiHbI KOCY YLUIH @ 6acblHbI3.

2. ¥ 6acblHbI3.

3. KewmekuwwimeH a3sipney yHKuManapbIiH
TaHgay yuwiH 7 Hemece Y 6acbiHbI3.

4. Kaxet 6onca, napameTpnepai petrey
YLLIiH + Hemece —

5. Pacray ywit OK 6acbiHpbia.

6. DyHKUMS asKTanFaH kesge TaFaMHblH
haliblH ekeHiH TekcepiHis. KaxeT Gonca,
nicipy yakpITbIH y3apTbiHbI3. A3bIK-TYIiK
30HAbIH NanganaHbIn, KeMeKLwiMeH
a3ipney yLwiH npoueaypa Aan ocbliHAAMN.

lwki mazip: KemekwimeH azipney

MaHgik 6enrinep

DyYHKUMSAHBI NaiganaHy yLwWiH Taram
CEHCOPbIH KOCY Kepex.

Micipyai 6actaynan 6ypbliH KypbInFbIHbI
anabliH ana Kel3ablpblHbI3.

Cepe geHreli. ©Him cunaTtTamachbl
GenimiH KapaHbl3.

Kybic TepeHairiH 6ymeH nicipyre
apHanfaH CyMeH TONTbIPbIHbI3.

D E]|>




Taramaap
o )= 2 ) 100 mn nicipy
@ nNwuua KaFasbl TecenreH nicipy
Hayacbl
AR B 2 nicipy Hayachbl ,
TayblIK eTi &] 200 mn
& 1-1,5«m; [Micipy yaKbITbIHbIH
GanfbiH apTbICbIHAH KeWiH TayblK
eTiH Gipkenki Kbi3apy yLiH
anHangbIpbiHbI3.
C eTi
13'{},"”;7' A2 B 2 nicipy Hayachbl
4-5 cm blcTbik Tabaga eTTi GipHelue
Kanblk MVHYT KybIpbIHbI3.
Goniktep  KypbirFbiFa carnbiHbi3.
¢ Cy6e E B 3 Top cepeperi
KacTpen
= Jlasa
= 14 ‘51?;' E 2 TOp cepeperi kacTpen
Kuw E 2 Top cepeperi nicipy
dopmacsl
w  KapTon E 2 nicipy Hayachbl

1 kr Bykin kapTonTbl kKabblFbIMEH
nicipy HayacblHa canblHbI3.

KexkeHic = 3 nicipy Karasbl TecenreH
00 l1'P1a'geHl nicipy Hayacbl
-1,5 kr

KekeHicTi xiHiwkenen TiniHi3.

()= 3 ) 100 - 150 min

! K
e Kekcre .
P TOp cepepneri KeKC Hayachl

EE 2 &J 150 mn nicipy

« UYmabarra Karasbl Tecenrex nicipy
™ 0,8 «kr Hayacbl
Ak HaHFa kebipek yaKbIT
KaxeT.

5.6 NMapameTpnep i
1. KypbInfbiHbl KOCY YLUiH ®
2. TMapameTpnepre Kom XeTKi3y yLliH £

3. Mapametpnepai peTTey ywiH 7 Hemece
v OK tyiimeciH BacblHbI3.

4. MaHiH peTTey yLiH ~+ Hemece —

5. PeTTey pexuMiHeH pactay Hemece LUblFy
YLUIH OK 6acbiHbI3.

6. [lMapameTpnepaeH LbIFy YLUiH ek

lwki mazsip: MapameTpnep

MapameTp MaH
Muponutukansik
01 Tasanay Tasanay

02  Taynik yakbITbl
03 LUlam
04  Kbingam Kbi3gbipy

O3repty

Kocynbl/©wipyni

Kocynbl/©wipyni

05  XKywmbic Tanimepi Kocynbl/©wipyni

06  [ucnnei xapblKTbiFbl 1-5

07 Tynme curHangapel  Beep, Clic, None

08 3ymmepaiH Ablbbic 1-4

neHreni
09 - -
1R . nabsbin, 2
10  Taram ceHcopbl? AR - nabbin xoHe
ToKTaTy

Tasanay Typansl

1 ecke canroi? Kocynbl/©wipyni
12 - -
: BenceHngipy
13  [emo pexumi Kol 2468
Bargapnamansik
14 \pan Hyckacsl Texcepy
Bapnbik
15 napameTtpnepai Na/lXKok

KannbiHa KenTipy

1) tek keitbip Mopenbaepae

Openki napameTpnep kenecige 6acrtanagpl:
02. Wapnay ywin ™ xeHe

5.7 Kynbintay i)

Byn dyHKUUA Kypbinfbl PYHKUMSCHIHbIH,
Ke3fencok esrepyiHe xon 6epmeingi.
KypbinfbiHbl NariganaHy kesinae icke
KOCbINFaH Ke3ae, on afbiMAaarbl Nicipy
napameTprepiHiH, y34iKci3 xarnracybliH
KamTamacbl3 eTe oTbIpbIrn, 6ackapy TakTacblH
YKOHe ecCiKTi KynbinTanabl.

Kypbinfbl ewwipyni kesge icke KocbinFanaa, on
Backapy TakTacblH KynbinTaynbl Kyriae
ycTangbl, Oyn KypbinFbiHblH 6anikaycbi3aa
KOCbINbIN KeTyiHe xon 6epmenai.

OB PYHKLMSAHBI KOCY X8HE OLUipy YLUiH
6acbin TypbIHbI3.
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G- KyIbin KOCynbl keage, 3 pet
KbIMbINbIKTARAbI.

5.8 Kepek-xapakrap

h 5'4-:____ Angccyapnap mozenbre

s Tt OalinaHbICThl KONKeTiMA,.

! KypbinFeimeH Gipre
§ OKeTKi3ineTiH
- aKceccyapnapgbl navganasy
" KONbIH Tekcepy ywiH QR
KOAbIH CKaHepreHis.

KocbimLia akceccyapnapra 6enek Tancbipbic
Oepyre 6onagbl. KocbimMwia aknapat any yLiH
XKePprinikTi xeTki3yLiHisre xabapnacbiHpl3.

Akceccyapabl (CbiM cope/Haya) cepe TiperiHiH
OaFblTTaFbILLTaPbIHbIH @apacbkiHa canblHbI3.
Cepe newTiH apTKbl k3 XeTKi3iHi3. YCTiHri
XKaFblHAAFbI LLAFbIH OWbIK Kayinci3gikTi
apTTbipaabl XaHe eHKeUTyAeH Koprayabl
kamTamacoI3 etefi. CepeHiH, anHanacblHAaFbI
XKMEK bIAbICTbIH COPEOEH CbIPFbIN KETYIHE 0N
Oepmengi.

"

Erep HayaHbIH, eHici 6onca, oHbl NELWTiH, iLKi
XafblHa Kapav opHanacTbIpbIHbI3.

Erep akceccyappaa a3y 6onca, OHblH
e3iHi3re kapan TypfaHblHa K63 XeTKi3iHi3.
Erep caHpinaynapbl 6ap HayaHbl
nanganaxbin xxaTcaHbl3, TaMLUbInan XaTkaH
CYMbIKTBIKTapAbl XXMHAY YLUiH acTblHa HayaHb!/
TabaHbl KOWbIHpI3.

5.9 Taram ceHcopbl

On TaFamMHbIH, ilWiHAeri TemnepaTypaHbl
enLiena.

Eki Typni TemnepaTypaHbl OpHaTy Kepek:

o,

. C- TyMLUaneLww TemMneparypachl (TaFam
ceHcopbIMeH Gipre°C makc. 250) On
Taram CEHCOpPbIHbIH TemMnepaTypackiHaH
keMiHae 25°C xorapblpak 60nybl Kepek.

« A TaraM CEHCOPbIHbIH TEMNepaTypachi.

1. Tlicipy (byHKUMACHIH XaHe TymMLaneLl
TemnepaTypacbiH OPHATbIHBI3.

2. TaFam CeHCOpbIHbIH YLIbIH eTTiH HeMece
6anbIKTbIH, eH KanbiH, 6eniriHiH opTacbiHa
CyFbIHbI3. Kacceponbaep yLiH TaFam
CEHCOPbIHbIH, YLUbIH KATTbl UHIPEANEHTKE
©exiTin, Aan opTacbiHa opHanacTblpblHbI3.
¥WbIHbIH Nicipme TabakTblH TyOiHe
TUMENTIHIHE K83 XETKI3iHi3.

3. TaFam CeHCOpbIH KypbInFbIHbIH ilWiHAE
opHanackaH ysLblKka KOCbIHbI3. OHIM
cunaTtTamacsl 6eniMiH kapaHpl3. AR
aucnnenge kepiHeai.

4. TafFaMm CeHCOpbIHbIH TeMnepaTtypacbliH

opHarty yLiH + Hemece — 6acbiHpiz. OK
6acblHbI3.

Tafam opHaTbInFaH TemMnepaTypara
XeTkeHae, AblbbICTbIK curHan 6epinegi.
CurHanapl TOKTaTy YLiH Ke3 kenreH
6enriHi 6acbiHbI3. TamakTbiH AalblH
eKeHiH TekcepiHi3. KaxeT 6onca, nicipy
yaKbITbIH y3apTbIHbI3.

KaxeTTi TaFam CEHCOPbIHbIH COHFbl 9PEKETIH

iLUKi Ma3ipAeH TaH4an anachls:

MapameTpnep.

6. KypbInfFbiHbl COHAIPIHI3.

7. TaFam CeHCOpbIHbIH, awacblH ySLbIKTaH
CybIpbIM, TaFaMabl KypbliFblAaH anbiHpi3.

6. CO3KOMEKTEP XOHE KEHECTEP

6.1 Micipyre apHanfaH aKbifi-keHec

KecTtenepgeri Temneparypa MeH nicipy
yakbITTapbl TEK HyCKayrblk 60Mbin Tabbinaabl.
Onap peuenTTepre, naganaHbinatbiH
WHrpeAMeHTTepAiH canacbl MeH MenLuepiHe
OannaHbICTbl. ApHanbl peuenTire apHasnFaH

38 KA3AK

napameTprepai Taba anmacaHbl3, ykcac
OipeyiH naiganaHbiHbI3.

CepeHiH aeHreinepiH TyMmwaneLTiH acTbIHFbI
XaFblHaH 6acTan caHaHbI3.



Kectenepae nanganaHbinFaH 6enrinep:

cC O H ®

<& laram Typi
— — O 170 20-30 3 1)2)
MMicipy dpyHkumACHI
%) - 1)2)
°C Tewneparypa 150  25-35 2eHe 4
Maricbl3 GUCKBUT TOPT
|E| CepeHiH opHanacysbl
) 160 45 - 60 2 3)2)
@ Micipy yakpITbl (MVH)
O 160  45-60 2 3)2)
)  Kockimia aknapat
¥) 160 45-55 2 xaHe 4 4)
6.2 binranabl )I(en.quKILLII'.IeH I1.ICIpy A Gomii
Tamalua HeTuxKenepre Kom xeTki3y YLUiH
TemeHaeri kectegeri ycbiHbICTamanapabl ) 160 55-65 2 3)5)
OpblHAAHbI3.
= O 180  55-65 1 3)5)
&L, C O
- ) 160 55-65 2xeHe 4 3)
MakapoH rpaTtuHi 200-220 45-55 3
Kapron rpatuni 180-200 70-85 3 | _Yrmenikynwe
Mycaka 170-190 70-95 3 140 25-35 2 "
JlasaHbs 180-200 75-90 3 O 140 25-35 2 1)
KaHHenoHu 180-200 70-85 3 0 140 25-45 2 wome 4 1
HaH nyauHri 190-200 55-70 3
Toct
Kypiw nyguHri 170-190 45-60 3
- 3)6)7
Konceima TopT O MaKC. 1-2 5 o)
KocnacblHaH N (i : -
acanFas anva 160-170 70-80 3 MMicipy HayacbIH ecikke Kapai eHicneH

TOPThI (A8Hrenek
TOPT KanblObl)

AK HaH 190-200 55-70 3

6.3 CbIHaK Xyprisy mekemenepiHe
apHarnfaH aKknapar

EN 60350-1, IEC 60350-1 calikec cbiHakTap.

c O H ®

LLarbIH KekcTep, ap Hayaga 20

150  20-30 3 1) 2)

7. KYTY XXOHE TA3AIAY

7.1 Tazanay Typanbl eckepTnenep

* Metann 6eTTepre apHanfaH TazapTKbiLU
epiTiHAiHI NarganaHbIHbI3.

OpHanacTbIpbIHbI3.
2) Boc KypbinFbIHbI AnablH ana Kei3AsIpy.

3) Top cepe naiinanaHbiHpi3.

4) Tomenperi TOp Cepe MeH nicipy HayacblH
nanganaHbiHpi3. Ticipy HayacbklH ecikke kapan
€eHicneH opHanacTbipbIHbI3.

5) 2 kanbbIp KUFaLL OpHanacTbIpbinFaH (F20 cm). OH
Kafbl COM XaFblHa KaparaH4a angblHfbl XKaFbliHaa
Kebipek opHanacybl kepex.

6) Boc KypbinFbIHbI AnabH ana 5 MUH Kbl3abipbIn
anblHpI3.

7) Kenecire caiikec: IEC 60350-1:2016 xoHe IEC
60350-1:2023.

* Katbin kanfaH gakrapabl KeTipy YLliH
neLuKe apHarnfaH apHaribl Ta3anarbIWTbl
nanganaHbiHbI3.
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OKTac KanablfblH KETIpY YLUiH eHAipyLLUi
YCbIHFaH CyMblK KaK KeTipriTi
nanganaHbiHbI3.

Taramabl KypbinFblga 20 MUHYTTaH apThbIK
caKkTamaHpl3.

Akceccyapnapbl blAbIC XyFbiLL
MallMHaga XymaHpi3.

7.2 Cepe TipekTepiH

1.
2,

3.

4,

KypbINFbIHbIH, CYbIK EKEHIHE KO3 XXEeTKI3iHi3.
Cepe TiperiHiH, angblHfbl XarFblH Oynipnik
kabblpFadaH apbl TapTbIHbI3.

Cepe TiperiHiH, apTKbl XafblH Oyripnik
KkabblpFafaH apbl TapThIM, anbiHbI3.

Cepe TipekTepiH 6acTankbl OpHbIHA
KoVibIHbI3. Kagamaapapl kepi peTneH
KaviTanaHbl3.

Erep >xnmHakneH bipre cbipfbiTna xongap
Oepince, onapablH GekiTKiLITEpi anabiHFbl
aFblHa Kapaybl Kepek.

7.3 NMuponutukanbIk Tasanay

Byn Garmapnama KypbinFblaarsl kanabik Kipai
xosiabl. OHbl KypbINFbIFa TepeH Tasanay
KaxeT 6onrFaHaa nanganaHbiHbI3.

Bip wkadka 6acka ga KypbinfFsinap
opHaTbIbIN Typca, onapAbl 0Cbl PYHKUMAMEH
Oip yakpITTa nanganaHbaxbi3. byn
TyMLIAMeLLKe HyKCaH KenTipyi MyMKiH.

1.
2,

3.

KypbISFbIHbIH CYbIK EKEHIHE KO3 XKETKI3iHi3.

Bapnblk akceccyapapl oHe anbiHbanbl
Cepe TIPEKTEPIH anbin TacTaHbI3.

MewTiH iWwi MeH iLWKi ecik 8HEriH Xbinbl
CYMEH, XXyMcaK binFanibl LwybepekneH
XOHE XXyMCaK XyFbILL KypanmeH
TasanaHbl3.

KypbInfbIHbl KOCY YLUIH @
{0 6acblHbI3.

01 TaHaay ywiH " Hemece Y 6acbiHbi3.

+
MuponuTukanblk Tazanay < apKpinbl
KkepceTinegi.

OK GachbiHbis.

Taszanay y3aKTblfblH TaH4ay YLUiH +
Hemece — 6acbiHbI3. Tasanayagbl 6actay
YLUIH OK 6acblHbI3.

Tasanay ¥3aKTbIK
XeHin Tazanay 1h
KanbinTbl Taszanay 1 h 30 min
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Myknat Taszanay 3h

Tasanay 6actanfanga newwTi, eciri

KynbinTanagbl xaHe wam eweni. MNewTiH

€CiriH TonblK XannaraH 6oncaxbI3,

PYHKUUSAHBI iCKe KocnaHpbI3. XKenaeTkil

XKOFapblpak XbiNAaMabIKNeH XXYMbIC iCTengi.

9. Tasanay askranfaHga, KypblnfbiHbl
oLipin, On CybliFaHHaH KeWiH Ta3anaHpl3.
MewTiH iWwiH xxymcak wybepekneH
TasanaHbli3.

7.4 Tazanay Typanbl ecke canfbiL

Micipy ceaHcblHaH kewiH, aucnnenae <+
XKbINbINbIKTaraH Kke3ae, Kypblifbl OHbI
nMponNuTMKanblk Tasanay apKkbiibl Tazanay
KaXKeT eKeHiH ecke canagbl. IWwki masipae
ecke canfbllWThl ewipyre onagbl:
MapameTtpnep. KyHaenikTi navpganaHy,
MapameTpnep kapaHbi3

7.5 EcikTi any xaHe opHaTty

1. KypbInfbiHbIH CybIK EKEHIHE K83 XeTKI3iHi3.
2. ECIiKTi TONbIfbIMEH aLlbiHpbI3.

3. Eki ecik ToncacbliHaarbl A Kpicy
NiHTipeKTepiH 6acbiHbI3.

4. EcikTi 6ekireHLue >xapTblnan xabblHbl3,
CcopaH KeliH OHbl ToncanapbiHaH
KeTepiHi3. AbarinaHpl3, ECIKTIH canmarbl
aybIp.

5. EcikTi TypakTbl 6eTTeri xxymcak
Lybepekke KOMbIHbI3.

6. Ecik )aKTayLlacbIHbIH XOFapfbl afbiH B
KOC KONMEH €Ki XaFblHaH yCTaHbI3 Aa,
bICbipMaHbl 6ocaTy YLUiH ke kapan
BacbiHbI3.




7. EcikTi any ywiH OHbIH, XaKTayLllacblH anfa
Kapan TapTbiHpI3.

8. OpOip WbIHbI NaHenbAi YCTiHri LWeTiHeH
KeTepin, 6aFbiTTaFbllUTaH anblHbI3.
LUbIHbIHBI aKbIpbIH YCTaHbI3, acipece
anablHFbl NAaHeNbAiH XUeKTepiHiH,
ariHanacblHaa. LbiHbI CbIHYbI MYMKIH.

9. LbIHbI NaHenbAi cabblH CyMeH XYbIHbI3.
LbIHbI NaHenbAai Xakcbinan KypraTbiHbI3.
LWbiHbI NaHenbaepai bliAbIC XYFbiLL
MaLUnHaaa >XymaHbl3.

TaszanaygaH KewiH xofapblgarbl kagamaapabl

KepiCiHLLEe OpbIHAaHbI3.

OWHEeKT naHenbAepaiH oypbIC Kynae

canblHFaHbIHA KO3 XEeTKI3iHi3, aiTnece ecikTiH,

©eTi KpI3bIN KETYi MYMKIH.

7.6 Wamabl aybICTbIpY

KypbInFbIHbl ANEKTP XKeniCiHeH axblpaTbir,
CybIF@HLUA KYTiHi3.

8. AKAYJIbIKTAPAbI KOO

AKaynbIKTbl ©3iHi3 Ty3eTe anMacaHpI3,
AnnepiHiare HeyoKineTTi KbI3MeT kepceTy
opTanblifbiHa xabapnacbiHbI3. KplameT
KepceTy ManiMeTTepi angblHfbl Xakrayaa

OopHanackaH 3aybITTblK TakTarwaga 6epinrex.

On ecikTi awkaHaa kepiHedi. 3aybITTbIK
TakKTaiLaHbl anmMaHpI3.

KypbInfbiHbI icke KOCcyFa Hemece 6ackapy
MYMKiH eMec. - KypbInFbl 3MekTp KyaTbiHa
KOCbINIMaraH HeMece AypbIC KOCbIIMaraH.

Kypbinfbl Kbi36an Typ.

» Ecik gypbIc xabbinmaraH.

* Kynbintay 6encexgipineai.

* ABTOMaTThI TypAE oLipy OnunsAcChl
Kocynbl.

LLam xxyMmbic ictemengi. - LWam kyiin

KeTkeH. LLlamapl aybICTbIPbIHbI3.

9. QHEPI A TUIMAINITI

9.1 (EO) Ne 65/2014 xaHe (EO) Ne
66/2014 cankec eHiM Typanbl
aKnapart naparbl XXaHe eHiM Typanbl
aknapart

YKabapbiKTayLblHbIH aTbl AEG
Mopenb

NBA5P53KAB 944035253
Ef‘e”“"q"""amp TA5PB53APB 944035251

LWamakl ynnecimai 300°C kpidyFa Tesimai
LamFa aybICTbIPbIHbI3.

Xofrapfbl wam

1. Any yWiH WhbIHbI KaKnakTbl bypaHbI3.

2. lUbIHbI KaKNaFbIH Ta3anaHpls.

3. LWamabl aybICThIPbIHbI3.

4. LUblHbl KAKNaFbIH OPHATbIHbI3.

Bynipnik wam

1. LWamra kaTblHac any yLUiH con Xak cepe

TiperiH anbiHbI3.

2. LUbIHbI KaKNaKTbl any yLiH annak 6acTbl
OyparFbIlLThl NakganaHbiHbI3.

LbIHbI KaknaFbIH Ta3anaHbI3.
LLlamap! aybICThIPbIHBI3.

LUbIHbI KaknaFblH OPHATbLIHbI3.
Con xak cepe TiperiH OpHaTbIHbI3.

AU

Lllam ewipinreH. - binFangel xxengeTkiluneH
nicipy - Kocynbl.

Taram ceHcopbl XyMbIC icTeMengi. - Taram
CeHCcopbl alackl po3eTkara TOMNbIFbIMEH
canbiHbaFaH.

Aucnnenge "00:00" kepceTineai. - OnekTp
KyaTbl ewin kangpl. ToynikTiH yakbITbIH
OpHaTbIHbI3.

Err C2 - Taram ceHcopbl allacblH ysLWbIKKA
TOSbIK CasblHbI3.

Err C3 - EcikTi xabblHbl3. KypbInFbiHbI
KOCbIHbI3 )XdHE COHAIPIHi3. ECIKTIH Kynnbl
CblHFaH-CbIHOaFaHbIH TEKCEPIHi3.

Err F102 - EcikTi )abblIHpbI3. ECikTiH Kynnbl
CblHFaH-CbIHOaFaHbIH TEKCEPIHi3.

KyaT Tmimainiri nHgekci 81.2

KyaT Tmimainiri cbiHbIObI A+

OacTypni pexumaeri
CTaHOapTThl KYKTEME YLUiH
narganaHbinaTbiH KyaTt

1.09 kBT1-car/
LMKnN

XKenpeTkiw pexumaeri
CTaHAaPTTbl XKXYKTEME YLLiH
nanganaHblnaTblH KyaT

0.69 kBT-caf/
LMKn
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Cbi3aTTapablH caHbl 1
XKbiny kesi OnekTp KyaTbl
[bibbic AeHreli 71n

: . KipikTipinrex
MewTiH Typi Tymwanew
Canmarbl NBA5SP53KAB 34,5 kr

TASPB53APB 34,5 kr

KypbInFbl keneci ctTaHgapTTapFa covikec
cbiHanfaH: EN IEC 60350-1.

9.2 (EO) Ne 2023/826 ctaHpapTbiHa
coMKec aKnapartka KombisaTbIH
Tanantap

KyTy pexumiHge nanganaHbinatbiH

kyaT 0,8 Bt
KypanablH kongaHbinaTblH TOMEH
KyaT pexumiHe aBToMaTTbl Typae 20 MUH

XeTyi YLUiH KaXKeTTi e ken yakbIT

KypbInfbl keneci ctaHgapTTapFa covikec
cbiHanfaH: EN 50564.

9.3 KyaTt yHempaeyre KaTbICTbl
KeHecTep

* Ticipy kesiHOe ecikTi xabblK yCTaHbI3 XoHe
OHbI XMi alnaHbI3.

» ECikTiH Tbifbl3garbillbiH Ta3a yCTaHpbI3
XX8He OHbIH 63 OpHbIHAA TypFaHblHa ko3
XKETKI3iHi3.

* MeTann Hemece KYHripT, LaFblblCnanTbiH
bIAbICTbI NanganaHbIHbI3.

+ KaxeTt 6onmaca angpiH ana Kpl3ablpyabl
OTKi3in xibepiHi3.

» BipHelwe bigbIC Micipy apacblHaarbl
y3inictepai asanTbiHbI3.

* Erep mymkiH 6onca, KyaTTbl yHemaey YLUiH

xenpeTkiwi 6ap nicipy dyHKuMANapbIH
naviganaHblHpl3 (Tek kenbip ynrinepae).

* TamakTbl XbINbl KyAe ycTay YLWiH Kanablk

XbInyabl nanganaxbiHb3. Micipy
asikTanfaHFa AeniH KypblFbIHbIH
TemnepaTypacblH kemiHge 3 - 10 MuH
OeniH TeMeHOETIHi3.

« KaxeT 6onmaca, Tamak nicipy kesiHge

LWwamabl ewipiHis. "MapameTtpnep" 6enimiH
KapaHbI3.

» blnranppl xengetkiwneH nicipy (Tek

Kenbip ynrinepae) - 6yn dyHKUMA 3Heprus
YHEMIEY KnacblHa XaHe aKoamn3aiH
TananTtapblHa cav 6ony ywiH (EU 65/2014
xoaHe EU 66/2014 cTtangapTTapbiHa
coelikec) narganarbingpl. CelHaKTap MblHa
cTaHaapT 6oibiHwWwa eTkisineqi: IEC/EN
60350-1. XKymbICbl TOKTan Kanmaybl YLUiH
XKOHe TymLuaneLl MyMKiH eH, KoFapbl
KyaTTbl YHEMAEYMEH XKXYMbIC iCTeyi YLUiH
TyMLUANELUTIH eciri )xabblk 6onybl Kepex.
Ochbl (hyHKUMAHBI NariganaxdFanga wam
aBTOMaTThbl Typae ceHeni. Kelibip
ynrinepae on 30 cek anagpl.

* ABTOMaTTbl TypAe OLipy - kayinciaaik

MakcaTblHAa, erep Kbl3ablpy PyHKLMSACHI
GenceHai 6onca xoaHe ellkaHaanm
napameTpnep esrepTinmece, oenrini 6ip
yakbITTaH KEeiH KypblSiFbl aBTOMATThI
TYypAe eweai. lMicipy pyHKUMUSCHIH y3aK
naviganaHy yLiH nicipy yakplTbiH
OpHaTbIHbI3. ABTOMaTThI OLUIpY LWaMm
)KaHFaH ke3fie Hemece Keneci
dYHKUMACBIMEH KOnAaHbinManabl:
(SETART
STOP .

- 12,5 car: 30-115°C
8,5 car: 120-195 °C
— 5,5 car: 200-245 °C
3 car: 250-eH kebi°C

10. KOPLLUAFAH OPTAFA KATbICTbI XXAFOAUIAP

TaHbackl 6ap kariTa eHaeneTiH MaTepuangap

C/:). KantamaHbl KanTa eHaey YLUiH OHbl TUICTI
KOHTeWHepnepre canblHpbl3. NeKTPiK XoHe
3MNEeKTPOHAbIK xababIKTapablH, KanabliFblH
KanTa eHaey apKbiibl KOpLUaFaH opTaHbl
)KeHe agam AeHcaynblfbiH KOpFayFa
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VNeCiHi3ai KocbiHbI3. «Cbi3blFaH cebeT»

TaHbacbIMeH GenrineHreH xababikTapabl E
Gipre yTunusayusinayra 6onmangbl. OHimaj
XKeprinikTi karita eHaey 6eniMmiHe KanTapbIHbI3
Hemece MyHUUMnangbl mekemere
xabapnacbIHbI3.



Ocbl 6HIMHIH 8HAIPINTEH KYHI CepusanbIK HOMIpAE KOPCETINreH, OHbIH,
HEeMIpiHiH, BipiHLLI cCaHbl BHAIPINTreH XbINablH COHFbl CaHbIHA, eKiHLLUi
XKOHe YLWiHLWI caHdap anTaHblH PETTIK HOMIpiHE Caukec Kenegi.
Meicanbl, 14512345 cepusinblk HeMmipi eHiM 2021 XbingbiH, Kbipblk
OeciHWi anTacblHAa eHAipinreHiH Gingipeai.

OHpipywi: Electrolux Appliances AB, St. Géransgatan 143, 105
45 Stockholm, LLseuus.

epmaHugaga xacanfaH.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de uti-
lizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furniza-
te. Producatorul nu este res-
ponsabil pentru eventuale va-
tamari sau pagube rezultate
din instalarea sau utilizarea
incorecta. Pastrati permanent
instructiunile intr-un loc sigur
si accesibil pentru consultare
ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a
persoanelor vulnerabile

+ Acest aparat poate fi utilizat
de copiii cu varsta mai ma-
re de 8 ani, de persoanele
cu capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale reduse
sau de persoanele ne-ex-
perimentate doar sub su-
praveghere sau dupa o
scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare
despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita
sa inteleaga pericolele la
care se expun. Copiii cu
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varsta mai mica de 8 ani si
persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu
trebuie lasate sa se apropie
de aparat daca nu sunt su-
pravegheate permanent.

» Copiii trebuie suprave-
gheati pentru a va asigura
ca nu se joaca cu aparatul.

* Nu lasati ambalajele la in-
demaéna copiilor si elimi-
nati-le in mod corespunza-
tor.

 AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Pastrati co-
piii si animalele de compa-
nie la distanta in timpul uti-
lizarii si racirii.

+ Activati dispozitivul de sigu-

ranta pentru copii, daca es-
te disponibil.

+ Copiii nu trebuie sa curete

sau sa intretina aparatul fa-
ra supraveghere.



1.2 Informatii generale
despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat
numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat
pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic
poate fi utilizat in birouri,
camere de oaspeti, camere
de oaspeti cu paturi si mic
dejun, case de oaspeti in
cadrul fermelor si alte spatii
de cazare similare, in care
aceasta utilizare nu depa-
seste (media) nivelurile de
utilizare domestica.

Nu folositi aparatul inainte
de a-l instala in structura
incastrata.

Aparatul trebuie deconec-
tatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice
operatiune de intretinere.
In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
producator, de centrul de
service autorizat al acestuia
sau de persoane cu o califi-
care similara pentru a se
evita electrocutarea.
AVERTISMENT: Asigurati-
va ca aparatul este oprit
inainte de a inlocui becul
pentru a evita o posibila
electrocutare.

AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Se reco-
manda ca elementele de
incalzire sau suprafata
aparatului sa nu fie atinse.
Utilizati intotdeauna ma-
nusi de cuptor pentru a
scoate sau a pune in apa-
rat vase sau accesorii.
Utilizati doar senzorul ali-
mentar (senzorul) recoman-
dat pentru acest aparat.
Pentru a scoate suporturile
pentru raft trebuie sa trageti
mai intai de partea din fata
a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spa-
te de peretii laterali. Insta-
lati suporturile pentru raft in
ordine inversa.

Nu folositi un aparat de cu-
ratat cu abur pentru a cu-
rata aparatul.

Nu folositi substante abra-
zive dure sau raclete as-
cutite de metal pentru a cu-
rata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria supra-
fata, ceea ce poate avea
drept consecinta spargerea
sticlei.

Inainte de curatarea piroliti-
ca, scoateti toate accesorii-
le si depunerile/deversarile
excesive din cavitatea apa-
ratului.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Installation

/N AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa in-
staleze acest aparat.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

Aveti grija cand mutati aparatul, deoarece
este greu. Folositi intotdeauna
incaltaminte si manusi de protectie.

Nu trageti aparatul de méaner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Inainte de a monta aparatul, asigurati-va
ca este la nivel si ca usa se deschide fara
nicio restrictie.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Aparatul trebuie legat la pamant. Utilizati
intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

Nu utilizati adaptoare multiple si cabluri
prelungitoare.

Evita sa deteriorezi priza si cablul. Daca
este nevoie de inlocuire, aceasta trebuie
realizatd de Centrul nostru de Servicii
Autorizate.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia impotriva socurilor pentru
piesele vii si izolate trebuie fixata bine si
nu trebuie detasata fara unelte.
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Introduceti fisa in priza numai dupa
incheierea instalarii. Asigurati-va ca aveti
acces la priza de retea dupa instalare.
Daca priza este slabita, nu conectati
stecherul.

Nu deconectati aparatul trdgand de cablul
de alimentare. Scoateti intotdeauna
stecherul din priza.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante cu surub
scoase din suport), mecanisme de
declansare pentru scurgeri de curent si
contactoare.

Instalatia electrica trebuie sa aiba un
dispozitiv de izolare care sa deconecteze
aparatul de la reteaua electrica la toti poli,
cu o latime a deschiderii de contact de cel
putin 3 mm.

Inchideti complet usa aparatului inainte de
a-l conecta la reteaua electrica.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

Nu modificati acest aparat.

Asigurati-va ca deschiderile de ventilatie
nu sunt blocate.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Curatati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Aveti grija cand deschideti usa aparatului
n timpul functionarii, deoarece pot fi
eliberate aer cald si amestecuri inflamabile
din ingredientele pe baza de alcool.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Pastrati scanteile si flacarile deschise
departe de aparat cand usa este deschisa.
Utilizati numai sticla si borcane aprobate
pentru conservare.

Nu asezati produse inflamabile langa
aparat.



/N AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu asezati vase pentru cuptor sau
obiecte direct pe fundul cavitatii.
- nu asezati folie de aluminiu direct pe
fundul cavitatii.
— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.
— nu lasati preparate si alimente umede
in aparat dupa gatit.
— aveti grija cand scoateti sau instalati
accesoriile.
Decolorarea smaltului sau a otelului
inoxidabil nu afecteaza performanta
aparatului.
Utilizati o tigaie adanca pentru prajituri
umede, deoarece sucurile de fructe pot
provoca pete permanente.
Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.
Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobilier, nu inchideti panoul in
timpul utilizarii sau pana cand aparatul s-a
racit complet pentru a preveni deteriorarea
cauzata de caldura si umiditate.
In ceea ce priveste becul (becurile) din
acest produs si becurile ca piese de
schimb vandute separat: Aceste becuri
sunt destinate sa reziste la conditiile fizice
extreme din aparatele electrocasnice, cum
ar fi temperatura, vibratiile, umiditatea sau
au scopul de a oferi informatii despre
starea de functionare a aparatului.
Acestea nu sunt destinate utilizarii Tn alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru
iluminarea camerelor din locuinta.
Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.
Utilizati numai lampi cu aceleasi
specificatii.
Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

2.4 Ingrijire si curatare

/N AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

Opriti si deconectati aparatul de la priza
nainte de intretinere.

Asigurati-va ca aparatul este rece pentru a
evita spargerea sticlei. Daca panourile din

sticla ale usii sunt deteriorate, contactati
centrul de service autorizat pentru
nlocuire.

Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat, este grea.

Folositi procedura de curatare cavitate si
uscare cavitate pentru aparatul, cavitatea
acestuia si accesorii dupa fiecare utilizare
pentru a preveni condensarea aburului,
coroziunea si deteriorarea suprafetei.
Verificati produsul in mod regulat pentru a
depista semne de deteriorare care il pot
face impropriu pentru contactul cu
alimentele, cum ar fi crapaturi, basici,
delaminare, contractie, aderenta,
coroziune sau alte modificari vizibile ale
texturii sau aspectului. Urmati
instructiunile de curatare si ingrijire pentru
a preveni deteriorarea.

Pentru curatarea aparatului si a
accesoriilor, utilizati o carpa din microfibra,
apa calda si detergenti neutri. Nu utilizati
produse abrazive, tampoane, solventi,
obiecte ascutite sau metalice.

Respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj atunci cand utilizati un spray
pentru cuptor.

Curatare pirolitica

Cititi toate instructiunile pentru curatare
pirolitica

Inainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiald, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

Tineti copiii la distanta in timpul curatarii
pirolitice, deoarece aparatul se incalzeste
foarte tare si elibereaza aer fierbinte prin
orificiile de ventilatie din fata.

Curatarea pirolitica elibereaza fum din
reziduurile de gatit si materialele de
constructie. Asigurati o buna ventilatie in
timpul si dupa preincalzirea initiala si
curatarea pirolitica.

Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului in timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
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periculoase pentru oameni, inclusiv pentru

copii sau persoane cu probleme medicale.
* Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.
Suprafetele neaderent ale oalelor, tigailor,
tavelor si ustensilelor pot fi deteriorate de
curatare pirolitica la temperaturi ridicate si
pot elibera vapori nocivi in cantitati mici.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

=\

~ EHE&

Panou de comanda

Afisajul

Priza pentru senzorul de gatire
Element de incalzire

Bec

Ventilator

BEOENE

2.5 Eliminare

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

« Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare, apoi taiati si aruncati cablul
electric.

Adancitura cavitate
Bl Suport raft, detasabil
El Pozitii raft

3.2 Campuri tactile

(D Pentru a porni si a opri aparatul.
ANV Pentru a naviga in meniu.
+— Pentru a ajusta setarile.
Apasati pentru a setat functia:
= SteamBake.
ug Pentru a seta functia de gatire
asistata.
@ Apasa pentru a seta functiile cro-
nometrului.
{@} Pentru a introduce setarile.
OK Apasati pentru a confirma se-

lectia.

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

4.1 Setarea orei

1. Apasati +sau— pentru a regla orele si
minutele.

2. Apasati OK pentru a confirma.

4.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol pentru a elimina ori-
ce miros. Aerisiti incaperea.

1. Scoateti toate accesoriile si suporturile
rafturilor.
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2. Setati fiecare functie la temperatura
maxima si lasati aparatul sa functioneze
pentru duratele specificate: @ 1h,
15min, CJ 15min. Consultati sectiunea
Utilizare zilnica.

Opriti aparatul si lasati-l sa se raceasca.
4. Curatati cu o laveta din microfibra, apa

calda si detergent delicat. Tnlocuiti
accesoriile si suporturile raftului.

ad



5. UTILIZARE ZILNICA

5.1 Functii de gatire

Aer cald cu ventilatie: Coacere uni-
forma, fragezime, uscare

E incalzire sus si jos: Coacere traditio-
nala

AirFry: Prajirea mancarii folosind mai
putin ulei si fara hartie de copt.

)

Preparate congelate: Cartofi prajiti,
cartofi wedges, rulouri de primavara

|;| incélzire jos: Coacere prajituri

Decongelare: Decongelare

Aer cald umed: Coacere

(3 Grill: Paine prajita, gratar

Gatire intensiva: Frigerea carnii, ru-
menire

5.3 Timer

1. Apasati ©

2. Apasati ” sau ™ pentru a selecta o
functie a timer-ului.

3. Apasati + sau— pentru a seta timpul.
Apasati OK.

Pentru a anula o functie a timer-ului, apasati

Si tineti apasat timp de 3 secunde )

Functiile cronometrului

Pentru a seta o numaratoare inver-
Q sa. La incheierea duratei este emis
semnalul sonor.

Pentru a seta o numaratoare inver-
Ql sa. Cand se termina timer-ul, suna
semnalul si gatitul se opreste.

Becul se poate opri automat la temperaturi de
sub 80°C, in timpul anumitor functii ale cupto-
rului.

5.2 Setare: functii de gatit

1. Apasati ©) pentru a porni aparatul.

2. Apasati ™ sau  pentru a naviga prin
functii.

3. Apasati + sau — pentru a seta
temperatura.

4. Daca este necesar, setati functiile
temporizatorului.
Apasati oK

6. Apasati ® pentru a opri functia de
incalzire.

Pentru a schimba functia, apasati Dca sa
opreasca aparatul, apoi reapasati pentru a-|
reporni.

—Bara de progres - indica vizual momentul in
care aparatul atinge temperatura setata sau
durata de gatire se incheie.

> Incalzire rapida - apasati si tineti apasat
OK timp de 3 secunde in timpul fazei de in-
calzire pentru a scurta timpul de incalzire. Es-

te disponibil pentru toate functiile de gatire.
Ventilatorul poate porni automat.

(OSTART Pentru a améana pornirea si/sau ter-
STOP minarea gatirii.
Crono- Pentru a arata cat timp functionea-
metru ’
numara. 24 aparatul din momentul Tn care
toare di- Pornestio functie. Poti sa-| resetezi
= din meniul cronometrului.
recta

5.4 SteamBake - Gatire la abur

1. Verificati daca aparatul s-a racit.
2. Umpleti adancitura cavitatii cu apa de la
robinet

Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii
este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura
cavitatii in timpul gatirii sau atunci cand
cuptorul este incins.

Apasati ® pentru a porni aparatul.
Apasati 02 .

5. Apasati + sau— pentru a seta
temperatura.

6. Apasati OK.
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7. Preincalziti aparatul gol timp de 10 min
pentru a crea umiditate.

8. Deschideti usa cu atentie pentru a
preveni arsurile cauzate de aerul umed
eliberat. Introduceti alimentele.

9. Dupa gatire, asteptati pana cand aparatul
se raceste. Indepartati apa ramasa din
cavitatea in relief cu o carpa moale.

5.5 Gatire asistati V!

Gatire asistatasubmeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate. Progra-
mele incep cu o setare adecvata. Poti regla
durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Apasati @ pentru a porni aparatul.

2. Apasati 1

3. Apasati ™ sau Vv pentru a selecta functii
de gatire asistata.

4. Apasati +sau— pentru a ajusta setarile.

Apasati OK pentru a confirma.

6. Cand functia se termina, verificati daca
mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie. Pentru gatire
asistata cu sonda alimentara, procedura
este aceeasi.

Submeniu: Gatire asistata

Legenda

Senzorul alimentar trebuie conectat pen-
tru a utiliza functia.

Preincalziti aparatul inainte de a incepe
sa gatiti.

Nivel raft. Consultati sectiunea Descrie-
rea produsului.

Umple adancitura cavitatii cu apa pentru
gatitul la abur.

@O @ >

Preparate

I BE 2l 100 mi tava de
@ Pizza gatit tapetata cu hartie de
copt

. AR El 2 tava de copt &J
Pui 200 ml
& 1-1.5kg; Tntoarceti puiul dupa jumata-
proaspat  te din durata de gatit pentru
a rumeni uniform.
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Preparate
Vita
1‘_ 1.5kg; /eE|2tavé de copt
4-5cm Prajeste carnea timp de ca-
bucati teva minute intr-o cratita fier-
groase binte. Introduceti in aparat.
< File E IEI 3 vas termorezistent
pegratar metalic
= Lasagna = 2 vas termorezistent pe
1-1.5kg  gratar metalic
Quiche =P forma de copt pegratar
metalic
w  Cartofi E| 2; tava de copt
1kg Puneti cartofii intregi cu pie-
lea in tava de gatit.
Gratin de [=]3; tavs de copt tapetats
00 legume ¢y hartie de copt
1-1.5kg  Taiati legumele felii.
o ) ] 3l 100- 150 mi;
s Briose tava pentru briose pe gratar
metalic
EEZ &J 150 ml tava de
o Ciabatta 9atit tapetatd cu hartie de
™ 0.8kg copt .
Mai mult timp necesar pentru
painea alba.
5.6 Setari:
1. Apasati ® pentru a porni aparatul.
2. Apasati L pentru a accesa setarile.
3. Apasati ™ sau Vv pentru a ajusta
setarile. Apasati OK.
4. Apasati + sau— pentru a ajusta

5.

valoarea.

Apasati OK pentru a confirma sau a iesi
din modul de ajustare.

6. Apasati i pentru a iesi din setari.

Submeniu: Setari

Setare Valoare
01  Curatare Curétare pirolitica
02 Timpul Modificare
03  lluminare Pornit / Oprit




Setare Valoare
04  Incalzire rapida Pornit / Oprit
Cronometru numara- : .
05  Jare directs Pornit / Oprit
06  Luminozitate display 1-5
07 Tonul de la taste Beep, Clic, None
Volum la apasare
08 ioste 1-4
09 - -
, 1R . Alarma, 2
10  Senzor de gatire® A _ Alarma si
stop
Semnal De Reamin- . .
" frela Curatare) Pornit / Oprit
12 - -
Cod de activare:
13 Modul demo 2468
14  Versiunea software  Verificare
15 Resetati toate optiu- Da/Nu

nile

1) Doar pentru anumite mode-
le

Setarile implicite incep la 02. Foloseste ™ si
V' pentru navigare.

5.7 Blocare®

Aceasta functie previne o schimbare acciden-
tala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este in functiune, functia blocheaza panoul
de comanda si usa, astfel incéat setarile cu-
rente de gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de coman-
da blocat, impiedicand pornirea accidentala a
aparatului.

O L apasa si mentine pentru a activa si
dezactiva functia.

& - va lumina intermitent de 3 ori atunci cand
functia de blocare este activata.

5.8 Accesorii

Accesorii disponibile Tn
functie de model. Scanati
codul QR pentru a vedea
cum sa utilizati accesoriile
ar  furnizate impreuna cu apara-
£ tul. Puteti comanda acceso-
rille optionale separat. Pen-
tru mai multe informatii, contactati furnizorul
dvs. local.

Introduceti accesoriul (gratar metalic/tava) in-
tre barele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului . O mica adancitura in
partea de sus creste siguranta si ofera pro-
tectie impotriva inclinarii. Marginea din jurul
raftului previne alunecarea vaselor de gatit de
pe raft.

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.
Daca pe accesoriu exista o inscriptie, asigu-
rati-va ca aceasta este orientata spre dvs.
Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele ca-
re picura.

5.9 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul ali-
mentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

o,

. C temperatura cuptorului.(max. 250
°Ccu senzor alimentar). Ar trebui sa fie cu
cel putin 25°C mai mare decat temperatu-
ra senzorului alimentar.

. R temperatura senzorului de gatire.

1. Setati o functie de gatire si temperatura

cuptorului.

2. Introduceti varful senzorului pentru
alimente Tn mijlocul bucatii de carne sau
de peste, in cea mai groasa parte, daca
este posibil. Pentru caserole, asezati
varful senzorului alimentar exact in
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centru, stabilizat intr-un ingredient solid.
Asigurati-va ca varful nu atinge fundul
vasului de copt.

3. Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata in interiorul cuptorului. Consultati

sectiunea Descrierea produsului. AR
apare pe afisaj.

6. SFATURI UTILE

6.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea ingredien-
telor utilizate. Daca nu puteti gasi setarile
pentru o reteta speciala, cautati alta similara.
Numarati pozitiile rafturilor incepand din par-
tea de jos a podelei cuptorului.

Simboluri utilizate in tabele:

ff Tipul de preparat

=

Functia de gatit

°C Temperatura
Pozitie raft

Durata gatire (min)

©|O|M

Informatii suplimentare

6.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati su-
gestiile din tabelul de mai jos.

&, °C O B
Paste la cuptor 200-220 45-55 3
Cartofi gratinati 180-200 70-85 3
Musaca 170-190 70-95 3
Lasagna 180-200 75-90 3
Paste cannelloni 180-200 70-85 3
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4, +sau— pentru a seta temperatura
senzorului alimentar. Apasati OK.

5. Cand alimentul atinge temperatura
setata, este emis semnalul sonor. Pentru
a opri semnalul, apasati orice simbol.
Verificati dacd méncarea este gata.
Prelungiti durata de gatire daca este
nevoie.

Puteti selecta actiunea dorita de sfarsit a
senzorului alimentar in submeniu:Setari.

6. Opriti aparatul.

7. Scoateti conectorul senzorului de gatire
din priza si preparatul din aparat.

Budinca cu péaine 190-200 55-70

& °’C S=
3
3

Budinca cu orez 170-190 45-60

Prajitura cu mere,
facuta din aluat de
pandispan (prajitura
in forma rotunda)

160-170 70-80 3

Paine alba 190-200 55-70 3

6.3 Informatii pentru institutele de
testare

Teste realizate conform cu EN 60350-1, IEC
60350-1.

cC O H ®

Prajituri mici, 20 bucati pe tava

) 150  20-30 3 1)2)
O 170 20-30 3 12
) 150 25-35 2si4 1)2)

Pandispan fara grasimi
160  45-60 2 3)2)
O 160  45-60 2 3)2)
) 160 45-55  2si4 4)

Placinta cu mere




c O H ®

cC O H ®

¥) 160 55-65 2 3)5) E] maxim 1-2 5 3)6)7)
= 180 55-65 1 3)5) 1) Asezati tava de gétit cu panta spre usa.

2) Preincalziti aparatul gol.
52 160 55-65 2si4 3) 3) UtilizareRaft sarma.

-Prajitura sfaramicioasa

140 25-35 2 1)
O 140  25-35 2 1)
52 140 25-45 2si4 1)

Paine prajita

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

7.1 Observatii privind curatarea

» Folositi o solutie de curatare pentru
suprafete metalice.

» Folositi un detergent special pentru
cuptoare pentru pete incapatéanate.

+ Utilizati degresantul lichid recomandat de
producator pentru a elimina reziduurile de
calcar.

» depozitati alimente in aparat pentru mai
mult de 20 de minute.

* Nu curatati accesoriile in masina de
spalat vase.

7.2 Scoaterea suporturilor raftului

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

4. Puneti suporturile raftului Thapoi in pozitia
initiala. Repetati pasii in ordine inversa.

Daca sunt furnizate ghidaje telescopice, stif-

turile sale de fixare trebuie sa fie indreptate

spre fata.

7.3 Curatare pirolitica

Acest program arde murdaria reziduala din
aparat. Utilizati-l ori de cate ori aparatul are
nevoie de o curatare profunda.

Daca sunt instalate alte aparate in acelasi
compartiment, nu le utilizati simultan cu

4) Folositi raftul de sarma si tava de copt de mai jos.
Asezati tava de gatit cu panta spre usa.

5) 2 forme asezate pe diagonala (@ 20 cm). Cea din
dreapta sa fie pozitionatd mai mult in fata decat cea
din stanga.

6) Preincalziti aparatul gol timp de 5 min.

7) Conform cu: IEC 60350-1:2016 si IEC
60350-1:2023.

aceasta functie. Acest lucru poate deteriora
cuptorul.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Scoateti toate accesoriile si suporturile
raftului detasabil.

3. Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Apasati ® pentru a porni aparatul.
Apasati {0

6. Apasati /™ sau “ pentru a selecta 01.
Curatarea pirolitica este indicata prin<g

7. Apasati OK.
Apasati + sau— pentru a selecta durata
de curatare. Apasati OK pentru a incepe

curatarea.

Curatare Durata
Curatare usoara 1h
Curatare normala 1 h 30 min
Curatare profunda 3h

Cand incepe curatarea, usa cuptorului se
blocheaza si becul se stinge. Nu porniti
functia daca nu ati inchis complet usa cupto-
rului. Ventilatorul de racire functioneaza la o
turatie mai mare.
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9. Laincheierea procesului de curatare,

opriti aparatul si asteptati sa se raceasca.

Curatati interiorul cuptorului cu o laveta
moale.

7.4 Semnal De Reamintire La
Curatare

cand ¥ clipeste pe afisaj dupa sesiunea de
gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
curatare pirolitica. Puteti dezactiva memen-
toul din submeniu: Setari Consultati Utilizare
zilnica, Setari

7.5 Scoaterea si montarea usii

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Deschideti usa complet.

3. Apasati complet parghiile de fixare Ade
pe cele doua balamale ale usii.

N =i

4. Tnchideti usor usa pana cand se opreste,
apoi ridicati-o de pe balamale. Aveti grija,
usa e grea.

5. Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabila.

6. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

8. DEPANARE

Daca nu puteti gasi singur o solutie la proble-
ma, adresati-va comerciantului sau unui Cen-
tru de service autorizat. Detaliile de service
sunt pe placuta de identificare, situata pe ca-
drul frontal. Este vizibila atunci cand deschi-
deti usa. Nu scoateti placuta de identificare.
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7. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

8. Ridicati fiecare panou de sticla de
marginea superioara si scoateti-l din
ghidaj. Manevrati sticla cu grija, in special
in preajma marginilor panoului frontal.
Sticla se poate sparge.

9. Curatati panoul de sticla cu apa si sapun.
Uscati cu grija panoul de sticla. Nu
curatati panourile de sticla in masina de
spalat vase.

Dupa curatare urmati pasii de mai sus in or-
dine inversa.

Asigurati-va ca panourile de sticla sunt intro-
duse in pozitia corecta, in caz contrar supra-
fata usii se poate supraincalzi.

7.6 inlocuirea becului

Deconectati aparatul de la reteaua electrica
si asteptati pana se raceste.

Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la
o temperatura de 300 °C.

Becul de sus

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.
2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul.

4. Montati capacul de sticla.

Lampa laterala
1. Scoateti suportul din stanga al raftului
pentru a avea acces la bec.

Utilizati o surubelnita pentru a scoate
capacul de sticla.

Curatati capacul de sticla.

Tnlocuiti becul.

Montati capacul de sticla.

Montati suporturile raftului din stanga.

N

B S

Nu poti activa sau opera aparatul.- Apara-
tul nu este conectat la o sursa electrica sau
este conectat incorect.

Aparatul nu se incalzeste.
* Usa nu este inchisa corect.



» Blocare este activat.
» Oprirea automata este activa.

Lampa nu functioneaza. - Lampa este arsa.
Schimba lampa.

Lampa este stinsa. - Aer cald umed - este
activat.

Senzor de gatirenu functioneaza. - Steche-

rul nu Senzor de gatire este introdus complet
n priza.

Afisajul arata "00:00". - A avut loc o intreru-
pere a curentului electric. Setati timpul.

Err C2-Introdu complet Senzor de gatirein
priza.

Err C3- inchideti usa. Opreste si porneste
aparatul. Incuietoarea usii nu este stricata.

Err F102 - Inchideti usa. Incuietoarea usii nu
este stricata.

9. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

9.1 Fisa cu informatii despre produs
si informatiile despre produs
conform Regulamentului (UE) nr.
65/2014 si Regulamentului (UE) nr.
66/2014

Denumirea furnizorului AEG

Identificarea mo- ~ NBASP53KAB 944035253
delului TASPB53APB 944035251

Index de eficienta energeti-
c3 81.2

Clasa de eficienta energe- .
tica

Consum de energie cu o
fncarcatura standard, mo-  1.09 kWh/ciclu
dul conventional

Consum de energie cu o
incarcare standard, in mo-  0.69 kWh/ciclu
dul ventilatie

Numar de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica
Volumul 711

Tip cuptor gilIthor incorpora-
Masa NBA5P53KAB  34.5 kg

TASPB53APB  34.5kg

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
IEC 60350-1.

9.2 Cerinte de informare conform
(UE) nr. 2023/826

Consumul de putere in standby 0.8W

Timpul maxim necesar pentru ca
echipamentul sa atinga automat mo- 20 min
dul de putere scazuta aplicabil

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
50564.

9.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Tineti usa inchisa in timpul gatitului si
evitati sa o deschideti des.

Mentine garnitura usii curata si asigura-te
ca este bine fixata in pozitie.

Folositi vase metalice sau de culoare
inchisa, non-reflectorizante.

Sari peste preincalzire daca nu este
nevoie.

Reduceti la minimum pauzele dintre
coacerea mai multor feluri de méancare.
Atunci cand este posibil, foloseste functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

Folositi caldura reziduala pentru a
mentine mancarea calda. Reduceti
temperatura aparatului la minimum 3 - 10
min fnainte de sfarsitul gatirii.

Opriti lampa Tn timpul gatitului, cu
exceptia cazului in care este necesar.
Consultati Setari.

Aer cald umedAceasta functie a fost
folosita pentru conformarea cu clasa de
eficienta energetica si cerintele de
ecodesign ( in conformitate cu EU
65/2014 si EU 66/2014). Teste realizate
conform cu: IEC/EN 60350-1. Usa
cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii
pentru a nu intrerupe functia astfel incéat
cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.
Atunci cand folosesti aceasta functie,
lumina se stinge automat. La unele
modele dureaza 30 sec.

Oprire automata - din motive de siguranta,
daca functia de gatire este activa si nu se
modifica nicio setare, aparatul se va opri
automat dupa o anumita perioada de timp.
Pentru a opera o functie de gatit mai mult
timp, setati timpul de gatire. Oprirea
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automata nu se aplica cand lampa este - 8.5h:120-195 °C
aprinsa sau cu functia: CE% - g'ﬁ_hészoo?'rﬁggimcoc
- 12.5h:30-115°C '

10. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul &, | €lectrice si electronice. Nu aruncati aparatele

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie marcate cu simbolul & impreuna cu deseuri-
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati | le menajere. Returnati produsul la unitatea

la protejarea mediului inconjurator si a sana- locala de reciclare sau contactati adminis-
tatii umane recicland deseurile de aparate tratia locala.

- ) FR — c €
@ E}l 701138232-C-222026
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