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1. A UHCTPYKLUWUU 3A BE3OMNACHOCT

[Mpean MOHTMpPAHETO U yno-
TpebaTa Ha ypeaa npoyetete
BHMMATENHO NpeaoCcTaBeHU-
Te UHCTPYKUuK. MNpounssoam-
TENAT HE HOCU OTFOBOPHOCT
3a HapaHsIBaHUs U nospe-
Auv, pesyntart oT HenpaBWieH
MOHTaX unn ynotpeba. BuHa-
M OPBbXTE MHCTPYKUMUTE Ha
©e3onacHo 1 AOCTBLITHO MS-
CTO 3a crnpaBka B ObaeLle.

1.1 Be3onacHocT 3a geua
M Xopa B HepaBHOCTOMHO
NoroXeHune

* To3n ypen moxe ga 6bae
n3nons3saH oT Aeua Hap 8-
roguLHa Bb3pacT, KakTo U
OT Nnuya ¢ HamaneHu ousn-
YeCKW, CETUBHU U YMCTBEHU
Bb3MOXXHOCTM UM OT nNuua
6e3 onnT n No3HaHud, camo
ako Te ca nog HabnogeHve
nUnNn 6bOAT MHCTPYKTUPAHN
OTHOCHO Be3onacHara yrno-
Tpeba Ha ypeaa n pasbu-

paT Bb3MOXHUTE PUCKOBE.
[eua nog 8-roguiiHa Bb3-
pacT 1 xopa C TEXKN UNu
KOMMIEKCHN YBPEXOAaHUS
TpsbBa Aa ce abpxaTt aa-
neY oT ypeaa, OCBEH ako
He ca Nof NOCTOSAHHO Ha-
onogeHne.

» [euata TpsibBa aa 6bvaaTt
noa Haa3op, 3a ga ce ra-
paHTUpa, 4Ye He CU UrpasT C
ypeaa v MoObUIHM ycTpou-
CTBa C MPUNOXEHNETO.

* [pbXXTe BCMYKM OMaKOBKM
aaned ot geua un rm ms-
XBbpNeTe KakTo CbOTBET-
cTBa.

* MPEOYNPEXOEHUNE:
YpeobT n Herosute Jo-
CTbIMHM YacTu ce Harope-
LABaT No BpeMe Ha yno-
Tpeba. dpbxTe geyata u
AomMaluHuTe nobumum Ha
pa3cTodHMe No BpeMe Ha
ynotpeba n npu oxnaxaga-
He.
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AKTMBMpanTe YyCTPOMUCTBOTO
3a BesonacHocCT 3a geua,
aKko e HannyHo TakoBa.
HeuaTa He TpsibBa ga no-
yucTeaT uUnu nogabpXxart
ypeaa 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

» Toau ypen e npegHasHa4veH
caMo 3a roTBeHe.

« To3n ypeq e npeaHasHayeH
3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

« To3n ypen moxe fa ce us-
nonsea B oomcu, ctam B
XOTenNu, ctam 3a rocTu Cbe
3aKycCKa, KbLLW 3a rocTu n3s-
BbH rpaga un gpyru nogob-
HW MecTa 3a HacTaHsABaHe,
KbAEeTO NogobeH Tun na-
nonssaHe He HaJByLLaBa
CpeaHOTO HMBO Ha JomMa-
lWHa ynoTtpeba.

* He nsnonseante ypena,
npeaun ga ro nHctanupare
BbB BrpageHaTta KOHCTPYK-
Lms.

* [Npeamn n3pbpLUBAHETO Ha
KakBaToO W [a € noaapbxka,
N3Kn4veTe ypena oT enek-
TpO3axpaHBaHETO.

* AKO 3axpaHBawuAT kaben
€ noespeaeH, Ton Tpsabea ga
ce CMeHu OT nNpou3BoaunTe-
nsi, OT HEroB OTOpPM3npaH
CepBU3EH LEeHTBbP Unu ot
nvua ¢ nogobHa keanugu-
Kaums, 3a aa ce usberHe

4 BbIIFAPCKHA

OMacHOCT OT eSleKTPUYECKH
yAaap.
NMPEAYNPEXOEHNE:
YBepeTe ce, Ye ypeanT €
N3KNIYeEH, Npean aa cme-
HUTE NamnaTta, 3a Aa us-
GerHeTe eBeHTyaneH TOKOB
yAaap.
MPEAYNPEXOEHNE:
YpeobT 1 Herosute Oo-
CTbIMHM YacTu ce Harope-
LABaT No BPpeEME Ha yno-
Tpeba. Tpsabea ga ce BHU-
MaBa [a He ce gokocsat
HarpeBaTeNHUTE eNemMeHTH
NN NOBBbPXHOCTTA HA Bb-
TPELIHOCTTa Ha ypeaa.
BuHaru nanonssante pbka-
BUUK 3a (pypHa npu n3ea-
XOaHe unu nocTtaBsiHe Ha
akcecoapu unu cbaoBe 3a
neveHe.

Manon3sanTte camo ceHso-
pa 3a xpaHa (TepmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypes.
3a fga ceanuTte HocauuTe
Ha padTa, MbpBO U3ObP-
nanTe npegHaTta 4YacT Ha
HOocauuTe, a crneg ToBa u
3a4Hu1S Kpan Ha HocauuTe
OT CTpaHu4yHUTE CTeHu. o-
cTaBeTe HocaduTe Ha pad-
Ta B obpaTHa nocnegosa-
TeNHOCT.

He nouyncTteanTe ypena c
napoyncTavka.

He n3anonaearite rpybu,
abpasunBHK, NOYMCTBALLN



npenapaTn Unn ocTpu, Me-
TanHW CTbpranky 3a noyu-
CTBaHe Ha CTbKIOTO Ha
BpaTaTa, 3all0To Te MoraT
Aa HagpackaT NoBBbPXHOCT-
Ta 1 ToBa Aa aosene 1o
cyynBaHe Ha CTbKMOTO.

* [pean NUPONUTUYHO NoYK-

CTBaHe n3BageTe BCUYKM

akcecoapv U NpekoMepHU
HaTpynBaHus/pa3nMBaHus
OT BbTPELUHOCTTA Ha ype-

aa.

2. HCTPYKLUN 3A BE3OMNACHOCT

2.1 Installation

/N BHUMAHME!

Camo kBanuunLumpaHo nuue Moxe Aa 1s-
BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKM ONakoBKM.

He MoHTMpaWTe n He usnonseanTte
nospeaeH ypea.

CnepaBaiiTe UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, Hanu4yHy Ha Hawms
yebcanT.

BuHarn BHMmaBanTe, Korato MectuTte
ypeaa, Tbi KaTo e TexbK. Vsnonseawte
npeanasHy pbkaBuLy U 3aTBOPEHU
00yBKM.

He gbpnanTte ypeaa 3a gpwxkara.
MoHTupanTe ypena Ha 6e3onacHo u
NoAXoAsiLLO MSACTO, KOeTO OTroBaps Ha
MOHT@XHWUTE U3NCKBAHWS.

Tpsbsa ga cnassate MUHUMANHOTO
pa3cTosiHue 40 ApYrv ypeau u
yCTpONCTBA.

lMpean oa MoHTUpaTe ypeaa, ce yBepeTe,
Ye e N3paBHEH N Ye BpaTaTa ce oTBaps
6e3npobnemHo.

YpenbT e ob6opyaBaH ¢ enekrpuyecka
cucTema 3a oxnaxgaHe. Tpsibea Aa ce
M3MNon3Ba C enekTpo3axpaHBaHeTo.

2.2 EnekTpnyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxap unv TokoB yaap.

Bcuykn en. Bpb3ku Tpsbea aa ce
HanpaBaT OT kBanuduumpaH
€N1eKTPOTEXHUK.

YBepeTe ce, Ye napameTpuTte ot
TabenkaTa c JaHHW ca CbBMECTUMM C
eNneKTpUYecKUTe AaHHU Ha 3axpaHBallaTa
mpexa.

YpenwT Tpabea aa ce 3asemu. BuHaru
13non3BanTe NpaBUIHO UHCTaNMpaHx,
YCTOMYMB Ha yAapwu KOHTaKT.

He n3nonasante pasknoHuTenu nnm
afanTtepu C MHOro BXOLOBE.

V36sreanTe HaHacsAHETO Ha noepeaa no
wencena u kabena. Ako e Heobxoamma
noamsiHa, Ta TpsabBa ga 6bae n3BbpLUEHA
OT Hall OTOpM3MpPaH CePBU3EH LIEHTBP.
He ponyckawnTe 3axpaHBaiwute kabenu ga
ponuvpart unu aa ca B 6nm3ocT o
BpaTMykaTa Ha ypega unm
NPOCTPAHCTBOTO NOA HEero, 0Co6eHo
KOraTo e BKIIYEH Unu Bpatuykarta e
ropeLya.

3awmTaTa OT enekTpmyeckn yaap Ha
TOKOBOZELUM 1 M30nMpaHu Yactu Tpsibea
[a ce 3aKpenu CUrypHo 1 ga He ce ceans
6€e3 NHCTPYMEHTMW.

BkntoyeTe 3axpaHBalLmsa Lencen KbM
KOHTaKTa camo B Kpas Ha MHcTanayusTa.
OcurypeTe A4OCTbIN 40 KOHTaKTa cnep,
MHCTanauuara.

Ako wencensbT e xnabas, He ro
BKIIOYBaWTE B KOHTAKTa Ha 3axpaHBalyarta
Mpexa.

He un3kniouBarite ypeaa, kato agbpnare ot
3axpaHBaLyus kaben. BuHarun
n3gbpnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
ManonsBarite camo nogxoasawm
YCTPOWCTBA 3a u3onauus: npeanasHu
npekbCcBaYn Ha Mpexara, npegnasuTenu
(NnpegnasutenuTe OT BUHTOB TWN TpsbBa
[4a ce n3BagsT oT AbpxKada),
M3KITIOYBATENN N KOHTAKTOPW 3a yTeuka Ha
3a3eMsiBaHeTO.

EnektpnyeckaTa nicranauymsa tpsbea ga
1Mma M30nmnpaLLo yCTporCcTBO, KOETO
M3KMoYBa ypeaa oT MpexaTta Ha BCUYKU
NOJIOCK, C LUMPUHA HA KOHTAKTHUS OTBOP
NnoHe 3 Mm.

3aTBopeTe M3Usno BpaTuykaTa Ha ypeaa,
npeav fa CBbpXKeTe 3axpaHBalLmsa kaben
KbM KOHTaKTa.
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Tosu ypen ce gocraes ¢
eneKkTpo3axpaHBaLLy Liencen u kabern.

2.3 Usnon3BaHe

/N BHUMAHME!

Puck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB
yAap Unv ekcnosus.

He npomeHsanTe TexHnyeckute
cneundukauum Ha ypeaa.

YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHMUTE OTBOPU
He ca GnokmpaHu.

He octaBsiite ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

MskntouBanTe ypena cnepg BCAKO
n3ronsBaHe.

BbaeTe BHMMAaTENHW, Korato oTBapsTe
BpaTaTta Ha ypeaa no Bpeme Ha
ekcnnoaTayusi, Tbi kKaTo MOXe Aa ce
OoTAEeNM ropeLy, Bb3ayx 1 3ananmmm cMecu
OT anKoXOJHU CbCTaBKMU.

He paboTeTe ¢ ypena ¢ MOKpU pbLe unu
KoraTo e B KOHTaKT C BoAa.

He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
BpaTa.

He n3nonseainTte ypeaa kato paboTHa
NMOBBbPXHOCT UMW NMOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

[pbXTe NCKPU 1 OTKPUT Nnambk Aaney ot
ypeaa, koraTo BpataTa € OTBOpeHa.
M3non3Barite camo o406peHN CTBKIEHN
cbaoBe 1 BypkaHu 3a KOHCEpPBUpPAHE.

He noctaBsiTe 3anannumu npoaykTu
6nu3o go ypega.

He cnogensiite ceosta Wi-Fi napona.

/N BHUMAHMUE!
Puck oT noBpeaa Ha ypeaa.

3a fa ce nsberHar nospeamn u
obesuBeTaBaHe Ha emaina:

— He nocTaesniTe CbAoBe 3a hypHa nnu
npeameT! AMPEKTHO BbPXy AbHOTO Ha
dypHarta.

— He nocTaesnTe anymmHueBo honmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha dhypHaTa.

— He NocTaBsinTe BoAa AUPEKTHO B
ropeLymsi ypea.

— He oCTaBsliTe BNaXHW CbaoBe 1
XpaHa B ypea crnepj rotBeHe.

— 6baeTe BHMMAaTENHK, KoraTo cBanste
UM MOHTUpPATE akcecoapu.

O6e3uBeTsiIBAHETO Ha emalina unu Ha
HepbXgaemaTta CTOMaHa He BNusie Bbpxy
npou3BOANTENHOCTTA Ha ypeaa.
ManonsBsalite gbnboka TaBa 3a
cuponupaHu KekcoBe, Tbii KaTo

6 BbJIFTAPCKU

NnoAoBUTE COKOBE MOraT Aa OCTaBsaT
TpanHu neTHa.

BuHaru roteBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypepaa.

AKo ypeabT € MOHTMpPaH 3ag mebeneH
naHen, He 3aTBapsiTe NaHena no Bpeme
Ha ynotpeba nnu gokaTo ypeabT He ce
oxnaauv HambIHO, 3a Aa npefoTepaTuTe
nospeau BCNeACcTBME Ha TOMNMHA U
Bnara.

OTHOCHO namnaTa(uTe) B NpoaykTa u
pesepBHUTE Namnu, NpogaBaHn OTAENHO:
Tesn namnu ca npegHa3HadeHu ga
N3ObPXKAT HA EKCTPEMHU PU3NYECKN
yCrnoBus B JOMaKUHCKUTE ypeau, KaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BNaxHOCT Uiu
ca npegHasHaveHu Aa curHanusupat
MHGOpMaLMS 3a eKCnioaTaumoHHOTO
CbCTOsIHME Ha ypeda. Te He ca
npegHasHavyeHy 3a U3nona3saHe no apyr
Ha4YMH N He ca NOAXOAsLLM 3a OCBeTSBaHe
Ha NnoMeLLeHusl B foma.

To3n NpoayKT BKOYBA CBETNIMHEH
M3TOYHVIK C KINac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

M3non3BaiiTe camo namnu cbC ChlymTe
TEXHUYECKN XapaKTEePUCTUKN.

3a nonpaBka Ha ypefa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPaHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.
M3non3aBaiiTe camo OpuUrnHasnHu pe3epBHu
YyacTu.

2.4 N'pnxka n noyncTBaHe

/N BHUMAHME!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, Noxap unu
noepega Ha ypega.

W3knioveTe ypeaa v nasageTe wencena
OT KOHTaKTa Nnpeau NpoBexaaHeTo Ha
noaapbXKa.

YBeperTe ce, Ye ypeabT e u3cTmHarn
HanbMHO, 3a Aa usberHerte cyyrneaHe Ha
CTBKIIOTO. AKO CTbKIEeHUTE NaHenu Ha
BpaTtaTa ca NoBpefeHu, Ce CBbPXKETE C
OTOPU3NPaHUs CepBM3 3a TaxHaTa
nogmsiHa.

BbaeTe BHUMATENHU, KOraTo
oTCTpaHsiBaTe BpaTarta oT ypeaa, T4 €
TexKa.

MouncTeTe v noacyLweTe ypeaa, Heroeata
BBTPELLUHOCT 1 akcecoapuTe crieq Besika
ynotpe6a, 3a Aa npeaoTepaTuTe
KOHOEH3aLusl Ha napa, Koposus 1
BrioLlaBaHe Ha XapakTepUCTUKUTE Ha
NMoOBbPXHOCTTA.

MpoBepsiBaiiTe NpoaykTa PeAOBHO 3a
npv3Hauy Ha BnoluaBaHe Ha
XapakTepucTMKUTE My, KOUTO MoraT Aa ro



HanpaBAT HENOAXOASLL, 32 KOHTaKT C
XpaHa — Hanpumep NykHaTUHWU, MEXYPMU,
nioLeHe, cBUBaHe, NenkaBoCT, KOPO3ns
Wnu opyrv BUOYMM NPOMEHU B TEKCTypaTa
MV BbHWHKUA BUA. Cneasalite
WHCTPYKLUMUTE 3a NOYUCTBAHE U rpuxa, 3a
Aa npegoTepaTuTe BroLlaBaHe Ha
XapakTepPUCTUKUTE Ha NpoayKTa.

3a noyncTBaHe Ha ypeaa 1 akcecoapuTe
nsnonaeawTte MMKpoubbpHa Kbpna,
Tonna Boda u HeyTpanHu npenapatu. He
nsnonasavte abpasvnBHM NPOAYKTH,
Kbpnu, pasTBOpUTENNU, OCTPU UMK
MeTasnHu npegmeTy.

CnepaBaite UHCTPyKUUnTE 3a
6e30MacHOCT, MOCOYEHN Ha OMaKkoBKaTa,
KoraTo u3nonssare cnpen 3a ypHa.

I'pronvmmmo noyncTBaHe

MpoyeTeTe BCUYKU MHCTPYKLUM OTHOCHO
NMUPONUTUYHOTO NOYMUCTBaHE

Mpeav nsebpLIBaHe Ha MUPONUTUYHO
rMoYMcTBaHe N NbpBOHaYanHo
noarpsiBaHe, n3BageTe oT pypHaTa
crnegHoTo:

— BCUYKM U3MULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pa3nuBu / oTnaraHusa oT MasHuHa.

— BCSIKaKBUW MOABWXHU NPEAMETU
(BKNOUNTENHO padpTOBE, CTPAHNYHMN
pencu v ap., NpegocTaBeHu ¢ ypeaa),
0coBeHO BCUYKM HesarnensaLlm
TEeHIXepW, TUraHu, Tasu, npubopu n
ap.

[pbxTe AeuaTa Ha pa3cTosiHe npe3
nepuofa Ha NMPONIUTUYHOTO NMOYUCTBaHE,
TbI KaToO ypeabT CTaBa MHOIO ropeLy 1
n3nycka ropeLy Bb3gyx oT NnpefHuTe
OTBOPM.

MuponnTMYHOTO NouncTBaHe

ocBoboxaaBa M OT ocTaTbLy creq

roTBEHe 1 MaTepuany OT KOHCTPYKUUSATA.
OcurypeTte gobpa BeHTURaLmMs No Bpeme
1 cneg MbpBOHAYanHOTO NnoAarpsisaHe u
NUPONUTUYHOTO MOYUCTBAHE.

* He pasnuBainTe 1 He HanuBawnTe BOAA
BbPXY BpaTuykaTa Ha cpypHaTa no Bpeme
Ha ¥ cnep NUPONUTUYHOTO NOYUCTBaHE, 3a
na n3berHeTte nospena Ha CTbKIeHuTe
naHenu.

*  M3napeHus, nanbyeHn oT PypHH C
nuponuaa/octaTbyy OT XpaHa, He ca
BPEAHW 3a Xopa, B TOBA YMCIO Marku
aeua, unm xopa cbe 3abonsiBaHus.

* [laseTe mankute gomallHWU nodumum
[anedye oT ypeaa no Bpeme 1 cneg
NUPONUTUYHOTO NMOYUCTBAHE U NpU
NMbpBOHAYaNHOTO NoArpsisaHe. Mankute
AOMaLLHM NobrMumM (0cobeHo NTULM 1
BfieYyrn) morat Aa 6baaT CUNHO
YYBCTBUTENHM KbM TEMMEPATYPHU
NPOMEHUN 1 OTAENSIHN N3NAPEHUSI.

* HesanensalwimTe NOBbPXHOCTM Ha
TEeHOXKepu, TUraHun, Tasu u npubopmn morat
na 6baat noBpedeHu oT NUPONUTUYHOTO
noyncTBaHe Npu BMCOKa Temnepartypa u
[a oTAensaT BpeaHu napy B Marsku
KONnn4yecTBa.

2.5 U3xBbpnsiHe

/N BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsBaHe Unu 3agyLuaBaHe.

» CBbpKeTe ce C 0BLIMHCKUTE BNacTu 3a
MH(OPMaLMS Kak Aa M3XBLPIUTE ypeaa.

* WskniovyeTe ypeaa ot eniekTpuyeckaTa
Mpexka, Crief KoeTo OTpexeTe U
n3XBbprieTe enekTpuyeckus kaben.
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3. ONMIUCAHUE HA NPOAYKTA

3.1
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KoHTponeH naHen

Konuye 3a dyHkunnTe 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasneHue

"He3no 3a BKMoYBaHe Ha TepMocoHaaTa
HarpsBsaly enemeHT

OcseTneHne

BeHTtunartop

Bopgauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
BbTpelwHa yacT Ha pypHaTa
[Mo3numsa Ha ckapa

3.2 KoHTponeH naHen

WHaukaTopm Ha ekpaHa

5 Ypep,bT € 3aKI4eH.

‘/\" MoameHto: MomoLy Npy roteeHe.

MoameHto: MouncteaHe.

MoameHto: Hactponkun

Bbp3o 3arpsiBaHe e akTMBMpaH.

[OTBEHETO Ha napa e akTUBMPaHO.

TepMocoHaa e aKTvBMpaH.

SINEIVER

Tanimep e akTMBMpaH.

Bpewme 3a roTBeHe e akTVBMpaH.

Yac Ha 3abaBeH CTapT e aKTUBMpaH.

Bposiy e akTuBMpaH.

D@D

Wi-Fi e aktnBmpaH.

[MCTaHUMOHHO ynpaBneHne e akTuBMpaH.

vD)

JleHTa 3a xo4a Ha roTBeHe — BU3yasHo no-
Ka3Ba Kora ypeabT focTura 3agageHara

——  TemrepaTypa Wiy Kora BpemeTo 3a roTBeHe
CBbpLUBA.

)

HatucHete , 3a fa 3apageTe yHKuMnUTE Ha

Tanmvepa.
]1 HaTtucHeTe, 3a aa 3apapete: bbp3o Harps-
> BaHe.
O HaTtucHeTe , 3a ga BknounTe U U3KIOYNTE
- namnuykarta Ha ypega.
2 HaTucHeTe 3a HacTpovika Ha TemnepaTypa-
Ta Ha xpaHaTa cbe: CeH3op 3a xpaHa.
OK HaTucHeTe , 3a ga notebpauTe nsbopa cu.

4. NPEOU NbPBA YINOTPEBA

41

HacTtporBaHe Ha YacoOBHUKa

Cnep NMbPBOTO CBbP3BAHE KbM eNekTpuye-
CcKaTa Mmpexa, n3yakamTe 4oKaTo Ha eKpaHa

8
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3a ga BknounTe ypena:

1. HatucHete konyetarta. Konuetata
n3nu3at (camo 3a u3bpaHu Mogenm).

2. 3aBbpTeTe KnoYa 3a PyHKLUN
HarpsiBaHe, 3a ga nsbepete yHkumaTa.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
perynupaTe HacTpOWKuUTe.

3a fga v3knounTe ypeaa: 3aBbpTeTe KonyeTo

€ pyHKUMUTE 3a HarpsiBaHe Ha U3KIYeHa

noauyms 0.

ce nokaxe: "00:00" unn "12:00" (B 3aBMCU-
MOCT OT Mogena).



1.

2,

3aBbpTeTe KOMNYeTo 3a ynpasneHue, 3a
[a 3afaferte BpeMeTo.

Hatuchete OK.

4.2 MNbpBOHaYanHo noarpsiBaHe u
noynMcTBaHe

1.

lMpenBaputenHo 3arpenTe npasHusa ypea,
3a Aa npemMaxHeTe BCAKaKBM MUPU3MU.
[MpoBeTpeTe cTasTa.

M3BageTe BCUYKM akcecoapy U HocauuTe
Ha padra.

3apganTe BcsAka pyHKUMA Ha MakcumarHa
TemnepaTypa u ocTaseTe ypeda ga

paboTu 3a NOCOYEHOTO BpEMETPAEHE:
1y, 15 MUH, 15 MuH. BuxkTe
ExxegHeBHa ynotpeba.

M3kntoueTe ypena v ro octaBeTe fa ce
oxnaxaa.

MoumncTBarite ¢ MUKpodnbBPHA Kbpna,
Tonna BoAda M MeK NoYMcTBaLY npenapar.
CwmeHeTe akcecoapute U HocauuTe Ha
padra.

4.3 be3xun4yHa Bpb3Ka
3a fa cBbpxeTe ypeaa, kolTo Bu Tpsibea:

BeaxunyHa Bpb3ka C MHTEpHeT.
Mo6unHO yCTPOICTBO, CBbP3aHO KbM Cb-

waTa 6eaxkmyHa Mpexa.

5.

5.1

3a fa nsternute NpunoXeHUeTo,
ckaHupante QR koaa, Hamupall ce Ha
3agHaTa Kopuua Ha PbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens. MoxeTe cbLo Aa
n3TernuTe NpUIIoXKeHNeTO AMPEKTHO OT
MarasuHa 3a NpunoXeHusl.

CnepaBaiiTe UHCTPyKUUKTE 3a
MHCTanMpaHe Ha NpUNoXeHNeTo.

3aBbpTeTe KonyeTo 3a pyHKuMATa 3a

3arpsiBaHe, 3a fa usbepeTe cumsona —.

EXXEOHEBHA YINOTPEBA

CDYHKLIMVI HarpsiBaHe

4. 3aBpreTe KOHTPOJTHOTO Kon4ye, 3a Aa

nsbepeTe cumBona {5} / Wi-Fi. BknioueTe
ro unu ro usknioyvete. Buxre rnaea
+ExegHesHa ynotpeba“, MNMpomsHa:
Hactporiku.

Wi-Fi e BkntodeHa no nogpasbupaHe. Buxre
rnaea ,EHepruiiHa ehekTMBHOCT" 3a CbBETH
3a MKOHOMUS Ha eHeprus.

@ or cbobpaxkeHns 3a 6esonacHocT, Au-
CTaHLUMOHHOTO YMNpaBreHne ce U3knoYvsa
aBTOMaTU4HO cnef 24 4. lNMosTopeTe npo-
Leca Ha BKItoYBaHe, ako € HeobxoaMmo.

2.4 GHz WLAN
YecrtoTa
2400 - 2483.5 MHz
IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
[MpoTokon OFDM
MakcumanHa
MOLLHOCT EIRP <20 dBm (100 mW )

Wi-Fi mogyn NIUS-50

4.4 CochbTyepHU nuueHs3u

CodTyepbT B TO3M NPOAYKT CbAbpKa KOMMO-
HeHTW, 6a3vnpaHu Ha BeannateH codTyep ¢
oTBOpeH koa. AEG npusHaBa npuHoca Ha
obLHoCTUTE 3a 0TBOPEH codpTyep 1 poboTu-
Ka KbM npoekTa 3a paspaboTka.

3a JoCTbN A0 U3XOOHMS KOA Ha TE3M KOMMO-
HeHTU oT 6e3nnaTeH codTyep n codTyep ¢
OTBOPEH KOA, YUUTO NULEH3VOHHU YCNOBUS
nsunckeat ny6nvkyBaHe, U 3a fia BUAUTE MbIl-
HaTa UM nHopMaLus 3a aBTOPCKM NpaBsa U
NPUMNOXUMUTE JNIULLEH3UOHHN YCIOBUSI, MOCe-
Tete: http://aeg.opensoftwarerepository.com
(nanka NIUS).

lNopew, Bb3ayx/BeHTMNUp: PaBHOMEPHO ne-

YeHe, Kpexku pe3ynrtaTu, cylleHe

[Obn6oko 3ampa3seHmn xpaHu: [TbpxeHun Kap-
TOohU, KapTohbeHn peseHyeTa, NPONeTHN pyn-
ua

‘i] TpaAMLIVIOHHO neyeHe: Tpa,EMLl'I/IOHHO neve-

He

@| ®yHkuma nuua: MNeyene Ha Nuua

7| SteamBake: Ha napa

Q [oneH HarpeBaTen: [leyeHe Ha cnagknLn

E MeyeHe c BnaxHocT: [MeyeHe
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E] Fpun: Mpenuyane, rpun

Typ6o rpun: MNMeyeHe Ha Meco, 3anuyaHe Ao
3naTucTo

Jlamnarta moxe aBTOMaTU4HO Aa ce U3KIHY-
Ba npu TemnepaTtypa nog 80°C npu Hakomn

YHKUMM Ha dypHaTa.

5.2 HacTtpowka: ®yHKLUUM HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO KOM4e 3a
hbyHKUMM HarpsiBaHe, 3a Aa u3bepete
®yHKUMS HarpsiBaHe.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Kom4e, 3a Aa
3aganeTe Temneparypara.

o) Bbp30 3arpsiBaHe — HATUCHETE U 3aapbX-
Te, 3a 4a CbKpaTUTe BPEMETO 3a HarpsiBaHe.
OnuusiTa e Bb3MOXHa 3@ HSKOW OT (PyHKLMU-
Te 3a HarpsiBaHe. BeHTunaTopbsT Moxe fa ce
BKIHOYM aBTOMaTUYHO.

5.3 Tanmep

1. 3aBbpTeTe Kon4yeTaTta, 3a Aa usbepeTte
yHKUMATA 3a HarpsiBaHe 1 3a Aa
3ajagerte Temneparypa, ako e
Heobxoanmo.

2. HaTucHete @ [loKaTo Ha aucnnes ce
nokae xenaHata (pyHKuMa Ha Tanmepa:

Q Tanmep: 3agaBaHe Ha 06paTHO BpoeHe.
Korato TanmepbT NpUKIHOYM ce YyBa CuUrHan.

stor Bpeme 3a rotBeHe: 3agaBaHe Ha obpaT-
HO BpoeHe. KoraTo TaiMepbT NpUKIoYn, ce
4yyBa CUrHan v roTBeHeTo crnupa.

Ty
C/ Yac Ha 3a6aBeH cTtapT: 3a oTnaraHe Ha
cTapTa W/unu Kpasi Ha roTBEHETO.

3. 3aebpTeTe KOMNYeTo 3a ynpasneHue, 3a
[a 3afjilaneTe BpemeTo.

4. Hatucrete OK,

KoraTto BpemMeTo n3rteye, HatucHeTe OK n
3aBbpTeTe KonyeTtaTta B U3KIKOYEHO
noJloXXeHue, ako e HeO6XO,U,I/IMO.

5.4 Hactpowka: SteamBake —
FoTBeHe Ha napa

1. YBeperTe ce, Ye ypeaa e CTydeH.

2. HanbnHeTe peneda BbB BbTPELUHOCTTA
¢ makcumym 250 mn YewmsiHa Boga.
He nbnHeTe OTHOBO BBbTPELUHOCTTA Ha
dypHaTa no BpeMe Ha roTBEHE Unm
KOraTo ypeabT € HaropeLueH.

10 BDBJIFAPCKH

3. 3aBbpreTe knova 3a PyHKUUM
HarpsiBaHe, 3a ga nsbepete OyHKUUS

HarpsiBaHe (@),

4. 3aBbpTeTe KOHTPOHOTO Kon4e, 3a Aa
3ajaperte Temneparyparta.

5. 3arpelite npegBapuTeNHO NpasHUs ypea
3a 10, 3a MMH Aa cb3gageTe BNaXHOCT.

6. [loctaBeTe xpaHaTa B ypeaa.

7. KoraTto roTBeHeTO MpUKMYK, 3aBbpTeTe

Kntoya 3a pyHKUMWUTE 3a HarpsiBaHe B
U3KMOYEHa No3uLMs, 3a Aa U3KIYUTe

dypHarta.

8. KoraTo ypeabT U3CTUHE, OTCTpaHeTe
ocTaHanarta Bofa OT BbTPELLUHOTO
oTAeneHve ¢ Meka Kbpna.

/N BHUMAHME!

OtBopeTe BpaTarta BHMMaTenHo. Ocso-
6oaeHaTa BNaxHOCT MOXe Aa Npean3Bu-
Ka M3rapsiHus.

5.5 BnnusaHe: MeHio =

OTBOpETE MEHIOTO 3a JOCTBN A0 ACTUSA U Ha-
CTpoWikKn 3a oMol npu roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe KNoya 3a pyHKUMUTE 3a
3arpsisaHe Ha —.

Oncnnedat nokasea %, ml/, @

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUA Koy 1 n3bepete
MKoHaTa, 3a Aa Brie3eTe B MOAMEHIOTO.

Hatncrere OK.

5.6 HacTtpowka: NMomowy npu rotBeHe
¢
AN

MomoLy npu rotBeHe MNoagmeH0TO ce CbCToU

OT nporpamu, NpefHa3HayveHn 3a crneymantm

scTusi. MNporpamute 3anoysar ¢ NoaxoasLa

HacTpolika. MoxeTe faa perynuparte BpemeTo

1 TemrepaTtypara rno Bpeme Ha roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe KNtoya 3a pyHKUMUTE 3a
3arpsiBaHe Ha —.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUS KNtoY, 3a Aa
us6epete ¥<. Hatucrere OK.

3. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUS KNtoY, 3a Aa
n3bepete actue (P1 - P...). HatucHeTte
OK.

4. TloctaBeTe xpaHaTa B ypega. HatucHeTte
OK.

5. Korato dpyHKumsTa npuknoysa,
npoBepeTe Aanu xpaHara e rotosa.
YabnmkeTe BpemeTo 3a roTBeHe crnopes
HyxauTe.



MopmeHto: NMomoly Npu roTBeHe

IlereHpa

CeH30pbT 3a XxpaHa TpsibBa Aa 6bae CBbp-
3aH, 3a Aa usnonseare yHkyuaTa. Buxre
TepmocoHaa.

HanbnHete pene(ba BBbB BbTPELIHOCTTa C BO-
Aa 3a roteeHe c napa.

P12

MeyeHo Teneluko (Hanp., NneLuka)

2; cbf 3a neyeHe Ha ckapa, 0.8 - 1.5
Kkr; 4 cm pebenun
3anbpxeTe MECOTO 3a HSIKOMKO MUHYTU B ro-
pewy TuraH. [lobaBeTe TeyHocT. [ocTaBeTe B
ypepna. Mokputo neyeHo.

Moarpeiite npeasapuTenHo ypeaa, npeam aa
3arnoyHeTe 4a roteuTe.

OB E|

HuBo Ha ckapata. BuxTte OnucaHue Ha npo-
aykTa.

P13

CBWHCKM NeyeH BpaT Unu nnewka, 1.5 - 2 kr

/‘? IE‘ 2; cbA 3a NeyeHe Ha ckapa
[o6aseTte 200 MmN TEYHOCT KbM TaBaTa 3a ne-
yeHe.

[ucnneat nokasea P 1 HOmep Ha ACTMETO,
KOeTO MOXeTe [a nposepuTe B Tabnuuara.

P14

OwbpnaHo ceuHcko meco 1), 1.5 -2 kr

/? IE' 2; TaBa 3a ne4yeHe

Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBEHE
o6bpHeTe MecoTo, 3a Aa nony4u paBHoOMepeH
3NaTUCT UBAT.

P15

CBuHcko cdune, 1-1.5kr; 5 - 6 cm gebeno

/‘? IE‘ 2; cbf 3a NeYyeHe Ha ckapa
3anbpxeTe MECOTO 3a HSKOJIKO MUHYTU B ro-
pewy TuraH. MNoctaseTe B ypeaa.

P16

CBWHCKM pebpa ¢ TbHKO Meco, 2 - 3 Kr; U3-
nonasarTe cypoBu, 2 - 3 CM TbHKU

E 3; ALN6OK TUraH

[ob6aBeTe TEYHOCT, 3a Aa NOKpueTe AbHOTO
Ha sictTneTo. Cnep nonosvHaTa oT BpEMETO 3a
rotBeHe o6GbpHETE MECOTO.

P17

arHewwku 6yT ¢ kocTu, eben 1.5-2«r; 7 -9
cM

/‘? E 2; cb[ 3a NeYeHe Ha TaBa 3a neveHe
[o6aseTe TeuHocT. Cnepa nonosuHaTa oT Bpe-
MeTo 3a roTBeHe 0GbpHETE MECOTO.

P18

Lsno nune, 1 - 1.5 kr; npsicHo

/‘? E 2; &J 200 mn; cbA 3a roTBeHe Ha

TaBa 3a ne4yeHe

Cnep nonosuHaTta oT BPEMETO 3a roTBEHE
oﬁ'preTe nuneTo, 3a Aa nony4u paBHOMepeH
3NaTUCT UBAT.

P19

MonoBuH nune, 0.5 - 0.8 kr

/? E 3; TaBa 3a neyeHe

Poctoud,
P1 anaHrne
PocT6ud, /? El 2; TaBa 3a nevyeHe
P2 cpeaHo usneve- 1-1.5kr;4-5cm aeGenu
HO 3anbpxeTe MecoTo 3a Hs-
KOMKO MWUHYTU B ropeLy Tu-
Fosexpgo neve- raH. MNocTaeete B ypeaa.
P3  Ho, po6pe us-
neyeHo
CTek, cpeaHo u3ne4veHo, 180 - 220 r Ha nap-
ye; 3 cm aeben
P4 /‘? |E| E 3; cbA 3a neyeHe Ha ckapa
3ambpxxeTe MecoTo 3a HSKOINKO MUHYTH B ro-
pety TuraH. MocTaBeTe B ypeaa.
MeyeHo/3apayLieHo roBexao (OCHOBHO pe-
6po, kopem) 1.5 - 2 kr
P5 /‘? E 2; cbf 3a neyeHe Ha ckapa
3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOINKO MUHYTH B ro-
pewy TuraH. [lobaBeTe TeyHocT. [MocTaBeTe B
ypena.
Poct6ud,
P6 .
anaHrne /? |E|
2; TaBa 3a ne4yeHe
PocT6ud, 1-1.5kr; 4 -5 cm nebenu
P7 cpe1.qu W3NEYe" 3anbpxeTe MECOTo 3a Hsi-
Ho 1) KOMKO MUHYTU B ropeLy Tu-
raH. MocTtaseTe B ypena.
Poct6ud, no- ypen
P8 1)
6pe n3neyeHo
FoBexno cumne,
P9 namrne 1
/? ‘El 2; TaBa 3a nevyeHe
Fosexpgo dune, 0,5-1.5kr; 5-6 cm nebe-
P10 cpeAHo usneye- v
Ho M 3anbpxeTe MEcoTo 3a Hsi-
KOMKO MUHYTU B ropeLy Tu-
P11 lFosexpgo cune, raH. MocraseTe B ypeaa.

rotoso 1)

P20

Munewkn puneta, 180 - 200 r napye

/P E E 2; cb/ 3a roTBEHE Ha ckapa

3anbpKeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTH B ro-
peLy TuraH.

P21

Munewku 6yTyeTa, NpecHu

/? E 3; TaBa 3a neyeHe

Ako MbpBO MapuHoBaTe nuneLuk1Te ByTyeTa,
3afaiiTe No-HUcka TemnepaTypa 1 roTeeTe ro-
ObAro.

BBIIFTAPCKKN 11



P22

Matuua, yana, 2 - 3 kr

/‘? E 2; cbA 3a NeyeHe BbpPXy ckapa
MocTtaBeTe MecoTo B Cb/ 3a neyeHe. Cnep
noroBuHaTa OT BPEMETO 3a rOTBEHE 06BbPHETE
natuyara.

P36

FpunoBaHu cmeceHu 3enenyvyum, 1 - 1.5 kr

3; TaBa 3a neueHe C noctaBeHa xapTus 3a
neyeHe
HapexeTe 3eneHyyyuTe Ha napyeTa.

P23

Mscka, uana, 4 - 5 kr

/‘? E 2; AbLNOOK TUraH

MocTaBeTe MecoTo B AbNGoKa TaBa 3a neve-
He. Crep nonosvHaTa OT BPEMETO 3a roTBEHE
obbpHeTe rbekara.

P37

KpokeTu, 3ampasenu, 0.5 kr

E| 3; TaBa 3a ne4yeHe

MbpxeHn kapTodu, 3ampaseHu, 0.75 kr

P38

3; TaBa 3a ne4yeHe

P24

Pyno "Credhanu”, 1 kr

2; ckapa

P25

Lisina pu6a, Ha rpun, 0.5 - 1 kr puba

/‘? El 2; TaBa 3a neveHe

HanbnHeTe pubaTta ¢ Macrno, noanpasku 1
GunKu.

P39

INazaHsA ¢ meco/3eneHYyuUm CbC CyXu Kopu
3anacta, 1-1.5«kr

2; cbp 3a rOTBEHE Ha CKapa

®dune ot puba

P40

KapTodeH orpeteH (cypoBu kaptocu) 1 - 1.5
Kr

E 1; cbA 3a roTBEHe Ha ckapa
3aBbpTETE ACTMETO Cred NonoBuHaTa oT Bpe-
METO 32 roTBEHE.

P26
3; cbA 3a roTBEHe BbPXY cKapa
Yumnskenk
P27 E 2; 1) 28 cM Kpbrna opma 3a neyeHe Ha

ckapa

P41

MpsicHa nuua, TbHKa

[E E 2; &J 100 mn; TaBa 3a ne4veHe C no-

CTaBeHa XapTuda 3a nevyeHe

P28

S6BNKOB Kelk

@ B 2; lﬁj 100 - 150 mn; TaBa 3a ne4e-
He

P42

MpscHa nuua, pe6ena

E‘ E 2; TaBa 3a ne4yeHe C NocTaBeHa Xap-
TNA 3a ne4vyeHe

P29

A6BbNKOB TapT

2; chopma 3a nan Ha ckapa

P43

Kuw

E 2; TaBa 3a NeyeHe Ha cKkapa

P30

A6bNKoOB nawn

= 2: ) 100- 150 wn: D 22 om hop-

Ma 3a nain Ha ckapa

P44

Bareta / Ya6arta / Bsan xns6, 0.8 kr

IE E‘ 2; lﬁ] 150 mn; TaBa 3a neyeHe c

nocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
3a 651 xns6 e Heo6x0aAMMO NoBeYe BpeEME.

P31

BpayHu, 2 kr Tecto

3; AbNO6OK TUraH

P32

MbduHu

EEI 2; lﬁ] 100 - 150 mn; dpopma 3a Mb-

dVHM Ha ckapa

P45

MbnHo3bpHecCT / pbxkeH / YepeH xns6, 1 kr

[E E‘ 2; lﬁ] 150 mn; TaBa 3a ne4eHe c no-

cTaBeHa xapTusi 3a neyeHe/dopma 3a xnsb Ha
ckapaTta

P33

Kekc

E 2; hopma 3a xns6 Ha ckapa

P34

MeyeHn kapTodom, 1 Kkr

2; TaBa 3a neveHe
V3anonsganTe Lenu kaptodu c Koxa.

P35

KapTodm ¢ kopuuka, 1 kr

El 3; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa XxapTus 3a
neyexe
HapexeTe kapTocdute Ha napyeta.

12
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1) LTC - rotBeHe Ha
HUCKa TemneparTypa.

5.7 MpomsaHa: HacTpouku ep

1.

3aBbpTeTe KonyeTo 3a hyHKLMsTa 3a
3arpsisaHe 4o =,

3aBbpTETE KOMYETO 3a yNpaBreHue, 3a
na n3bepete @ Hatucrete OK.
3aBbpTeTe KONYeETO, 3a Aa u3bepete
Hacrpoiikata. HatucHete OK.

3aBbpTeTE KOHTPOMHUSA KIOY 33
perynupaHe Ha CTolHocTTa. HatucHete

OK,



5. 3aBbpTeTe KonyeTo 3a pyHKuMMTE 32
3arpsiBaHe B U3KITIOYEHA NO3ULWs, 3a Aa
nsnesete ot MeHto.

MoameHro: HacTporikn

HacTpoliika CToMHOCT
01 Yac oT AeHOHOLWMETO CmsHa
02 SApkocT Ha ekpaHa 1-5

1 - 3ByKOB curHarn, 2
- WpakBaHe, 3 -
3BYKbT € U3KINYeH

03 3Byk Ha ByToHUTE

04 Cwuna Ha 3ByK. curHan 1-4

05 TepmocoHaa [eiicTeue 1 - Anapma v cTon,2

- Anapma
06 Bposiy Bkn. / Uskn.
07 OcBeTneHue Bkn. / Uskn.
08 Bbp3o 3arpaBaHe Bxkn. / Uakn.
HanomHsiHe 3a noun-
09 crBaHe Bxkn. / Uakn.
10 Wi-Fi Bkn. / Uakn.
1 ABTO AMCTaHLMOHHO Bin. / Viakn.

nencteue

12 3abpassiHe Ha MpexaTta [a/He

AkTVBUMpaLL KoA;

13 [emo pexum 2468
14 CodTyepHa Bepcus Mposepka
15 3aHynsiBaHe Ha Ha- [a/He

CTpoKKuTe

5.8 3akniouBaHe [0

Tasun yHKUMs NpefoTBpaTsiBa cnyyanHa
npomsiHa B paboTaTta Ha ypeaa.

KoraTo ce akTvBMpa, OKaTO YpeabT ce uU3-
nonsea, Tol 3aknoy4sa KOMaHAHOTO Tabno,
KaTo rapaHTupa, 4ye TeKyLUTe HaCTPOWKM 3a
roTBeHe npoabkasat 6e3 npekbcBaHe.

KoraTo e aKkTMBMpaH, 40OKaTO ypeabT e u3-
KMioYeH, TOM Noaabpa KOMaHAHOTO Tabrno
3aKM0YeHo, KaTo NpeaoTBpaTsABa HEBOMHOTO
BKMIOYBaHE Ha ypeaa.

OOK . yatucHete 1 3anpbxTe, 3a Aa
BKIIOUMTE (yHKLMSTA.

Mpo3ByyaBa curHan. &- npemurea 3 nbTu,
KoraTo 3aKntoYBaHeTo e BKIoYeHo. Bpatuny-
KaTa Ha ypega e 3aksoyeHa.

OOK . HaTUCHeTe N 3aJpbXTe, 3a Aa 13-
Knounte yHKumnsTa.

5.9 Akcecoapu

HanuyHu akcecoapu B 3aBu-
CMMOCT OT Mogena.
CkaHupainite QR koga, 3a ga
NnpoBepUTe Kak Aa U3nonsea-
Te akcecoapuTe, JOCTaBeHU
¢ Bawwusa ypea. Moxete ga
rnopbyaTe AOMbIHUTENTHN ak-
cecoapu oTaenHo. 3a noseye MHpopmMaLms
Ce CBbPXKETE C MECTHUS [OCTaBYUK.

Mankarta Bab6HaTUHa OTrope yBenuyasa
6e30MacHOCTTa 1 OCUrypsiBa 3alluTa cpeLly
HaknaHsiHe. Pb6bT OKOMo pelueTkaTa npea-
oTBpaTABa U3NITb3BAHETO Ha rOTBAPCKMN Cb-
[0Be.

MocTaBeTe akcecoapa (ckapa/TaBa) mexay
BOJELLMTE NEHTU Ha Hocaya Ha padTa. YBe-
pete ce, Ye padTbT ce onvpa B 3agHaTa
YyacT Ha (pypHaTa .

ik\
— =

1
==

Ako BawaTa TaBa uMa HakrnoH, noctaBeTe s
KbM 3agHaTa 4YacT Ha pypHaTa.

AKO MMa Hagnuc BbPXy akcecoapa, yBepeTe
ce, 4Ye e obbpHaT KbM Bac.
AKo 13nonssare TaBa C Aynku, NocTaBeTe Ta-

BaTa/TuraHa oTtgony, 3a aa c1>6mpaTe OTLEeX-
nauute ce Te4HOCTU.

5.10 TepmocoHaa

M3mepBa Temnepartyparta B xpaHarta.
TpsbBa ga ce HacCTPoOAT ABe TeMnepaTypu:
. °C - Temnepartyparta Ha dypHaTta. Ta

Tpsibea aa 6bae noHe 25°Cno-Buncoka ot
TemnepaTypaTa Ha CeH3opa 3a XpaHa.

. S TemnepaTypa Ha CeH3opa 3a XpaHa.

1. 3apavite byHKUMA 3a 3aTONNSAHE U
Temnepartypa Ha dypHaTa.

2. BbBepgeTe Bbpxa Ha CEH30pa 3a XxpaHa B
cpegara Ha MecoTo unm pubara, no
Bb3MOXHOCT B Hal-nimbTHaTa vacT. MNpu
Kaceponu, noctaBeTe Bbpxa Ha CeH3opa
3a XpaHa TOYHO B LieHTbpa, KaTo ro
cTtabunusmpate B TBbpAa CbCTaBKa.

BBJIIFTAPCKKU 13



YBepeTe Cce, Ye BbpPXbT HE AOKOCBa
ABbHOTO Ha TaBaTa 3a Nne4yeHe.

O — >
/.'/:/:n:&\'.V.\\.\‘&&\;\\\\,\

3. BkroyeTe CeH30pbT 3a XpaHa B
rHe3goTo, KOEeTO Cce Hamupa BbB
BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa. Buxre
Onucanuve Ha npoaykTa. ducnnesat
rnokasea HacTosilaTa TemMneparypa Ha
CeH3opa 3a xpaHa.

6. MNOJIE3HN CBBETHU

6.1 Npenopbku 3a roTBeHe

TemnepatypaTta 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B Ta-
6auMuMTe ca camo OpUEHTUPOBBLYHY. Te 3a-
BUCAT OT peLenTuTe, Ka4ecTBOTO M Konuye-
CTBOTO Ha U3MOJI3BaHUTE CbCTaBKW. AKO He
MOXeTe ja HaMepUTe HaCTPOVKUTE 3a KOH-
KpeTHa peuenTa, noTbpceTe NofobHU peuen-
™.

Mo3nummnTe Ha padToBeTe ce BPOAT OT OBbHO-
TO Ha pypHarTa.

CMMBOHVI, U3nonsBaHu B TabnuuuTe:

§§

<  ITvn xpaHa
®yHKUMA HarpsiBaHe
°C Temnepatypa

Mo3nuumsa Ha ckapaTa

Bpeme 3a rotBeHe (MUH)

©o|l

[onbnHutenHa nHgopmMaums

6.2 NMeyeHe ¢ BnaxHocT

3a Hain-gobpu pesynTtatu cneaante npea-
NOXeHWsiTa B JoNHaTa Tabnuua.

4. 3aBpreTe KOHTPOJIHOTO Kon4ye, 3a Aa
3afjageTte temneparypara. HaTtncHete

oK.

5. KoraTo ficTMeTO AOCTUrHE HAacTpoeHaTa
Temneparypa, Npo3By4YaBa curHan.
HaTtucHeTe nponssoneH cumeor, 3a aa
cnpete curHana. MNposepeTe aanu
XpaHaTa e rotosa. YAbIKeTe BpeMeTo 3a
roTBEHe cropes HyxauTe.

6. Mskntoyete ypeaa.

7. W3Bapgete wencena Ha ceH3opa 3a XxpaHa
OT rHe3goTo M NpeMaxHeTe SACTUETO OT
ypena.

L C O =H®
INasansa 180 80-100 1 1)
KanenoHun 200 80-100 1 1)
XnebeH nyauHr 190 60 - 80 1 1)
Opwu3zoB nyanHr 180 80-100 1 1)

ABBNKOB Kek ¢ naH-
[OvnaHoBa TopTa

(kpbrna dhopma 3a 160 110-120 1 2)

cnagkum)
Ban xna6 200 80-100 1 3)
CBuHckmM ByT 180 110-130 1 1)4)

1) Mianonagaiite cTbKIEHN CbOBE Ha pelleTbyHaTa
ckapa.

2) N3nona3BaiiTe hopma C OTAENALLO CE AbHO C Ana-
MeTbp 26 cM.

3) Nanonssaiite TaBaTa 3a neveHe.
4) [No6aseTte 200 mn Boga B CTbKIEHUS CbA.

6.3 UHcdpopmauumsa 3a uanureawm
na6opartopuu

TecTtoBe cbrnacHo EN 60350-1, IEC
60350-1.

cC O H ®

&L, cC O BHO
OrpeTeH ¢ nacta 200 40 - 60 1 1)
3aneyeHun kapTothmn 180 80-100 1 1)
Mycaka 180 70 -90 1 1)

14 BbIIFAPCKHA

Manku kerikose 20 6pos/Tabna

150
O 150

23-33 3 1)2)

23-33 3 1)2)




c O H ®

JonbnHUTEeNnHu roTBapCKu peuenTtu

B H *C O ®

Llenyskun
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180 1)2)3)
Mune
2 200 60 - 80 4)

140 31-41 2n4 1)2)3)
ManpguwnaHoBa TopTa 6€3 MasHuHa

180  21-31 2 2)4)

(] 180  21-31 2 2)4)

170 34-44 113 2)5)
MacneHnn 6ucksuTU

140 35-45 2 1)

(i 140 35-45 2 1)

140 37-47 2n4 1)3)
Toct

E] Makc. 1-2 5 4)6)7)

1) Manonasaiite TaBaTa 3a neyeHe C HaKMOHa, Haco-
YeH KbM BpaTaTa.

2) 3arpeiite npa3nus ypea. He usnonasarite: bbp3o
3arpsiBaHe.

3) Manon3BaiiTe yHMBEpCaneH TUraH Ha YeTebpTaTa
no3uumsi Ha ckapara.

4 Ynotpeba Ckapa/padr.

5) anonasaiiTe ckapaTa C TaBaTa 3a NeyeHe OTAo-
ny. MocTaBeTe TaBaTa 3a NeveHe C HaKNOHa KbM
BpaTaTa.

6) NpeppapuTenHo 3arpeiite Npasnus ypes 3a 5
MUH. He nanonasgavite: Bbp3o 3arpsiaHe.

7) Cnopea: IEC 60350-1:2023.

7. TPNXA U NOYUNCTBAHE

7.1 BenexXkKu oTHOCHO
noYyncTBaHeTo

* Ksnonaearite nouncTBall pas3TBop 3a
MeTarnHn NOBbPXHOCTMU.

* Msnonaearite Te4HWs npenapaT NnpoTuB
KOTNEeH KambK, NpenopbyaH oT
npousBoauTenNs, 3a Aa oTCTpaHuTe
BapOBMKOBUTE HacnareaHus.

* He cbxpaHsaBariTe xpaHa B ypeaa 3a
noseye ot 20 MUHYTH.

* He nouncrBarite npyHagnexHocTnTe B
CbOOMUSINIHA MaLUMHa.

7.2 leMOHTMpaHe Ha HOCauuTe Ha
ckapara

1. YBeperTe ce, Ye ypeabT € CTyaeH.

1) Manonasaiite TaBaTa 3a NeYeHe C HaKIOHa, HAaco-
YeH KbM BparaTa.

2) N3nonassaiite XapTus 3a neyeHe

3) Barpeiite npasnus ypea. He nsnonssaiite: bbpao
3arpsiBaHe.

4) MocTaBeTe NMNETo BLPXY CkapaTa C MbpANTE Haf-
ony. CnoxeTe TaBaTa 3a ne4yeHe Ha MbPBOTO HWBO
Ha dypHaTa. O6bpHETE NUNETO MO cpeaata Ha Bpe-
MeTO 3a roTBeHe.

2. VisgbpnainTe npefgHaTta 4YacT Ha onopuTe
Ha ckapaTa OT CTpaHM4HaTa CTeHa.

3. VsgbpnanTte 3agHaTa YacT Ha Hocaya Ha
pelueTkaTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa u g
n3Bagerte.

4. T[locTtaBeTe NOABMXHMTE ONOPU Ha
ckapaTta obpaTHO B MbpBOHayanHaTa um
nosuuyus. NMoeTopeTe CTbNKUTE B 06paTeH
pea.

AKO Cce OOCTaBAT TENECKOMUYHN BOAAYM, He-

rosuTe 3agbpxalum wndTose Tpsabea ga co-

yaT Hanpeg.
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7.3 MMpONUTUYHO NOYUCTBAHE

Tasu nporpama usrapsi octarbyHaTa MpbCO-
TMA B ypeda. Vanonseaiite s BUHaru, korato
ypeabT ce Hyxaae oT ObBOKO NoyncTeaHe.

AKO B CbLUMSA WKad MMa MOHTUPaHW Apyrn
ypeaw, He 1 13nonssante eAHOBPEMEHHO C
Tas3n yHKuymsA. ToBa MOXe Aa NPUYMHU No-
Bpeaa Ha dypHaTta.

1. YBeperte ce, 4ye ypeaa e CTyAeH.

2. OtcTpaHeTe BCUYKMN MPUHAANEXHOCTM U
NOABWKHWUTE HOCAaYM Ha cKapuTe.

3. [ounctete BbTpPELWHOCTTa Ha oypHaTa u
BbTPELUHOTO CTBKMO Ha BpaTuykara ¢
TOnna BoAa, Meka Kbpna u nek
noyucTealy npenapar.

4. 3aBbpTeTe KoN4yeTo 3a PyHKUUK

HarpsisaHe 1O —, 3a [a BneseTe B
MeHto.

5. 3aBbpTeTe KOMYETO 3a YNpaBrneHue, 3a
na n3bepete m’ u natucHete OK.

Mporpama 3a nouu- Bpeme-
cTBaHe TpaeHe
C1 - INeko nouncTBaHe 1h

C2 - HopmarnHo nouu- 1 h 30 min
cTBaHe

C3 - LsanocTtHo nouncrtea- 3h

He

6. 3aebpTeTe KOMNYeTo 3a ynpasneHue, 3a
na usbepeTe nporpamara 3a noyncTeaHe

N HaTUCHeTe OK

7. HatucHete OK, 3a a 3ano4yHeTe
NO4YnCTBaHETO.

Korato nouncrBaHeTo 3anoyHe, BpataTa Ha
ypepaa ce 3aknoyBa v namnuykaTa nsracsa.
He ctapTtuparite yHKumaTa, ako He cTe 3a-
TBOPWIN BpaTnykaTa Ha ypHaTa HambiHo.
[okaTo BpaTaTa ce OTKMo4M, ANCNNEAT MNo-

KasBa E|

8. Cnep nouncTBaHe 3aBbpTETE KNtoYa 3a
(YHKLMUTE 3a 3aTOMNSHE Ha M3KNoYeHa
nosuuma.

9. M3yakanTte, [oKaTo ypeabT U3CTUHE U
BpaTuyKaTa ce oTknoun. Mouncrete
BbTPELLHOCTTa Ha pypHaTa ¢ Meka Kbpna
n BoAa.

16 BDbJIFTAPCKHA

7.4 HanomHsiHe 3a NoYucTBaHe

Korato m’ 3anouxe Aa mura Ha guecnnes
cnep roTeeHe, ypeabT Bu HanomHs aa ro no-
YNCTUTE C MUPONUTUYHO NoyncTeaHe. Moxe-
Te Aa U3KIYMUTE HAMOMHSHETO B NMOAMEHHO-
TO: HacTtpowiku. BuxTte ExxegHeBHa ynoTtpeba,
MpomsaHa: HacTtporiku.

7.5 NMpemaxBaHe U MOHTaX Ha
BpaTu4KaTa

1. YBepeTe ce, Ye ypeabT € CTyAeH.
2. OTBOpeTe BpaTUyKkarta ususano.

3. HatucHeTe pgokpaw 3akpensawimTte
nocryeta A Ha ABeTe NaHTu Ha
BpaTMykara.

4. 3aTBOpeTe BpaTaTa YaCTMYHO, AOKATO
cnpe, crep ToBa A NOBAMIHETE OT
naHTuTe. BHUMaBaiiTe, BpaTaTa e Texka.

5. T[loctaBeTe BpaTaTa Ha Meka Kbpna
BBbPXY cTabumHa noBbPXHOCT.

6. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta 4acT Ha
BpaTnykata B oT oBeTe 1 cTpaHu n
HaTUCHEeTe HaBbTpPe, 3a fa ocBoboanute
esnyeTo.

7. Visgbpnante pamkaTa Ha BpaTMyKaTa KbM
cebe cu, 3a ga g nssaguTe.

8. [loBOurHeTe BCEKU CTHLKMEH NaHen 3a
ropHus my pbb 1 ro ussagerte ot Bogava.
MoaxoxpanTe ¢ BHUMAHME, KoraTto
noyncTeaTe CTbKIOTO, 0COGEHO OKOMOo
pbboBeTe Ha npeaHust naHen. CTbKNOTO
MOXe Aa Ce CYynu.

9. TllouncrteTe CTbKNEHNA NaHen ¢ Boga u
canyH. BummaTenHo nogcywere
CTbKNeHusa naHen. He nouyncrearite



CTbKNneHunTe naHenn B CbaoMudanHa
MalluHa.

Cnepn nouncTBaHe M3nbIHeTe rOpHUTE CTbN-
KN B o6paTHa nocnegoBaTesiHOCT.

YBepeTe ce, Ye CTbKIIEHWUTE NaHenu ca no-
CTaBeHU Ha MpaBUIHATE MecTa, uHaye no-
BbPXHOCTTa Ha BpaTuykaTta Moxe Aa npe-

rpee.

7.6 CmsiHa Ha namnarta

MakntoyeTe ypeaa oT enekTpuyeckata Mpexa
1 n34yakamnTe, 4oKaTo N3CTUHE.

CMmeHeTe KpyLuKkaTa ¢ NOAXOAsLA KpyLUKa,
ycTonumBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.

lopHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKNEHUs Kanak, 3a ga ro
n3saauTe.

2. [louncTeTe CTbKINEHUS Kanak.
CmeHeTe kpyLukara.
4. T[locTaBeTe CTbKINEHUs Kanak.

d

8. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTH

AKO He MOXeTe fa HamepuTe peLleHne Ha
npobnema camu, 06 bpHETE CE KbM Tbprose-
La C1 UM KbM YMbIIHOMOLLEH CEPBU3EH LiEH-
Tbp. VNHdopmaLmsTa 3a cepBM3HOTO OBCHYX-
BaHe ce Hamupa Ha TabenkaTa c gaHHW, pas-
nonoxeHa Ha npegHata pamka. Buwxaa ce,
KoraTto oTBOpuUTE BpaTuykata. He ceansante
TabenkaTa ¢ AaHHW.

AKO AMCNNEAT NoKasBa Ko C rpeLLka, KOWTo
He e yrnomeHart B HacTosiLarta Tabnuua, us-
KnioyeTe npegnasuTens u crieq Toea ro
BKIOYETE HAHOBO, 3a a pecTapTuparte ype-
[a. AKO KOABT C rpeLlKka ce nosiBi OTHOBO,
o6bpHETE Ce KbM OTOPU3MpPaH CEePBU3EH LieH-
Thp.

He moxeTe oa akTMBMpaTe Unu ynpasns-
BaTe ypeAa. - YpeabT He e CBbp3aH KbM
eneKTpo3axpaHBaHeTo Ui e CBbp3aH Henpa-
BUITHO.

YpeabT He HarpsBa.
« Bparara He e fo6Gpe 3aTBOpeHa.

9. EHEPTMUHA E®EKTUBHOCT

9.1 UucbopmaumoHeH nucT 3a
npoaykra u uHdopmauus 3a
npoaykta cbrnacHo (EC) Ne 65/2014
n (EC) Ne 66/2014

Vme Ha gocTaBumk AEG

* 3aknioyBaHe e aKTMBUpaH.
*  BKMHOYEHO € aBTOMaTUYHOTO U3KITHOYBAHE.

Namnarta He paboTu. — JlamnaTta e usrops-
na. CmeHeTe namnara.

Jlamnara e nsknro4yeHa. - lNevyeHe ¢
BINaXXHOCT - € aKTMBUpaHa.

TepmocoHAa He paboTu. — LLlencenbT Ha
TepmocoHAa He e BbBeAeH HanmbiHO B KOH-
TakTa.

Ha gucnnesn ce nokassa "00:00". - Bb3HUK-
Ha NpekbcBaHe B 3axpaHBaHeTo. 3agavite
Yyac OT fleHOHOLMETO.

Err C2 - [NocTtaBeTe TepmocoHaa 13usno B
KOHTaKTa.

Err C3 - 3aTBopeTe Bpatuykata. BknoyeTte un
usknoyeTe ypeaa. NposepeTe Aanu 3akroy-
BaHETO Ha BpaTuykaTta He e NoBpeaeHo.

Err F102 - 3aTBOpeTe BpaTuykata. MNposepe-
Te [anu 3aKknio4YBaHETO Ha BpaTuykaTta He e
noBpeaeHo.

NBAS5P50KAB 944035131
NBAS5P521AB 944035069
NBA5P531AB 944035059
NBAS5P531AB 944035132
OA5PB50SAB 944035135
OAS5PB531AB 944035122
TA5PB521AB 944035133
TAS5PB531AB 944035121
TA5PB53XAB 944035134

MpeHTndmkaumsa
Ha Mopaena

MHpekc Ha eHepruiiHa edek-

81.2
TUBHOCT

Knac Ha eHepruiiHa edekTuns-
HoCT

A+
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KoHcymauwsi Ha eHeprus npu
CcTaHgapTHO HaToBapBaHe, KoH-  1.09 kWh/unkbn
BEHLIMOHANeH pexum

KOHCyMaLl'I/Iﬂ Ha eHeprusa npu
CTaHOapTHO HaToBapBaHe,

dopcupaH pexumM Ha BeHTuna- 0.69 kWh/upnken

Topa

Bpoii kyxuHu 1

TONAMHEH U3TOYHMK EnextpuyectBo
Cwvna Ha 3ByKa 71n

Tun dypHa BrpageHna cdypHa
Maca NBA5P50KAB 33,0 kr

NBA5P521AB 34,5 kr

NBA5P531AB 34,5 kr

NBA5P531AB 34,5 kr

OA5PB50SAB 34,0 kr

OA5PB531AB 34,5 kr

TA5PB521AB 33,0 kr

TA5PB531AB 35,0 kr

TAS5PB53XAB 35,0 kr

YpenbT e TectBaH B cboTBeTCcTBUE C: EN IEC
60350-1.

9.2 3nckBaHusA 3a uHhopmaumsa
cbrnacHo (EC) Ne 2023/826

EHepruiiHa koHCymauus npy nsyaksaHe 0,8W

EHepruiiHa koHcymauus B pexum [oToB-

20wW
HOCT B Mpexa
MakcumanHoTo Bpeme, HeobxoanMmo Ha
obopyaBaHeTo 3a aBTOMaTUYHO AOCTUra-
pyA A 20 MUH

HE Ha NMPUNoOXnMna pexxmmv Ha HUCKa MOLLL-
HOCT

YpenobT e TecTBaH B cboTBeTCTBUE C: EN
50564, EN 63474.

3a ykasaHus Kak 4a akTuBupaTte 1 JeakTuBu-
paTte 6e3xmyHaTa MpexoBa Bpb3ka BMXKTE
Mpeou nbpea ynoTtpeba.

9.3 CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprusa

« [pbxTe Bpartarta 3aTBOpeHa Nno Bpeme Ha
roTBeHe 1 M3bareanTte Oa s oTeapATe
yecTo.
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MopaobpkanTe ynnmbTHEHMETO Ha BpaTaTta
4YKCTO U ce yBepeTe, Ye e Jobpe
UKCMpaHo B CBOSATA NO3ULKUSI.
V3nonsBaiite MeTanHu Unu TbMHU,
HeoTpassiBaln CbOBE 3a rOTBEHE.
MponycHeTe npegBapuUTENHOTO
3arpsiBaHe, OCBEH ako He e HeobXxoanmo.
CBegeTe 0O MUHUMYM Nay3nTe Mexay
NeYeHeTOo Ha HSKOIKO SICTUS.

Mpn Bb3MOXHOCT 13nonssarte
YHKUMUTE 3a FOTBEHE C BEHTUNATOp, 3a
[a nectute enekTpoeHeprus (camo 3a
n3bpaHu moaenu).

3nonsBalite octaTbyHaTa TONNMHA, 3a
[a nogaobpxate xpaHarta Tonna.
HamaneTte Temnepatypara Ha ypeaa oo
MUHUMYM 3 — 10 MUH Npean kpasi Ha
roTBEHeTO.

M3kntoyBanTe namnarta no Bpeme Ha
roTBeHe, OCBEH aKo He € HeODX0AMMO.
[MeyeHe ¢ BNaxHoCT (camo 3a nsdbpaHu
MoZenun) — Tasn PyHKLMS e n3nonssaHa B
CbOTBETCTBME C U3NCKBAHUATA 3a Knac Ha
eHeprurHa epekTUBHOCT 1 ekoau3anH
(cnopen EU 65/2014 n EU 66/2014).
M3nutBaHusa cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.
BpataTta Ha cbypHaTa TpsibBa ga ce
3aTBOPW MO BpeEME Ha roTBeHe, Taka Ye
yHKUMATa fa He ce NpeKkbeBa U a ce
rapaHTupa, 4ye pypHata pabotu ¢
Bb3MOXHO Hali-BUCOKA eHeprumnHa
edekTnBHOCT. Korato nanonseate tasu
yHKUMSA, namnuykaTa asToMaTuyHoO ce
n3kntoysa. MNpu HAKOM Moaenu Toea
otHeMa 30 cek.

KoraTto e Bb3MOXHO, nskntovete Wi-Fi, 3a
na cnectute eHeprusi. Buxte MNpeamn
nmbpBa ynotpeba.
ABTOMaTMYHO U3KMHOYBAHE — OT
cbobpaxkeHusi 3a 6esonacHoCT, ako
yHKUMATa 3a HarpsiBaHe € aKkTUBHA 1
HsIMa MPOMEHW B HACTPOWKUTE, YPEabT Lie
ce U3KIMHYN aBTOMaTUYHO cneq
onpeaeneH nepuog oT Bpeme. AKo
Bb3HamepsiBaTe fa nycHeTe pyHKUMA 3a
HarpsiBaHe 3a NPOABbIMKUTENHOCT,
HajBMLaBaLla BPEMETO 33 aBTOMATUYHO
U3KnoYBaHe, 3agaliTe BpEMETO Ha
roTBEHE.

- 12,54:30-115°C

- 8,54:120-195 °C

- 5,54:200-245 °C

— 3 4: 250 — makcumym °C



10. ONMA3SBAHE HA OKOJIHATA CPEOA

Peuvknupante matepmanute cbC cuMBona

a. [NocTaBsalTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEeWHepw, 3a Aa rv peuvknupate. Nomor-
HeTe 3a Ona3BaHETOo Ha OKoNHaTa cpefa u
YOBELLKOTO 3paBe Ype3 peLmKIMpaHeTo Ha
oTnagbLy OT ENEKTPUYECKN U ENEKTPOHHN
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

A készllék izembe helyezé-
se és hasznalata el6tt gondo-
san olvassa el a mellékelt ut-
mutatot. A gyartd nem vallal
felel6sséget a helytelen be-
szerelés vagy hasznalat miatt
keletkezett sértlésekeért és
karokert. Az utmutatot tartsa
biztonsagos és elérhetd he-
lyen, hogy szilkség esetén
mindig a rendelkezésére all-
jon.

1.1 Gyermekek és
fogyatékkal él6
személyek biztonsaga

» Ezt a készliléket 8 év feletti
gyermekek, csokkent fizi-
kai, érzékelési vagy szel-
lemi képességekkel rendel-

kezd felnéttek, illetve meg-
felel6 tudassal vagy gya-
korlattal nem rendelkez6
személyek csak felligyelet
mellett, vagy abban az
esetben hasznalhatjak, ha
megfelel6 oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasz-
nalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8
évesnél fiatalabb gyermek-
ek, illetve a sulyos, komp-
lex fogyatékossaggal élé
szemelyek allando fellgye-
let nélkil nem tartézkodhat-
nak a készullék kdzelében.
* Gondoskodni kell a gyer-
mekek fellgyeletérdl, hogy
ne jatsszanak a készullék-
kel és annak mobil eszko-
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zeivel, valamint azok alkal-
mazasaval.

* Minden csomagoléanyagot
tartson tavol a gyermekek-
tél, és megfelelben artal-
matlanitsa azokat,

* FIGYELMEZTETES: Hasz-
nalat kdzben a készulék és
hozzaférhet6 részei nagyon
felforrésodhatnak. Tartsd
tavol a gyerekeket és ha-
ziallatokat hasznalat és h-
tés kdzben.

 Aktivalja a gyermekbizton-

sagi eszkozt, ha elérhetd.

A gyerekek nem takarithat-

jak vagy karbantarthatjak a

készuléket felligyelet nél-

Kadl.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarodlag étel-

készitési célra szolgal.

» Ezt a készuléket haztartasi
célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

» Ez a készlilék hasznalhat6
irodakban, szallodai ven-
dégszobakban, panziok-
ban, vendéghazakban és
mas hasonlo szallashelye-
ken, ahol a hasznalat nem
haladja meg a haztartasi
hasznalat (atlagos) szintjét.

» A butorba valo beépités

elétt ne hasznalja a készu-

l€ket.
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Barmilyen karbantartas
megkezdése elbtt valassza
le a készlléket az elektro-
mos haldzatrdl.

Ha a tapkabel megsértil,
azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas
hasonldan képzett sze-
mélynek kell kicserélnie,
nehogy elektromos ve-
szélyhelyzet alljon eld.
FIGYELMEZTETES: Az iz-
z0 cseréje elott gy6z6djon
meg arrél, hogy a készllék
ki van kapcsolva, hogy
megel6zze aramutést.
FIGYELMEZTETES: Hasz-
nalat kdzben a készllék és
hozzaférheto részei nagyon
felforrésodhatnak. Ugyeljen
arra, hogy ne érintse meg a
fit6éelemeket vagy a sutétéer
fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi
vagy behelyezi a tartozéko-
kat vagy edényeket, mindig
hasznaljon konyhai edény-
fogd keszty(t.

Kizardlag a készllékhez
ajanlott ételérzékelbét (mag-
hémeérd szenzort) hasznal-
ja.

A polctartok eltavolitasahoz
elészor a polctarto elejét,
majd a hatuljat huzza el az
oldalfaltol. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sor-
rendben helyezze vissza.



* A készulék tisztitasahoz ne

hasznaljon nagy nyomasu
gbzt.

* Ne hasznaljon suroldészert

vagy éles fém kaparoesz-
kozt a sutdajtd vegének
tisztitasara, mivel ezek
megkarcolhatjak a fellletet,

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Installation

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy he-
lyezheti izembe.

Téavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot.
Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérlilt készuléket.

Kdvesse a weboldalunkon elérhetd
telepitési utasitasokat.

Legyen ovatos a készililék mozgatasakor,
mivel nehéz. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.
Soha ne huzza a késziléket a
fogantyujanal fogva.

A késziléket az lzembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készllektdl és egysegtol.

A késziilék felszerelése el6tt gy6z6djon
meg arrdl, hogy az vizszintes, és az ajtd
akadalytalanul nyilik.

A késziilék elektromos hltérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapellatassal kell miikédtetni.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

Az 6sszes elektromos kapcsolddast
képzett villanyszerelének kell kialakitania.
Ellendrizze, hogy az adattablan szerepl6
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halozati feszliltség paramétereinek.

A készlléket foldelni kell. Mindig
hasznaljon megfeleléen felszerelt ttésallo
aljzatot.

ami az Uveg megrepedeését
eredményezheti.

A pirolitikus tisztitas meg-
kezdése elbtt vegyen Ki
minden tartozékot a készul-
|ék sutbterébdl, és tavolitsa
el onnan a lerakddasokat/
kiomlott anyagot.

Ne hasznaljon tobbdugos adaptert és
hosszabbit6 kabelt.

Kerllje a halézati csatlakozédugé és kabel
sérlléset. Ha cserére van sziukseég, azt
hivatalos szervizkdzpontunknak kell
elvégeznie.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek ne
kerlljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készlilék alatti
rekeszhez, kiléndsen akkor, ha a
készilék mikodik, vagy ajtaja forrd.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkul ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halézati
csatlakozédugot a halozati aljzatba. A
telepités utan biztositsa a halézati
csatlakozohoz val6 hozzaférést.

Ha a haldzati aljzat meglazult, ne
csatlakoztassa a halézati csatlakozodugot.
A halézati kabel meghlzasaval ne
valassza le a készuléket. Ehhez a
csatlakozédugot fogja meg.

Csak megfeleld szigetel6berendezéseket
hasznaljon: vezetékvédd megszakitokat,
biztositékokat (a tartébal kivett csavaros
tipusu biztositékokat),
foldszivargasgatlokat és kontaktorokat.

A villamos hal6zatnak rendelkeznie kell
egy levalaszté eszkozzel, amely minden
poluson levalasztja a késziiléket a
halozatrol, legalabb 3 mm
érintkezdnyilassal.

Teljesen csukja be a készllék ajtajat,
mielbtt csatlakoztatja a dugaszt a halézati
aljzatba.

Ez a készilék halézati kabellel és
dugasszal kerul szallitasra.
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2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és robbanas-

veszély.

Ne valtoztassa meg a készullék miszaki
jellemzéit.

Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Legyen o6vatos a késziilék ajtajanak
kinyitasakor miikodés kdzben, mivel forré
levegd és alkoholtartalmi 6sszetevokbdl
szarmazo gyulékony keverékek
szabadulhatnak fel.

Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.
Ne haszndlja a késziiléket munka- vagy
tarolofeluletként.

Tartsa tavol a szikrakat és a nyilt langokat
a késziléktdl, amikor az ajtd nyitva van.
Csak jovahagyott Uiveget és

beféttesliveget hasznaljon a tartositashoz.

Ne helyezze gyulékony termékeket a
készilék kdzelében.

Wi-Fi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne
ossza meg masokkal.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készilék karosodasanak veszélye all
fenn!

A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— Ne helyezze az edényeket vagy
targyakat kozvetlendl a sutétér aljara.

— Ne helyezze az aluminium féliat
kozvetlendl a sutétér aljara.

— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.

— F6zés utan ne hagyjon nedves
edényeket és ételeket a készilékben.

— Legyen o6vatos a kiegésziték
eltavolitasakor vagy beszerelésekor.

A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nem befolyasolja a
készllék teljesitményét.

Hasznaljon mély serpeny6t nedves
stiteményekhez, mivel a gyimolcslevek
tartos foltokat okozhatnak.

F6zés kdzben a késziilék ajtajat mindig
tartsa csukva.
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* Ha a késziiléket butorlap mogé szerelik,
ne csukja be a panelt hasznalat kdzben,
vagy amig a készllék teljesen le nem hiilt,
hogy elkerilje a h6 és a nedvesség okozta
karokat.

« A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kilon
kaphat6 poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készliltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készullékekben
fennallé szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készilék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

« Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

* Csak az azonos miszaki jellemzdékkel
rendelkezd lampakat hasznaljon .

* A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre. Mindig eredeti
potalkatrészt hasznaljon.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készlilék ka-
rosodasanak veszélye all fenn!

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki és huzza ki
a késziléket a konnektorbol.

* Biztositsa, hogy a késziilék hideg legyen,
hogy elkertlje az Gveg térését. Ha az ajtod
Uivegpaneljei sértiltek, forduljon a hivatalos
szervizhez a csere érdekében.

« Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készllékrol.

¢ Minden hasznalat utan tisztitsa meg és
szaritsa meg a készliléket, a sutbteret és
a tartozékokat, hogy megakadalyozza a
g6zkondenzaciot, a korroziot és a fellleti
romlast.

* Rendszeresen ellendrizze a terméket
olyan romlasi jelek utan kutatva, amelyek
miatt alkalmatlanna valhat élelmiszerrel
vald érintkezésre, példaul repedések,
hélyagok, rétegelvalas, zsugorodas,
ragaddssag, korrozid vagy egyéb lathato
valtozasok a textdraban vagy a
megjelenésben. A karosodasok elkerilése
érdekében kdvesse a tisztitasi és apolasi
utasitasokat.

* Akészilék és a tartozékok tisztitasahoz
hasznaljon mikroszalas kendét, meleg
vizet és semleges tisztitdszereket. Ne
hasznaljon suroloszereket,
tisztitdszivacsokat, oldoszereket, éles
széll vagy fém targyakat.



Sitbtisztitd spray hasznalatakor kdvesse
a csomagolason talalhaté biztonsagi
utasitasokat.

Pirolitikus tisztitas

3.

Olvassa el a pirolitikus tisztitasra
vonatkozo 6sszes utasitast.
Pirolitikus tisztitas és kezdeti elémelegités

el6tt tavolitsa el a siitétérbdl az alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakddast.

— minden eltavolithaté targyat (beleértve
a késziilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kiiléndsen a
tapadasmentes fellletl labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkozoket stb.

Tartsa tavol a gyermekeket a pirolitikus
tisztitas soran, mivel a késziilék nagyon
forréva valik, és forrd leveg6t bocsat ki az
elllsd szell6z6kbol.

A pirolitikus tisztitas a f6zési
maradvanyokbol és a szerkezeti
anyagokbol szarmazé gézoket bocsat ki.
Biztositson jo szell6zést a kezdeti
elémelegités és a pirolitikus tisztitas soran
és utan.

A pirolitikus tisztitas soran és utan ne
Ontson vizet a sitdajtéra, nehogy
megsériljenek az livegpanelek.

TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

BEOENE

=

1
_ s ‘2’_17\6_
S e El
=
Kezelépanel

Sutéfunkcidk szabalyozdgombja
Kijelzd

Szabalyoz6 gomb

Hushémérd szenzor csatlakozodja
Fitéelem

A pirolitikus sitékbdl szarmazo flstok/
sUtési maradvanyok nem karosak az
emberekre, beleértve a gyermekeket vagy
a betegségben szenveddket.

Tartsa tavol a kistestl haziallatokat a
készuléktol a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti eldmelegités soran és utan. A
kistestl haziallatok (kiilondsen a madarak
és a hillék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
g6zokre.

A magas hémérsékletl pirolitikus tisztitas
karosithatja az edények, serpenydk, talcak
és eszkdzok tapadasmentes fellileteit, és
alacsony szint(i karos gézoket
szabadithatnak fel.

2.5 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Sérilés- vagy fulladasveszély all fenn.

A készilék artalmatlanitasara vonatkozé
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

Huzza ki a késziléket a halézatbol, majd
vagja le és dobja ki az elektromos kabelt.

Lampa

Bl Ventilator

El Kivehetd polctarto
Sutétér mélyedése
Polcpozicidk

3.2 Kezel6panel

O

Nyomja meg az idézit6 funkciok bedllitasa-
hoz.

»ll Nyomja meg a beallitashoz: Gyors felfltés
O Nyomja meg a gombot a késziléklampa be-
- és kikapcsolasahoz.
Nyomja meg a gombot az étel maghémer-
AR sékletének bedllitdsahoz, ezzel: Etel érzé-
keld.
OK Nyomja meg a valasztas megerdsitéséhez.
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Kijelz6 visszajelzoi

A készilék zarolva van.

Almeni: Elére programozott siités.

Almenu: Tisztitas.

Almen(: Beallitasok

Gyors felflités bekapcsolva.

HAMECIRNESIZ

\ A gézsités be van kapcsolva.

Hushémérd szenzor bekapcsolva.

Percszamlalo bekapcsolva.

SIESIRN

F6zési id6 bekapcsolva.

©n
4
o
bl

@

Késleltetett inditas ideje bekapcsolva.

Mikodésidézité bekapcsolva.

))) @

Wi-Fi bekapcsolva.

Taviranyitas bekapcsolva.

VD)

Folyamatjelz6 sav — vizudlisan jelzi, amikor
a készulék eléri a beallitott hémérsékletet,
vagy amikor a sutési id6 véget ér.

A késziilék bekapcsolasa:

1. Nyomja meg a valasztégombokat. A
gombok kihuzhatdk (csak bizonyos
modelleknél).

2. Forgassa a sutéfunkcié valasztégombot
funkcié kivalasztasahoz.

3. A beallitasok modositasahoz forgassa el
a szabalyozégombot.

A készilék kikapcsolasahoz forditsa a sut6-
funkciok gombijat kikapcsolt 0 helyzetbe.

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

4.1 Az id6 beallitasa

A haloézati feszlltséghez valé elsé csatlakoz-

tatas utan varja meg, amig megjelenik a kijel-

z6n: "00:00" vagy "12:00" (modelltdl fuggs-

en).

1. Forgassa el a szabalyozégombot az idd
beallitasahoz.

2. Nyomja meg a OK gombot.
4.2 Kezdeti elémelegités és tisztitas

1. Melegitse el6 az ures készuléket, hogy
eltavolitsa a szagokat. Szell6ztesse ki a
helyiséget.

2. Vegyen ki minden tartozékot és a
kivehetd polctartokat

3. Allitsa az egyes funkciékat maximalis
hémeérsékletre, és hagyja a készuléket

meghatarozott ideig miikodni: = 1 6,

15 perc, 15 perc. Tekintse meg a
Mindennapi hasznalat.

4. Kapcsolja ki a késziiléket, és hagyja
lehdIni.

5. Tisztitsa meg mikroszalas ruhaval, meleg
vizzel és lagy tisztitdszerrel. Tegye vissza
a tartozékokat és a polctartokat.
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4.3 Vezeték nélkiili kapcsolat

A késziilék csatlakoztatasahoz a kdvetkezok-
re van sziksége:

* Vezeték nélkili halézat internet kapcsolat-

tal.

» Ugyanahhoz a vezeték nélkili hal6zathoz

csatlakoztatott mobil eszkoz.

1. Az alkalmazas letdltéséhez olvassa be a
hasznalati utmutaté hatoldalan talalhaté
QR-kodot. Az alkalmazast kézvetlenil az
alkalmazasaruhazbal is letdltheti.

2. Kovesse az alkalmazas csatlakoztatasi
utasitasait.

3. Forgassa el a sutéfunkciok gombjat a
kovetkez8k kivalasztasahoz: =.
4. Forgassa el a szabalyozégombot a

kovetkezdk kivalasztasahoz: @ | Wi-Fi.
Kapcsolja be vagy ki. Olvassa el a ,Napi
hasznalat” cimi fejezetet a kdvetkezd
médositasahoz: Bedllitasok.

Wi-Fi alapértelmezés szerint be van kapcsol-
va. Az energiatakarékossagi tippeket lasd az
+Energiahatékonysag” cim{ fejezetben.



@ Biztonsagi okokbdl a tavoli miikodés 24
0 elteltével automatikusan kikapcsol. Szuk-
ség esetén ismételje meg a kezdd 1épése-
ket.

2.4 GHz WLAN
Frekvencia

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
Protokoll OFDM
Max teliesit-  £1rp < 20 dBm (100 mW )
mény
Wi-Fi-modul NIUS-50

5. MINDENNAPI HASZNALAT

5.1 Siitéfunkciok

Hélégbefuvas, nagy héfok: Egyenletes si-
tés, omldéssag, aszalas

©

Also + fels6 siités: Hagyomanyos sités

BN

SteamBake: G6zolés

Fagyasztott ételek: Sult burgonya, burgo-
nyas zo6ldségek/krokettek, tavaszi tekercsek

Pizza funkcié: Pizzasutés

Also siités: Sutemény siutése

Konvekcids levegé (nedves): Sutés

O ® 0 @ &

Grill: Piritas, grillezés

=

Infrasiités: Hus sitése, piritas

Egyes siitéfunkciok soran a sutélampa auto-
matikusan kikapcsolhat 80°C alatt.

5.2 Beallitas: Siit6funkciok

1. A sutéfunkciok gombjat forgassa el a
sutéfunkcio kivalasztasahoz.

2. A vezérlbgombbal allitsa be a kivant
h&mérsékletet.

o) Gyors felfiités — nyomja meg és tartsa le-
nyomva a fltési id6 lerdviditéséhez. Ez bizo-
nyos sutéfunkcioknal all rendelkezésre. A
ventilator automatikusan bekapcsolhat.

4.4 Szoftver licencek

A termék szoftvere olyan 6sszetevéket tartal-
maz, amelyek ingyenes és nyilt forraskodu
szoftveren alapulnak. AEGelismeri a nyilt
szoftver- és robotikai koz6sségek hozzajaru-
lasat a fejlesztési projekthez.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és
nyilt forrasu szoftverkomponensek forraskéd-
jahoz (melyek licencfeltételei megkovetelik a
kozzétételt), és hogy megtekintse ezek teljes
korl szerzéi jogi adatait és vonatkozo licenc-
feltételeit, kérjuk, latogasson el a kovetkezd
oldalra: http://aeg.opensoftwarereposi-
tory.com (mappa NIUS).

5.3 Timer

1. Forgassa el a gombokat a sitéfunkcio
kivalasztasahoz és a hdmeérseklet
beallitasahoz.

2. Nyomja meg a ) a kivant timer funkcio
megjelenéséig:

Q Percszamlalé: Visszaszamlalas beallita-
sa. Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés
hallhaté.

stor F6zési id6: Visszaszamlalas bedllitasa.

Ha az idémérd lejar, a jelzés megszolal, és a

fézeés leall.

@ Kesleltetett inditas ideje: Siités elindita-

sanak és / vagy befejezésének késleltetése.

3. Forgassa el a szabalyozégombot az id6
beallitasahoz.

4. Nyomja meg: OK,

Amikor az idd letelt, nyomja meg OK ¢s
forgassa el a sutéfunkciok gombjat
kikapcsolt allasba ha szikséges.

5.4 Beallitas: SteamBake - G6zben
siités
1. Ellendrizze, hogy lehlt-e mar a készilék.

2. Toltse fel a sutétér mélyedését legfeljebb
250 ml csapvizzel.
Ne t0ltson vizet a sitétér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a készulék
forrd.

3. A sutéfunkciok gombjat forgassa el a(z)

siit6funkcié kivalasztasahoz.
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4. A vezérlégombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

5. Nedvesség létrehozasahoz melegitse el6
az Ures készliléket 10 perc ideig.

6. Helyezze be az ételt a késziilékbe.

7. Amikor a sltés véget ér, a sitd
kikapcsolasahoz forditsa a sitéfunkciok
gombijat kikapcsolt helyzetbe.

8. Ha a késziilék lehdilt, tavolitsa el a
bennmaradt vizet a sitétér
bemélyedésébdl egy puha térléréruha
segitségével.

/\ FIGYELMEZTETES!

Ovatosan nyissa ki az ajtét. A kiszabadu-
16 para égési sérllést eredményezhet.

5.5 Bevitel: Menii =

Nyissa meg a Meniit az El6re programozott
sitési ételek és beallitasok eléréséhez.

1. Forditsa el a gombot a siitéfunkciokhoz

A kijelzon ¥, wl’, B3 1athato.

2. Az almeniibe valé belépéshez forgassa el
a vezérldgombot, és valassza ki az ikont.

Nyomja meg: OK.

5.6 Beallitas: El6re programozott
siités ¥

El6re programozott siités az almenu olyan
programokbdl all, amelyeket kifejezetten az
ételekhez terveztek. A programok megfeleld
beallitassal kezdédnek. Sutés kdzben beallit-
hatja az id6t és a hdmérsékletet.

1. Forditsa el a gombot a siitéfunkciokhoz
= alldsra.

2. A(z) /A kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

3. Egy étel kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot (P1 - P...). Nyomja

meg a OK gombot.
4. Helyezze az ételt a készilékbe. Nyomja
meg a OK gombot.

5. Amikor a funkcié véget ért, ellenérizze,
hogy elkészllt-e az étel. Sziikség szerint
novelje az elkészitési id6t.
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Almenii: Elére programozott siités

Magyarazat

A funkci6 hasznalatahoz az ételérzékelét csat-
lakoztatni kell. Tekintse meg a Hushémérd
szenzor.

Gozsutéshez toltse fel vizzel a sitétér mélye-
dését.

A sutés megkezdése el6tt melegitse el6 a ké-
szlléket.

OEE|] >

Polcszint. Tekintse meg a Termékleiras.

A kijelzdn P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellendrizhet.

Marhasiilt, vér-
P1 ’
esen

/‘? IEI 2; tepsi

1-1.5kg; 4 - 5 cm vastag
A hust néhany percig susse
el6 serpenydben. Helyezze
be a késziilékbe.

Marhasiilt, ko-
P2 zepesen

Marhasiilt, jol
P3 atsiitve

Steak, kozepes, 180 - 220 g darabonként; 3
cm vastag

P4 /‘? E E| 3; sutétal racsos polcon

A hust néhany percig susse el6é serpenydben.
Helyezze be a készulékbe.

Marhasiilt / parolt (minéségi karaj, vastag far-
t6) 1.5 -2 kg

P5 /‘? El 2; sutétal racsos polcon
A hust néhany percig siisse el6 serpeny6ben.
Ontsoén hozza folyadékot. Helyezze be a ké-

szulékbe.
Marhasiilt, vér-
P6 esen )
/‘? IE‘ 2; tepsi
Marhasiilt, k6- 1-1.5kg; 4 -5 cm vastag
P7 zepes 1) A hust néhany percig stisse
el6 serpenydben. Helyezze
Marhasiilt, jol be a késziilékbe.
P8 .-y
atsiitve
Marhahus filé,
P9 véres 1)
/P E 2; tepsi
Marhahas filé, 0,5-1.5kg; 5-6 cm vastag
P10 kdzepes 1) A hust néhany percig stisse
el6 serpenydben. Helyezze
P11 Marhahus filé, be a késziilékbe.

kész 1)




Borju siilt (pl. lapocka)

Liba, egész, 4 - 5 kg

2; sitétal racsos polcon, 0.8 - 1.5 P23 2; mély tepsi
P12 kg; 4 cm vastag Helyezze a hust a mély hussiité tepsibe. A si-
A hust néhany percig susse el6 serpenydben. tés félidejében forditsa meg a libat.
Ontson hozza folyadékot. Helyezze be a ké- -
sziillékbe. Lefedve siisse. Fasirt, 1kg
P24 Mz
Siilt sertésnyak vagy vall, 1.5 - 2 kg 2; récsos polc
P13 #? (=2 sitstal racsos polcon Egész hal, grillezve, 0.5 - 1 kg halanként
Ontsén 200 mi folyadékot a hissiit edénybe. | b, /P 2 tepsi
J i 1) Toltse meg a halat vajjal, fiszerekkel és fi-
Tépett sertés '/, 1.5 -2 kg szerndvényekkel.
P14 /‘?E 2; tepsi Halfile
A sutés félidejében forditsa meg a hust, hogy P26
egyenletesen piruljon. E E 3; fedeles sutétal racsos polcon
Sertés karaj, 1 - 1,5 kg; 5 - 6 cm vastag Sajttorta
P15 /‘? E| 2; s(it6tal racsos polcon P27 E 2; %) 28 cm kapcsos tortaforma racsos
A hust néhany percig siisse el6 serpenyében. polcon
Helyezze be a készlilékbe.
P28 Almas siitemény
Sertés karaj, 2 - 3 kg; nyers, 2 - 3 cm vékon
) g Y (] (H 2; ) 100 - 150 mi; tepsi
B 3; mély tepsi - -
P16 Adjon hozza annyi folyadékot, hogy befedje az P29 Almas lepény
ﬁg:tny aljat. A sutés félidejében forditsa meg a E| 2: pite forma a racsos polcon
Barany comb csontokkal, 1,5-2kg; 7-9cm Almaspite
vastag P30 [4][=]2. laa) 100- 150 mi; D 22 om pite
P17 /‘? E‘ 2: siit6tal tepsin forma a racsos polcon
Ontgén hozza folyadékot. A slités félidejében Brownie, 2 kg adag tészta
forditsa meg a hust. P31 IE‘
3; mély tepsi
Egész csirke, 1 - 1,5 kg; friss
P18 /‘? El 2; lﬂ 200 ml; fedeles siitétal tepsin Huffin
Asiités féI’idejében forditsa meg a csirkét, P32 [1]H] 2 e 100 - 150 ml; muffin tepsi a ra-
hogy egyenletesen piruljon. csos polcon
Fél csirke, 0.5 - 0.8 kg Ozgerinc siitemény
P19 P33 @, renversits .
/‘? E| 3; tepsi 2; kenyérsit6 forma a racsos polcon
Csirkemell, 180 - 200 g darabonként Siilt burgonya, 1 kg
P20 M0 H 2; fedeles siit6tal racsos polcon P34 2;tepsi o
A hust néhany percig siisse eld serpenySben. Hasznaljon egész burgonyat héjjal.
Csirkecomb, friss Cikkburgonya, 1 kg
/‘? E‘ 3; tepsi P35 E‘ 3; tepsi sitbépapirral bélelve
P21 Ha a csirkecombokat marinalta elszér, csék- Darabolja fel a burgonyakat.
If(ée;theéser:.omersekletet, és hosszabb ideig Grillezett vegyes zoldségek, 1 - 1.5 kg
P36 3- tepsi siitdpani .
N ; tepsi sutdpapirral bélelve
Kacsa, egész, 2-3 kg Darabolja fel a z6ldségeket.
P22 /?ElZ; sutétal racsos polcon Krokettek. f tott. 0.5 k
Helyezze a hust a sutéedénybe. A siités féli- rokettek, tagyasztott, v.o kg
% . . P37 E .
dejében forditsa meg a kacséat. 3; tepsi
P38 Hasabburgonya, gyorsfagyasztott, 0.75 kg

El 3; tepsi
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Husos / zoldséges lasagne szaritott tészta-
lapokkal, 1 - 1,5 kg

B 2; fedeles siitétal racsos polcon

P39

Csében siilt burgonya (nyers burgonya) 1 -
1.5 kg

IEI 1; fedeles sitétal racsos polcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.

P40

Friss pizza, vékony

E El 2; lﬂ] 100 ml; tepsi stitépapirral bé-
lelve

P41

Friss pizza, vastag

P42
E El 2; tepsi slt6épapirral bélelve

Quiche

E 2; sutéforma a racsos polcon

P43

Bagett / Ciabatta / Fehér kenyér, 0.8 kg

E El 2; lﬁ] 150 ml; tepsi sutépapirral bé-
lelve
A fehér kenyérhez tébb id6 szikseéges.

P44

Teljes kiorlésii / Rozs / Barna kenyér, 1 kg

E B 2; M 150 ml; tepsi sutépapirral bé-
lelve / kenyérforma a racsos polcon

P45

1) Alacsony hémérsék-
letl f6zés.

5.7 Médositas: Beallitasok &

1. Forgassa el a sitéfunkciok gombjat a
kévetkezdk kivalasztasahoz: =.

2. Forgassa el a szabalyozogombot a
kévetkezok kivalasztasahoz: 5. Nyomja
meg azOK .

3. Forditsa el a valasztdgombot a beallitas
kivalasztasahoz. Nyomja meg az oK.

4. Az érték beallitasahoz forgassa el a
szabalyozégombot. Nyomja meg azOK

5. Forgassa a stitéfunkciok
szabalyozdégombijat kikapcsolt helyzetbe,
és lépjen ki innen: Meni.

Almenii: Beallitasok

Beallitas Erték
01 Pontos id6 Modositas
02 Kijelz6 fényerd 1-5

1 - Sipolas, 2 - Kat-
tanas, 3 - Hang ki-
kapcsolva

03 Nyomégomb Hang
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Beallitas Erték

04 Figyelmeztett hangeré 1-4

05 Hl{{shéméré szenzor 1’-’Riaszté§ és I,eé—
Mivelet llités, 2 - Riasztas

06 Mikodésidoézitd Be/Ki

07  Suto vilagitas Be/Ki

08 Gyors felfiités Be/Ki

09 Tisztitas emlékeztetd Be/Ki

10 Wi-Fi Be/Ki

11 gtjtté(;matikus tavmiikod- Be/Ki

12 Halozat elejtése Igen / Nem

13 Demo Gzemmod Aktivacios kod: 2468

14 Szoftver verzié Ellenérzés

15  Osszes beallitas torlése  Igen / Nem

5.8 Funkciézar &

Ez a funkcié megakadalyozza a késziilék ve-
letlen funkcidvaltasat.

Ha a készlilék hasznalata kdzben aktivalodik,
lezarja a kezelb6panelt, igy biztositva, hogy az
aktualis fézési beallitasok zavartalanul folyta-
tédjanak.

Ha a késziilék kikapcsolt allapotaban aktiva-
l6dik, a kezel6panelt zarolva tartja, megaka-
dalyozva a készilék véletlen bekapcsolasat.

@OK - nyomja meg és tartsa nyomva a
funkcio bekapcsolasahoz:

Hangjelzés hallhato. &- harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat. A készulék aj-
taja le van zarva.

OOK - nyomja meg és tartsa nyomva a
gombot a funkcid kikapcsolasahoz.

5.9 Tartozékok

Modelltél figgéen kaphato
tartozékok. Olvassa be a
QR-kodot a készilékhez
mellékelt tartozékok haszna-
e latanak megtekintéséhez.

1 Kilén megrendelheti az opci-

onalis tartozékokat. Tovabbi

tudnivaldkért vegye fel a kapcsolatot a helyi
forgalmazoval.

A tetején lévd kis bemélyedés noveli a bizton-
sagot és védi a délést. A polc korili perem



megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
polcrol.

Helyezze be a tartozékot (huzalpolcot/talcat)
a polctartd vezet6sinjei kdzé. Ugyeljen arra,
hogy a polc hozzaérjen a siit6 belsejének ha-
tuljghoz,.

Ha a talca lejt6s, helyezze a sttétér hatso ré-
sze fele.

Ha van felirat a tartozékon, gy6z6djén meg
arrél, hogy az On felé néz.

Ha lyukas talcat hasznal, helyezzen ala tal-
cat/edényt a lecsepegd folyadékok 0ssze-
gyUjtéséhez.

5.10 Hashémérd szenzor

Méri a hémérsékletet az étel belsejében.
Két hémérseékletet kell beallitani:

. °C - asiit6 hémérseklete. Legalabb 25°C
értékkel magasabbnak kell lennie, mint az
ételérzékeld hémérséklete.

. /? - az ételérzékel6 hémérséklete.

1. Valassza ki a slt6funkciét és a siité
hémérsékletét.

6. TANACSOK ES TIPPEK

6.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szerepl6 hdmérsékleti értékek
és sutési idétartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A receptektdl, valamint a felhasz-
nalt 0sszetevék mindségétdl és mennyiségé-
tél figgnek. Ha nem talalja a beallitasokat
egy adott recepthez, akkor keressen hasonl6
ételt.

A polcszintek szamozasa a sité aljatol felfelé
torténik.
A tablazatokban hasznalt szimbélumok:

B Eteltipusa

2. Szurja az ételhémérd hegyét a hus vagy
hal legvastagabb részének kdzepébe.
Rakott ételeknél az ételérzekeld csucsat
pontosan a kdzepébe szurja, ugy, hogy
egy szilard dsszetevd stabilan tartsa.
Ugyeljen arra, hogy a hegye ne érjen a
sutétal aljahoz.

3. Csatlakoztassa a maghémérd szenzort a
késziilék belsejében talalhato aljzatba.
Tekintse meg a Termékleiras. A A kijelz6
az ételérzékeld aktualis hdmérsékletét
mutatja.

4. A vezérlbgombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet. Nyomja meg: OK,

5. Amikor az étel eléri a beallitott
hémérsékletet, hangjelzés hallhato. A
jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg
barmelyik szimboélumot. Ellenérizze, hogy
az étel elkésziilt-e. Sziikség szerint
novelje az elkészitési id6t.

6. Kapcsolja ki a késziiléket.

7. Huazza ki az ételhémérd dugojat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a
késziilékbdl.

Siit6funkcio
°C Homérséklet
Polcpozicié

F6zési id6 (perc)

SlRen

Tovabbi informacié

6.2 Konvekcids leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepl6 ajanlasokat.
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& C O 86

cC O H ®

Aprosit. omlos tész.

Tészta felfujt 200 40-60 1 1)
Burgonyafelfujt 180 80-100 1 1)
Muszaka 180 70 - 90 1 1)
Lasagne 180 80-100 1 1)
Cannelloni 200 80-100 1 1)
Kenyérpuding 190 60 - 80 1 1)
Rizspuding 180 80-100 1 1)

Kevert piskotatésztabol
készllt almatorta (ke- 160
rek stéformaban)

110-120 1 2)

140 35-45 2 1)

O 140 35-45 2 1)

140 37-47 2és4 1)3)
Toast kenyér

& max. 1-2 5 46)7)

Fehér kenyér 200 80-100 1 3)

Sonka 180 110-130 1 1)4)

1) Hasznaljon Givegedényt a huzalpolcon.

2) Hasznaljon kapcsos tortaformat @ 26 cm.

3) Hasznaljon stitotalcat.

4) Adjunk hozza 200 ml vizet az Givegedénybe.

6.3 Informacio a bevizsgalo
intézetek szamara

Tesztek a(z) EN 60350-1, IEC 60350-1 sze-
rint.

cC O B ®

Aprositemény, 20 db/tepsi

150 23-33 3 1)2)

(] 150  23-33 3 12)

140 31-41 26s4 1)2)3)
Piskotatészta (zsiradék nélkul)

180  21-31 2 2)4)

O 180  21-31 2 2)4)

170 34-44 16s3 2)5)

7. APOLAS ES TISZTITAS

7.1 Megjegyzések a tisztitassal

kapcsolatban

* Hasznaljon tisztitészert fémfellletekhez.

* A mészkédmaradvanyok eltavolitasahoz
hasznalja a gyarté altal ajanlott folyékony
vizkdmentesitot.
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1) Helyezze a siit6 talcat az ajto felé lejtve.
2) Melegitse el6 az tres késziiléket. Ne hasznalja:
Gyors felfttés.

3) Hasznaljon univerzalis serpenyét a negyedik polc-
rendszeren.

4) Hasznalat Sutéracs.

5) Hasznaljon huzalpolcot és siitd talcat alul. Helyez-
ze a sUt6 talcat az ajté felé lejtve.

6) Melegitse el az tires késziiléket 5 perc ideig. Ne
hasznalja: Gyors felf(ités.

7) A kdvetkezd szerint: IEC 60350-1:2023.

Tovabbi receptek

B H C O ®

Habcsék
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180 1)2)3)
Csirke
2 200 60-80  4)

1) Helyezze a siit6 talcat az ajto felé lejtve.

2) Hasznaljon siitépapirt.

3) Melegitse el az tires késziiléket. Ne hasznalja:
Gyors felfiités.

4) Helyezze a csirkét mellével lefelé a huzalpolcra.
Helyezze a sutétalcat az elsé polcszintre. A sitési
id6 felénél forditsd meg a csirkét.

* Ne taroljon élelmiszert a készulékben 20
percnél hosszabb ideig.

* A tartozékokat tilos mosogatégépben
tisztitani!

7.2 A polctartok
1. Ellendrizze, hogy lehllt-e mar a készlilék.



2. Huzza el a polctarto ellilsé részét az

oldalfaltdl. 7.4 Tisztitas emlékezteto

3. Hu;za ela pqlctarté hétgljét az oldalfaltol, | Amikor a kijelzén a siités utan m'r/ villog, a ké-
majd vegye ki a polctartot. sziilék emlékezteti a tisztitasra pirolitikus tisz-

4. Helyezze vissza a polctartokat az eredeti | titassal. Az emlékeztetSt kikapcsolhatja az al-
helyzetiikbe. Ismételje meg a Iépéseket menlben: Beadllitasok. Lasd: Mindennapi
forditott sorrendben. hasznalat, Médositas: Beallitasok.

Ha teleszkopos sttdsinek vannak mellékelve, | 7.5 Az ajtoé eltavolitasa és

a rogzitécsapoknak elére kell mutatniuk. visszaszerelése

7.3 Pirolitikus tisztitas 1. Ellendrizze, hogy lehilt-e mar a késziilék.

Ez a program leégeti a készlilékben maradt 2.
3.

szennyezddéseket. Hasznalja, amikor a ké-
szllék mélytisztitast igényel.

Amennyiben a készulék konyhaszekrényébe
egyeéb berendezés is be van épitve, ne hasz-
nalja azt, amikor ez a funkcié mikodik. Ez
kart tehet a sutében.

1. Ellenérizze, hogy lehilt-e mar a készulék.

2. Tavolitson el minden tartozékot és
kivehetd polctartét .

3. Puharuhaval, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel tisztitsa meg a suté
belsejét és a sutbajtd livegének belsd

oldalat. 4.
4. Forgassa el a sttéfunkcidok gombjat a
kévetkezdk kivalasztasahoz: = a 5.
belépéshez Mend.
5. Forgassa el a vezérlégombot a 6.

kivalasztashoz: m’ és nyomja meg: oK.

Tisztitoprogram Id6tartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h
C2 - Normal tisztitas 1 h 30 min
C3 - Alapos tisztitas 3h

6. Forgassa el a szabalyozogombot a
tisztitoprogram kivalasztasahoz, majd

nyomja meg: oK. 7.
7. Nyomja meg: OK a tisztitas 8.

elinditasahoz.
Amikor megkezdédik a tisztitas, a készulék
ajtaja reteszel6dik, és a sutévilagitas kikap-
csol. A funkcié nem indithaté el, ha nem
csukja be teljesen a sutdajtot. Az ajtozar kiol-
dasaig a kijelzdn a kovetkezd lathato: 1.

8. Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok
szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe.

©

Teljesen nyissa ki az ajtot.

Nyomija le a A rogzitékarokat az ajto két
zsanérjan.

Csukja be részben az ajtét, amig meg
nem all, majd emelje le a zsanérokrol.
Legyen 6vatos, az ajtd nehéz.

Helyezze a siitbajtét egy puha ruhaval
letakart egyenletes fellletre.

Tartsa az B ajto szegblécét az ajtod felsd
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,

hogy levalassza a zarosint.

Huzza elére a diszlécet az eltavolitashoz.

Emelje fel az egyes liveglapokat a felsd
szélénél, és tavolitsa el a vezetdbdl.
Ovatosan kezelje az lveget, klléndsen
az elllsé lap pereménél. Az liveg
eltérhet.

Tisztitsa meg az liveglapot
mosogatoszeres vizzel. Ovatosan torélje
szarazra az Uveglapot. Az liveglapokat
tilos mosogatdgépben tisztitani.

Tisztitas utan ismételje meg forditott sorrend-

9. Varjon, amig a készilék lehdl, és az ben a fenti lépéseket.

ajtézar kiold. Puha toérléruhaval és vizzel
tisztitsa meg a siitd belsejét.
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Ugyeljen arra, hogy az iiveglapok a megfeleld
helyzetben legyenek behelyezve, maskildn-
ben az ajto fellilete tulmelegedhet.

7.6 A lampa cseréje

Huzza ki a készlléket a halézatbdl, és varjon,
amig lehdl.

Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig
héallé izzéra.

8. HIBAELHARITAS

Ha nem talal megoldast egyedul a probléma-
ra, forduljon a markakeresked6hoz vagy a hi-
vatalos markaszervizhez. A szerviz részletei
az ellilsé kereten taldlhaté besorolasi tablan
talalhatok. Az ajto kinyitasakor lathatd. Ne ta-
volitsa el az adattablat.

Ha a kijelz6n olyan hibakdd lathato, amely
nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja
le és vissza a lakasban lévd kismegszakitét a
készulék ujrainditasahoz. Ha a hibakod ismét
megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

A késziiléket nem lehet bekapcsolni vagy
miikodtetni. - A készilék nincs csatlakoztat-
va az elektromos halézathoz, vagy helytele-
nil van csatlakoztatva.

A késziilék nem melegszik fel.

* Az ajté nem csukddik rendesen.
» Funkciozar bekapcsolva.

9. ENERGIAHATEKONYSAG

9.1 Termékinformacios lap és
termékinformacidk a 65/2014/EU és
a 66/2014/EU sz. szerint

Gyart6 neve AEG

NBASP50KAB 944035131
NBA5P521AB 944035069
NBA5P531AB 944035059
NBA5P531AB 944035132
OAS5PB50SAB 944035135
OA5PB531AB 944035122
TA5PB521AB 944035133
TAS5PB531AB 944035121
TA5PB53XAB 944035134

Modellazonosité

Energiahatékonysagi szam 81.2

Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas
normal terhelés, also + fels6
slités mellett

1.09 kWh/ciklus
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Felsé lampa

1. Az lvegburat forditsa el az
eltavolitasahoz.

2. Tisztitsa meg az livegburat.

Cserélje ki az izzot.

4. Szerelje fel az Givegburat.

[d

* Az automatikus kikapcsolas aktivalva van.
Az izz6 nem miikodik. - Az izz6 kiégett.
Cserélje ki a lampat.

A lampa ki van kapcsolva. - Konvekcids le-
vegd (nedves) - aktivalva van.

A Hushéméré szenzor nem miikodik. - A
Hush&mérd szenzor dugdja nincs teljesen be-
helyezve az aljzatba.

A kijelzén megjelenik: "00:00". - Aramszii-
net tortént. Allitsa be a pontos id6t.

Err C2 - Teljesen dugja be az alabbit: Hus-
hémérd szenzor az aljzatba.

Err C3 - Csukja be az ajtot. Kapcsolja ki és
be a készliléket. Ellendrizze, hogy az ajtézar
nincs-e feloldva.

Err F102 - Csukja be az ajtét. Ellendrizze,
hogy az ajtézar nincs-e feloldva.

Energiafogyasztas normal ter-

helésnél, légkeveréses lizem-  0.69 kWh/ciklus

mod mellett

Sitéterek szama 1

Héforras Elektromossag
Hanger6 711

A suto fajtaja Beépithetd sutd




Témeg NBA5P50KAB  33.0 kg

NBA5P521AB 34.5kg

NBA5P531AB 34.5 kg

NBA5P531AB 34.5 kg

OA5PB50SAB 34,0 kg

OA5PB531AB 34.5 kg

TA5PB521AB 33.0 kg

TA5PB531AB 35.0 kg

TAS5PB53XAB 35.0 kg

A készlilék vizsgalata az alabbi szabvanyok
szerint tortént: EN IEC 60350-1.

9.2 Informaciékovetelmények az
(EU) 2023/826 rendelet szerint

E;\:rgiafogyasztés készenléti izemmod- 0.8W

Energiafogyasztas halozati készenlét
- . 20w
Gzemmodban

A készllék automatikus alacsony energia-
fogyasztasu izemmodjanak eléréséhez 20 perc
szlikséges maximalis id6

A készlilék vizsgalata az alabbi szabvanyok
szerint tortént: EN 50564, EN 63474.

A vezeték nélkili halézati kapcsolat be- és ki-

kapcsolasaval kapcsolatos Utmutatasért ol-

vassa el a kdvetkezét Az elsd hasznalat el6tt.

9.3 Energiatakarékossagra
vonatkozé javaslatok

» F&zés kozben tartsa zarva az ajtét, és
kertlje a gyakori kinyitast.

+ Tartsa tisztan az ajtotdmitést, és tigyeljen
ra, hogy megfeleléen legyen a helyére
régzitve.

» Hasznaljon fém vagy so6tét, nem tikrozd
edényeket .

* Hagyja ki az elémelegitést, hacsak nem

szikséges.

¢ Minimalizalja a sziineteket tobb étel

egymas utani sutése kozott.

* Amikor csak lehetséges, hasznalja a

légkeveréses f6zési funkciokat az
energiatakarékossag érdekében (csak
bizonyos modelleknél).

* Hasznaljon maradék hét, hogy melegen

tartsa az ételt. Csokkentse a késziilék
hémeérsékletét legalabb 3-10 perc értékre
a fézés vége elbtt.

* A f6zés soran kapcsolja ki a lampat,
hacsak nincs ra sziikség.

« Konvekciés levegb (nedves) (csak
kivalasztott modellek) - ez a funkcio
megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kévetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Tesztek a kdvetkezd
szerint: IEC/EN 60350-1. A siitéajtét siités
kézben be kell csukni, hogy a funkcié ne
legyen megszakitva, és hogy a sité a
lehetd legnagyobb energiahatékonysaggal
m(kddjon. Amikor ez a funkcioé aktiv, a
lampa automatikusan kikapcsol. Egyes
modelleknél ez 30 mp id6t vesz igénybe.

* Ha lehetséges, energiamagtakaritas
céljabol, kapcsolja ki a Wi-Fi-t.. Tekintse
meg a Az elsé hasznalat el6tt.

» Biztonsagi okokbdl, ha a sutéfunkcio aktiv,
és nem modositanak a beallitdsokon, a
készUlék bizonyos id6 elteltével
automatikusan kikapcsol. Ha egy
sutéfunkciot az automatikus kikapcsolasi
idét meghaladé ideig kivan mikodtetni,
allitsa be a stitési id6étartamot.

- 12.56:30-115°C
- 8.506:120-195 °C
- 5.56:200-245 °C
— 3 06: 250-maximum °C

10. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

Hasznositsa Ujra a szimbdélummal ellatott

A%
anyagokat Lo. A csomagolast az ujrahaszno-

sitas érdekében tegye a megfelel6 konténe-
rekbe. Segitsen a kérnyezet és az emberi
egészseg védelmében az elektromos és
elektronikus készulékek hulladékanak ujra-

hasznositasaval. Ne dobja ki a szimbdélummal

ellatott készulékeket :E a haztartasi hulladék-
kal. Juttassa el a terméket a helyi Ujrahaszno-
sito létesitménybe, vagy vegye fel a kapcso-
latot a helyi dnkormanyzati szervvel.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de uti-

lizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furniza-
te. Producatorul nu este res-

ponsabil pentru eventuale va-

tamari sau pagube rezultate
din instalarea sau utilizarea

incorecta. Pastrati permanent

instructiunile intr-un loc sigur
Si accesibil pentru consultare
ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a

persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat

de copiii cu varsta mai ma-
re de 8 ani, de persoanele
cu capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale reduse
sau de persoanele ne-ex-
perimentate doar sub su-
praveghere sau dupa o
scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare
despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita
sa inteleaga pericolele la
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care se expun. Copiii cu
varsta mai mica de 8 ani si
persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu
trebuie lasate sa se apropie
de aparat daca nu sunt su-
pravegheate permanent.

 Copiii trebuie suprave-
gheati pentru a va asigura
ca nu se joaca cu aparatul
si dispozitivele mobile pe
care este instalata apli-
catia.

* Nu lasati ambalajele la in-
demaéna copiilor si elimi-
nati-le in mod corespunza-
tor.

* AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Pastrati co-
piii si animalele de compa-
nie la distanta in timpul uti-
lizarii si racirii.

+ Activati dispozitivul de sigu-
ranta pentru copii, daca es-
te disponibil.



+ Copiii nu trebuie sa curete
sau sa intretina aparatul fa-
ra supraveghere.

1.2 Informatii generale
despre siguranta

» Acest aparat poate fi utilizat
numai pentru gatire.

+ Acest aparat este proiectat
pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

» Acest aparat electrocasnic
poate fi utilizat in birouri,
camere de oaspeti, camere
de oaspeti cu paturi si mic
dejun, case de oaspeti in
cadrul fermelor si alte spatii
de cazare similare, in care
aceasta utilizare nu depa-
seste (media) nivelurile de
utilizare domestica.

* Nu folositi aparatul inainte
de a-l instala in structura
incastrata.

» Aparatul trebuie deconec-
tatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice
operatiune de intretinere.

* In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
producator, de centrul de
service autorizat al acestuia
sau de persoane cu o califi-
care similara pentru a se
evita electrocutarea.

« AVERTISMENT: Asigurati-
va ca aparatul este oprit

inainte de a inlocui becul
pentru a evita o posibila
electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Se reco-
manda ca elementele de
incalzire sau suprafata
aparatului sa nu fie atinse.
Utilizati intotdeauna ma-
nusi de cuptor pentru a
scoate sau a pune in apa-
rat vase sau accesorii.
Utilizati doar senzorul ali-
mentar (senzorul) recoman-
dat pentru acest aparat.
Pentru a scoate suporturile
pentru raft trebuie sa trageti
mai intai de partea din fata
a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spa-
te de peretii laterali. Insta-
lati suporturile pentru raft in
ordine inversa.

Nu folositi un aparat de cu-
ratat cu abur pentru a cu-
rata aparatul.

Nu folositi substante abra-
zive dure sau raclete as-
cutite de metal pentru a cu-
rata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria supra-
fata, ceea ce poate avea
drept consecinta spargerea
sticlei.

Inainte de curatarea piroliti-
ca, scoateti toate accesorii-
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le si depunerile/deversarile
excesive din cavitatea apa-
ratului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Installation

/N AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa in-
staleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

* Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

» Aveti grija cand mutati aparatul, deoarece
este greu. Folositi intotdeauna
incaltaminte si manusi de protectie.

* Nu trageti aparatul de méner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

 Inainte de a monta aparatul, asigurati-va
ca este la nivel si ca usa se deschide fara
nicio restrictie.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

* Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

» Aparatul trebuie legat la pamant. Utilizati
intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

* Nu utilizati adaptoare multiple si cabluri
prelungitoare.

» Evita sa deteriorezi priza si cablul. Daca
este nevoie de inlocuire, aceasta trebuie
realizatd de Centrul nostru de Servicii
Autorizate.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
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special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia impotriva socurilor pentru
piesele vii si izolate trebuie fixata bine si
nu trebuie detasata fara unelte.

 Introduceti fisa in prizd numai dupa
incheierea instalarii. Asigurati-va ca aveti
acces la priza de retea dupa instalare.

» Daca priza este slabita, nu conectati
stecherul.

» Nu deconectati aparatul tragand de cablul
de alimentare. Scoateti intotdeauna
stecherul din priza.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante cu surub
scoase din suport), mecanisme de
declansare pentru scurgeri de curent si
contactoare.

» Instalatia electrica trebuie sa aiba un
dispozitiv de izolare care sa deconecteze
aparatul de la reteaua electrica la toti polii,
cu o latime a deschiderii de contact de cel
putin 3 mm.

* Inchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

/N AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

» Nu modificati specificatiile acestui aparat.

» Asigurati-va ca deschiderile de ventilatie
nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

= Aveti grija cand deschideti usa aparatului
n timpul functionarii, deoarece pot fi
eliberate aer cald si amestecuri inflamabile
din ingredientele pe baza de alcool.

» Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.



» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

+ Pastrati scanteile si flacarile deschise
departe de aparat cand usa este deschisa.

+ Utilizati numai sticla si borcane aprobate
pentru conservare.

* Nu asezati produse inflamabile langa
aparat.

* Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

- nu asezati vase pentru cuptor sau
obiecte direct pe fundul cavitatii.

— nu asezati folie de aluminiu direct pe
fundul cavitatii.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu lasati preparate si alimente umede
in aparat dupa gatit.

— aveti grija cand scoateti sau instalati
accesoriile.

» Decolorarea smaltului sau a otelului
inoxidabil nu afecteaza performanta
aparatului.

+ Utilizati o tigaie adanca pentru prajituri
umede, deoarece sucurile de fructe pot
provoca pete permanente.

+ Gatiti Intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobilier, nu inchideti panoul in
timpul utilizarii sau pana cand aparatul s-a
racit complet pentru a preveni deteriorarea
cauzata de caldura si umiditate.

* In ceea ce priveste becul (becurile) din
acest produs si becurile ca piese de
schimb vandute separat: Aceste becuri
sunt destinate sa reziste la conditiile fizice
extreme din aparatele electrocasnice, cum
ar fi temperatura, vibratiile, umiditatea sau
au scopul de a oferi informatii despre
starea de functionare a aparatului.
Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru
iluminarea camerelor din locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

+ Utilizati numai lampi cu aceleasi
specificatii.

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

2.4 ingrijire si curatare

/N AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

Opriti si deconectati aparatul de la priza
fnainte de intretinere.

Asigurati-va ca aparatul este rece pentru a
evita spargerea sticlei. Daca panourile din
sticla ale usii sunt deteriorate, contactati
centrul de service autorizat pentru
nlocuire.

Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat, este grea.

Folositi procedura de curatare cavitate si
uscare cavitate pentru aparatul, cavitatea
acestuia si accesorii dupa fiecare utilizare
pentru a preveni condensarea aburului,
coroziunea si deteriorarea suprafetei.
Verificati produsul in mod regulat pentru a
depista semne de deteriorare care il pot
face impropriu pentru contactul cu
alimentele, cum ar fi crapaturi, basici,
delaminare, contractie, aderenta,
coroziune sau alte modificari vizibile ale
texturii sau aspectului. Urmati
instructiunile de curatare si ingrijire pentru
a preveni deteriorarea.

Pentru curatarea aparatului si a
accesoriilor, utilizati o carpa din microfibra,
apa calda si detergenti neutri. Nu utilizati
produse abrazive, tampoane, solventi,
obiecte ascutite sau metalice.

Respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj atunci cand utilizati un spray
pentru cuptor.

Curatare pirolitica

Cititi toate instructiunile pentru curatare
pirolitica

Inainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiald, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
fmpreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

Tineti copiii la distanta in timpul curatarii
pirolitice, deoarece aparatul se incalzeste
foarte tare si elibereaza aer fierbinte prin
orificiile de ventilatie din fata.

Curatarea pirolitica elibereaza fum din
reziduurile de gatit si materialele de
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constructie. Asigurati o buna ventilatie in
timpul si dupa preincalzirea initiala si
curatarea pirolitica.

* Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului in timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

»  Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

* Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala
e ng
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Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisajul

Buton de comanda

Priza pentru senzorul de gatire
Element de incalzire

Bec

Ventilator

Suport raft, detasabil
Adancitura cavitate

Pozitii raft

NESERRBEOBENE

—

3.2 Panou de comanda

® Apasa pentru a seta functiile cronometrului.
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sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

« Suprafetele neaderent ale oalelor, tigailor,
tavelor si ustensilelor pot fi deteriorate de
curatare pirolitica la temperaturi ridicate si
pot elibera vapori nocivi in cantitati mici.

2.5 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

« Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare, apoi taiati si aruncati cablul
electric.

»Il Apasati pentru a seta: incalzire rapida.

-0 Apasa pentru a porni si opri becul aparatu-
- lui.

2 Apasa pentru a seta temperatura zonei de

mijloc a mancarii cu: Senzor de gatire.

oK

Apasati pentru a confirma selectia.

Indicatorii afisajului

E'] Aparatul este blocat.

\/\ Submeniu: Gétire asistata.

Submeniu: Curatare.

Submeniu: Setari

Incélzire rapida este activat.

SIMEIR

\I/ Gaétirea la abur este activata.

Senzor de gatire este activat.

Cronometru este activat.

DDy

Durata gatire este activat.

)
4
o
B

Pornire cu intarziere este activat.

CAIC

Cronometru numaratoare directa este acti-
vat.




1)

Wi-Fi este activat.

Operatii de la distanta este activat.

vD)

Bara de progres - indica vizual momentul in
care aparatul atinge temperatura setata sau
durata de gatire se incheie.

Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies (numai
modelele selectate).

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de selec-

tare pentru functiile de gatire la pozitia oprit

0.

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

4.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,

asteptati pana cand afisajul indica: "00:00"

sau "12:00" (in functie de model).

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.
4.2 Preincalzirea si curatarea initiala
1. Preincalziti aparatul gol pentru a elimina

orice miros. Aerisiti incaperea.

2. Scoateti toate accesoriile si suporturile
rafturilor.

3. Setati fiecare functie la temperatura
maxima si lasati aparatul sa functioneze

pentru duratele specificate: Z] 1h,

15min, & 15min. Consultati sectiunea
Utilizare zilnica.

4. Opriti aparatul si lasati-l sa se raceasca.

5. Curatati cu o laveta din microfibra, apa
calda si detergent delicat. Inlocuiti
accesoriile si suporturile raftului.

4.3 Conexiune wireless

Pentru a conecta aparatul electrocasnic aveti
nevoie de:

» Retea wireless cu conexiune la Internet.
 Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia, scanati
codul QR de pe coperta din spate a
manualului de utilizare. De asemenea,
puteti descéarca aplicatia direct din app
store.

2. Urmati instructiunile de instalare a
aplicatiei.

3. Rotiti butonul de selectare a functiilor de
gatire pentru a selecta =,
4. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta % / Wi-Fi. Porniti-l sau opriti-I.
Consultati capitolul ,Utilizarea zilnica”,
Modificarea: Setari.

Wi-Fi este pornit Tn mod implicit. Pentru reco-
mandari privind economia de energie, consul-
tati capitolul ,Eficienta energetica”.

@ Din motive de sigurant, operatiunile la
distanta se opresc automat dupa 24 h. Re-
petati procesul de initiere, daca este nece-
sar.

2.4 GHz WLAN
Frecventa

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
Protocol

OFDM

Putere maxima EIRP <20 dBm (100 mW )

NIUS-50

Modul Wi-Fi

4.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine compo-
nente care se bazeaza pe software gratuit si
open source. AEG recunoaste contributiile
comunitatilor de software deschis si robotica
la proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor com-
ponente software open source, gratuite ale
caror conditii de licenta necesita publicare si
pentru a vedea informatiile complete privind
drepturile de autor si termenii de licenta apli-
cabili, vizitati: http://aeg.opensoftwarereposi-
tory.com (dosar NIUS).
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5. UTILIZARE ZILNICA

5.1 Functii de incalzire

Aer cald cu ventilatie: Coacere uniforma, fra-
gezime, uscare

@)

incalzire sus si jos: Coacere traditionala

@0

SteamBake: Abur

Preparate congelate: Cartofi prajiti, cartofi
wedges, rulouri de primavara

(]

Functie Pizza: Coacere pizza

|;\ incalzire jos: Coacere prajituri

E Aer cald umed: Coacere

B Grill: Paine prajita, gratar

Gatire intensiva: Frigerea carnii, rumenire

Becul se poate opri automat la temperaturi de
sub 80°C, in timpul anumitor functii ale cupto-
rului.

5.2 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Raotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

S Tncalzire rapida - apasati si mentineti apa-
sat pentru a scurta durata de incalzire. Acest
lucru este valabil doar pentru anumite functii

de gatire. Ventilatorul poate porni automat.

5.3 Timer

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati © pana cand afisajul afiseaza
functia dorita a temporizatorului:

[ Cronometru: Pentru a seta o numératoa-

re inversa. La incheierea duratei este emis
semnalul sonor.

sior Durata gatire: Pentru a seta o numaratoa-
re inversa. Cand se termina timer-ul, suna
semnalul si gatitul se opreste.

@y . o ea A
Pornire cu intarziere: Pentru a amana
pornirea si/sau terminarea gatirii.
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3. Raotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

4. Apasati OK,

Cand timpul se termina, apasati oK Si
rotiti butoanele in pozitia oprit, daca este
necesar.

5.4 Setarea: SteamBake - Gatire la
abur
1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Umpleti adancitura cavitatii cu maximum
250 ml de apa de la robinet.
Nu reumpleti adancitura cavitatii in timpul
gatirii sau atunci cand cuptorul este
incins.

3. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia de

gatire @),
4. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

5. Preincalziti aparatul gol timp de 10 pentru
min a crea umiditate.

6. Introduceti alimentele in aparat.

7. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit pentru a
opri aparatul.

8. Cand aparatul s-a racit, scoateti apa
ramasa in adancitura cavitatii cu o laveta
moale.

/N AVERTISMENT!

Deschide usa cu atentie. Umiditatea eli-
berata poate produce arsuri.

5.5 Accesare: Meniu =

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire asis-
tata si setarile.

1. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

Afisajul indica Y&, m’, 3.

2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati OK.

5.6 Setarea: Gitire asistati >

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate. Progra-



mele Tncep cu o setare adecvata. Poti regla
durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la =

2. Roteste butonul de comanda pentru a
selecta %, Apasa OK.

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati

CK,

4. Puneti produsele in interiorul aparatului.
Apasati OK,

5. Cand functia se termind, verificati daca

mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Submeniu: Gatire asistata

P6

Friptura de vita,
in sange 1) /‘? IEI 2; tava de copt

P7

X = - 1-1.5kg; 4 -5cm grosime
Frlpt_ura fje Y':a’ Prajeste carnea timp de ca-
mediu gatitd V' teva minute intr-o cratitd

P8

fierbinte. Introduceti in apa-

Friptura de vita, rat.

bine facuti!)

P9

File de vita, in
sange 1) V= 2; tava de copt
0,5-1.5kg; 5-6 cm grosi-

P10

File de vita, me- me
diu 1 Prajeste carnea timp de ca-
teva minute intr-o cratita

P11

File de vita, fa- fierbinte. Introduceti in apa-

cut? rat.

Legenda

Senzorul alimentar trebuie conectat pentru a
utiliza functia. Consultati sectiunea Senzor de
gatire.

P12

Friptura de vitel (de ex. spata)

2; vas de copt pe raftul de sarma,
0,8 - 1,5 kg; 4 cm gros
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte. Adaugati lichid. Introduceti in
aparat. Friptura acoperita.

Umple adancitura cavitatii cu apa pentru gati-
tul la abur.

Preincalziti aparatul nainte de a incepe sa
gatiti.

P13

Friptura de ceafa de porc sau pulpa, 1.5 - 2
kg
/‘? El 2; vas de copt pe raftul de sarma

Adauga 200 ml de lichid in tava pentru coace-
re.

Nivel raft. Consultati sectiunea Descrierea
produsului.

OB E|

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

P14

Porc gitit la foc mic 11.5 - 2 kg

/‘? E| 2; tava de copt
Pentru a obtine o rumenire uniforma, intoarceti
carnea dupa jumatate din durata de gatit.

Friptura de vita,
P1 in sange /‘? El 2; tava de copt
- - — 1-1.5kg; 4 - 5 cm grosime
P2 Friptura de vita, Prajeste carnea timp de ca-
gétitd mediu teva minute intr-o cratita
fierbinte. Introduceti in apa-
rat.

Friptura de vita,
P3 bine facuta

P15

Muschiulet de porc, 1-1,5kg; 5 -6 cm gros

/? IE' 2; vas de friptura pe raftul de sarma
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte. Introduceti in aparat.

Friptura, medie, 180 - 220 g per bucata; 3 cm
grosime

P4 /‘? E‘ El 3; vas de friptura pe raftul meta-
lic
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte. Introduceti in aparat.

P16

Coaste de porc, 2 - 3 kg; folositi crud, 2 - 3
cm subtire

E 3; tava adanca

Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui pre-
parat. La jumatatea duratei de gatire, intoar-
ceti carnea.

Friptura de vita / inabusita (coasta de vita,
flanc gros) 1,5 - 2 kg

P5 /‘? E 2; vas de copt pe raftul de sarma
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o
cratita fierbinte. Adaugati lichid. Introduceti in
aparat.

P17

Pulpa de miel cu oase, 1.5-2kg; 7 -9 cm
grosime

/‘? E 2; vas de copt pe tava de copt
Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire,
ntoarceti carnea.

P18

Pui intreg, 1 - 1.5 kg; proaspat

/‘? IE‘ 2; &J 200 micaserola pe tava de

copt
Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de
gatit pentru a rumeni uniform.
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Jumatate de pui, 0.5 - 0.8 kg

Cartofi copti, 1 kg

P19
/‘? E 3; tava de copt P34 2; tava de copt
- - — Foloseste cartofi intregi cu coaja.
Piept de pui, 180 - 200 g per bucata
P20 Vde = 2; caserold pe raftul de sarma Cartofi wedges, 1 kg
Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o P35 E 3; tava de copt captusita cu hartie de copt
cratita fierbinte. Taiati cartofii in bucati.
Pulpe de pui, proaspete Legume mixte la gratar, 1 - 1.5 kg
/‘? E‘ 3; tava de copt P36 E‘ 3; tava de copt captusita cu hartie de copt
P21 pacy ati marinat mai intai pulpele de pui, se- Taiati legumele in bucati.
tati o temperatura mai redusa si gatiti-le mai
mult timp. Crochete, congelate, 0.5 kg
P37 e
Rata, intreaga, 2 - 3 kg 3; tava de copt
P22 AP 2; vas de copt pe raftul de sarma P38 Cartofi téiati, congelati, 0.75 kg
PL{net,i carnea pe fripft{ré. Intoarceti rata la ju- E| 3; tava de copt
matatea duratei de gatire.
. » Lasagna cu carne / legume cu foi uscate de
Gasca intreaga, 4 - 5 kg P39 paste, 1-1.5kg
P23 /‘? E 2; tava adanca R E‘ 2; caserola pe raftul de sarma
Puneti carnea in tava de gatit. Intoarceti gasca
dupa jumatate din durata de gatire. Cartofi gratinati (cartofi cruzi) 1- 1.5 kg
Bucata de carne, 1 kg P40 1; caserola pe raftul de sdrma
P24 /? E| 2 raft metalic Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gétire.
Pizza proaspata, subtire
Peste intreg, la gratar, 0,5 - 1 kg per peste p P ’
P25 /? E‘ . P41 E E] 2; lﬂ 100 ml tava de copt tapetata
2; tava de copt At
. L. ) cu hértie de copt
Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
Pizza proaspata, groasa
File de peste P P 9
P26 IEI 3 L P42 E 2; tava de copt captusitd cu hartie de
3; caserola pe raftul de sarma copt ’
p27 II’Er?jiture“l cu branza P43 Quiche
2; @ 28 cm tava cu arc pe raft de sarma E| 2; tava de copt pe raftul de sarma
P28 Prajitura cu mere Bagheta / Ciabatta / Paine alba, 0.8 kg
BB 2,144 100 - 150 mi tava de copt P44 (] (=] 2; 124 150 mi; tava de copt tapetata
Tarti cu mere cu hartie de copt
P29 Mai mult timp necesar pentru painea alba.
B 2; forma de placinta pe raftul de sarma - — ~
Cereale integrale / secara / paine neagra 1
Placinta cu mere kg
P30 E B 2; &] 100 - 150 ml (6] 22 cm forma P45 E E 2; &] 150 ml tava de copt tapetata

de placinta pe raft de sarma

P31

Brownies, 2 kg de aluat
IEI 3; tava adanca

cu hértie de copt / tava de chec pe raftul de
sarma

P32

Brioge

EB 2; M 100 - 150 mitava pentru briose
pe raftul de sarma

P33

Chec

IEI 2; tava pentru paine pe raftul de sarma
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1) Gatire la temperatu-
ra joasa.

5.7 Modificare: Setarié?

1.

Rotiti butonul pentru functiile de Tncalzire

la=.

Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta &5, Apasati OK |



3. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta setarea. Apasati OK.

4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
valoarea. Apasati OK,

5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Submeniu: Setari

Setare Valoare
01 Timpul Modificare
02 Luminozitate display 1-5

1-Bip, 2 - Click, 3 -

03 Tonul de la taste Sunet oprit

04 Volum la apasare taste 1-4

05 Actiunea Senzor de ga- 1 - Alarma si stop,2
tire - Alarma

06 Cronometru numaratoa-

re directs Pornit / Oprit
07 lluminare Pornit / Oprit
08  Incélzire rapida Pornit / Oprit

Semnal De Reamintire . .
09 La Curitare Pornit / Oprit
10 Wi-Fi Pornit / Oprit

Operatiune de teleco- ) .
" manda automata Pornit / Oprit
12 Dezactiveaza reteaua Da/Nu

13 Modul demo Cod de activare:

2468
14 Versiunea software Verificare
15 Resetati toate optiunile  Da/Nu

5.8 Blocare (&

Aceasta functie previne o schimbare acciden-
tala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este n functiune, functia blocheaza panoul

de comanda, astfel incat setarile curente de
gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de coman-
da blocat, impiedicand pornirea accidentala a
aparatului.

OoK.- apasa si mentine pentru a activa si
dezactiva functia.

Va fi emis un semnal sonor. El - va lumina in-
termitent de 3 ori atunci cand functia de blo-

care este activata. Usa aparatului este bloca-
ta.

O OKsimbol. - apasa si mentine pentru a
activa si dezactiva functia.

5.9 Accesorii

o __

Accesorii disponibile in
functie de model. Scanati
codul QR pentru a vedea
cum sa utilizati accesoriile
4 furnizate impreuna cu apara-
E' tul. Puteti comanda acceso-
rille optionale separat. Pen-
tru mai multe informatii, contactati furnizorul
dvs. local.

O mica adancitura in partea superioara spo-
reste siguranta si ofera protectie impotriva
inclinarii. Marginea raftului impiedica alune-
carea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sarma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a.

i%
= -

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Daca pe accesoriu exista o inscriptie, asigu-
rati-va ca aceasta este orientata spre dvs.
Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele ca-
re picura.

=

5.10 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul ali-
mentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:
°C- temperatura cuptorului. Ar trebui sa fie

cu cel putin 25°Cmai mare decat tempera-
tura senzorului alimentar.

. /‘? - temperatura senzorului alimentar.

1. Setati o functie de gatire / temperatura
cuptorului.
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2. Introduceti varful senzorului pentru
alimente in mijlocul bucatii de carne sau
de peste, in cea mai groasa parte, daca
este posibil. Pentru caserole, asezati
varful senzorului alimentar exact in
centru, stabilizat intr-un ingredient solid.
Asigurati-va ca varful nu atinge fundul
vasului de copt.

O — >
/.'/:/:n:&\'.V.\\.\‘&&\;\\\\,\

3. Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata in interiorul cuptorului. Consultati

6. SFATURI UTILE

6.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea ingredien-
telor utilizate. Daca nu puteti gasi setarile
pentru o reteta speciala, cautati alta similara.
Numarati pozitiile rafturilor incepand din par-
tea de jos a podelei cuptorului.

Simboluri utilizate in tabele:

‘% Tipul de preparat

Functia de gatire

o

Temperatura

Pozitie raft

Durata gatire (min)

©o|l

Informatii suplimentare

6.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati su-
gestiile din tabelul de mai jos.

sectiunea Descrierea produsului. Afisajul
arata temperatura curenta a senzorului
alimentar.

4. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura. Apasati OK.

5. Cand alimentul atinge temperatura
setata, este emis semnalul sonor. Pentru
a opri semnalul, ap&sati orice simbol.
Verificati daca mancarea este gata.
Prelungiti durata de gatire daca este
nevoie.

6. Opriti aparatul.

7. Scoateti conectorul senzorului de gatire
din priza si preparatul din aparat.

L C O =H®
Lasagna 180 80-100 1 1)
Paste cannelloni 200 80-100 1 1)
Budinca cu paine 190 60 - 80 1 1)
Budinca cu orez 180 80-100 1 1)

Prajitura cu mere, fa-
cuta din aluat de pan-
dispan (prajitura n for-
ma rotunda)

160 110-120 1 2)

Paine alba 200 80-100 1 3)

Halca de porc 180 110-130 1 1)4)

1) Folositi un vas de sticld pe raftul de sarma.
2) Folositi forma de tort @ 26 cm.

3) Utilizati tava de gétit.

4) Adaugati 200 ml de apa in vasul de sticla.

6.3 Informatii pentru institutele de
testare

Teste realizate conform cu EN 60350-1, IEC
60350-1.

5 °*C O 83

N C @ B @ | Pprajturimici 20 bucati pe tava
Paste la cuptor 200 40 - 60 1 1) 150 23.33 3 1)2)
Cartofi gratinati 180 80-100 1 1)
() 150  23-33 3 1)2)
Musaca 180 70 -90 1 1)
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°C G = ®

140 31-41 2si4 1)2)3)
Pandispan fara grasimi

180  21-31 2 2)4)

(] 180  21-31 2 2)4)

170 34-44 15i3 2)5)
-Prajitura sfaramicioasa

140 35-45 2 1)

(i 140 35-45 2 1)

140 37-47 2si4 1)3)
Paine prajita

E] maxim 1-2 5 4)6)7)

1) Asezati tava de gatit cu panta spre usa.

2) Preincalziti aparatul gol. Nu utilizati. incélzire rapi-
da

3) Utilizati tava universala pe pozitia a patra a raftu-

lui.

4) UtilizareRaft sarma.

5) Folositi raftul de sarma si tava de copt de mai jos.
Asezati tava de gatit cu panta spre usa.

?) Preincalziti aparatul gol timp de 5 min. Nu utilizati:
Incalzire rapida.

7) Conform cu: IEC 60350-1:2023.

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

7.1 Observatii privind curatarea

» Folositi o solutie de curatare pentru
suprafete metalice.

» Utilizati degresantul lichid recomandat de
producator pentru a elimina reziduurile de
calcar.

+ depozitati alimente in aparat pentru mai
mult de 20 de minute.

* Nu curatati accesoriile in masina de
spalat vase.

7.2 Scoaterea suporturilor raftului

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

Retete suplimentare

= o ®
Bezele

O 3 100 90-180  1)2)3)

3 100 90-180 1)2)3)
Pui

2 200 60 - 80 4)

1) Asezati tava de gatit cu panta spre usa.

2) Utilizati hartie de copt.

3) Preincalziti aparatul gol. Nu utilizati:incalzire rapi-
da.

4) Asezati puiul cu pieptul in jos pe raftul de sarma.
Puneti tava de gatit pe primul raft. La jumatatea du-
ratei de gatire, intoarceti puiul pe cealalta parte.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

4. Puneti suporturile raftului Thapoi Tn pozitia

initiala. Repetati pasii in ordine inversa.
Daca sunt furnizate ghidaje telescopice, stif-
turile sale de fixare trebuie sa fie indreptate
spre fata.

7.3 Curatare pirolitica

Acest program arde murdaria reziduala din
aparat. Utilizati-l ori de cate ori aparatul are
nevoie de o curatare profunda.

Daca sunt instalate alte aparate in acelasi
compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Acest lucru poate deteriora
cuptorul.
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1. Verificati daca aparatul s-a racit.

Scoateti toate accesoriile si suporturile
raftului detasabil.

3. Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

= pentru a intra in modul de incalzire
rapida ( Meniu).

5. Rotiti butonul de control pentru a selecta
ol Si apasati OK.

Programul de curatare Durata
C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1h 30 min
C3 - Curatare profunda 3h

6. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta programul de curatare si apasati
OK

7. Apasati OK pentru a incepe curatarea.
Cand incepe curatarea, usa aparatului se
blocheaza si becul se stinge. Nu porniti
functia daca nu ati inchis complet usa cupto-
rului. Pana la deblocarea usii, afisajul indica

G

8. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

9. Asteptati pana cand aparatul se raceste
Si usa se deblocheaza. Curatati interiorul
cuptorului cu o laveta moale si apa.

7.4 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand mr/ clipeste pe afisaj dupa sesiunea de
gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
o curatare pirolitica. Puteti dezactiva memen-
toul din submeniu: Setari. Consultati Utilizare
zilnica, Modificarea: Setari.

7.5 Scoaterea si montarea usii

1. Verificati daca aparatul s-a racit.
2. Deschideti usa complet.

3. Apasati complet parghiile de fixare Ade
pe cele doua balamale ale usii.
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4. Tnchideti usor usa pana cand se opreste,
apoi ridicati-o de pe balamale. Aveti grija,
usa e grea.

5. Puneti usa pe o lavetd moale pe o
suprafata stabila.

6. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

7. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

8. Ridicati fiecare panou de sticla de
marginea superioara si scoateti-l din
ghidaj. Manevrati sticla cu grija, in special
in preajma marginilor panoului frontal.
Sticla se poate sparge.

9. Curatati panoul de sticla cu apa si sapun.
Uscati cu grija panoul de sticla. Nu
curatati panourile de sticla ih masina de
spalat vase.

Dupa curatare urmati pasii de mai sus in or-

dine inversa.

Asigurati-va ca panourile de sticla sunt intro-

duse in pozitia corecta, in caz contrar supra-

fata usii se poate supraincalzi.

7.6 inlocuirea becului

Deconectati aparatul de la reteaua electrica
si asteptati pana se raceste.

Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la
o temperatura de 300 °C.

Becul de sus

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.
2. Curatati capacul de sticla.



3. Tnlocuiti becul.

8. DEPANARE

Daca nu puteti gasi singur o solutie la proble-
ma, adresati-va comerciantului sau unui Cen-
tru de service autorizat. Detaliile de service
sunt pe placuta de identificare, situata pe ca-
drul frontal. Este vizibila atunci cand deschi-
deti usa. Nu scoateti placuta de identificare.

Daca afisajul prezintd un cod de eroare care
nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti
siguranta pentru a reporni aparatul. In cazul
in care codul de eroare apare din nou, con-
tactati un Centru de service autorizat.

Nu poti activa sau opera aparatul.- Apara-
tul nu este conectat la o sursa electrica sau
este conectat incorect.

Aparatul nu se incalzeste.

» Usa nu este Tnchisa corect.
» Blocare este activat.

| 4. Montati capacul de sticla.

« Oprirea automata este activa.

Lampa nu functioneaza. - Lampa este arsa.
Schimba lampa.

Lampa este stinsa. - Aer cald umed - este
activat.

Senzor de gatirenu functioneaza. - Steche-
rul nu Senzor de gatire este introdus complet
in priza.

Afisajul arata "00:00". - A avut loc o intreru-
pere a curentului electric. Setati timpul.

Err C2-Introdu complet Senzor de gatirein
priza.

Err C3- Inchideti usa. Opreste si porneste
aparatul. Incuietoarea usii nu este stricata.

Err F102 - Inchideti usa. Incuietoarea usii nu
este stricata.

9. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

9.1 Fisa cu informatii despre produs
si informatiile despre produs
conform Regulamentului (UE) nr.
65/2014 si Regulamentului (UE) nr.
66/2014

Denumirea furnizorului AEG

Identificarea mo-
delului

NBASP50KAB 944035131
NBA5P521AB 944035069
NBA5P531AB 944035059
NBA5P531AB 944035132
OAS5PB50SAB 944035135
OA5PB531AB 944035122
TA5PB521AB 944035133
TAS5PB531AB 944035121
TA5PB53XAB 944035134

Index de eficienta energetica 81.2

Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incar-
catura standard, modul con-
ventional

1.09 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incar-
care standard, in modul venti-
latie

0.69 kWh/ciclu

Numér de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica

Volumul 711

Tip cuptor Cuptor incorporabil

Masa NBA5P50KAB 33.0 kg
NBA5P521AB 34.5kg
NBA5P531AB 34.5kg
NBA5P531AB 34.5kg
OA5PB50SAB 34.0 kg
OA5PB531AB 34.5kg
TA5PB521AB 33.0 kg
TA5PB531AB 35.0 kg
TA5PB53XAB 35.0 kg

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
IEC 60350-1.
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temperatura aparatului la minimum 3 - 10
min Tnainte de sfarsitul gatirii.
Opriti lampa Tn timpul gatitului, cu
exceptia cazului in care este necesar.
Aer cald umedAceasta functie a fost
folosita pentru conformarea cu clasa de
eficienta energetica si cerintele de
ecodesign ( in conformitate cu EU
65/2014 si EU 66/2014). Teste realizate
conform cu: IEC/EN 60350-1. Usa
cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii
pentru a nu intrerupe functia astfel incat
cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.
Atunci cand folosesti aceasta functie,
lumina se stinge automat. La unele
modele dureaza 30 sec.
» Atunci cand este posibil, opriti Wi-Fi-ul
pentru a economisi energie. Consultati
sectiunea Inainte de prima utilizare.

9.2 Cerinte de informare conform
(UE) nr. 2023/826 .

Consumul de putere in standby 0.8 W o

Consumul de putere in modul repaus co-

nectat la retea 20w

Timpul maxim necesar pentru ca echipa-
mentul sa atinga automat modul de putere 20 min
scazuta aplicabil

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
50564, EN 63474.

Pentru indrumari privind modul de activare si
dezactivare a conexiunii la reteaua wireless,
consultati Inainte de prima utilizare.

9.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Tineti usa inchisa in timpul gatitului si
evitati sa o deschideti des.

Mentine garnitura usii curata si asigura-te
ca este bine fixata in pozitie.

Folositi vase metalice sau de culoare
Tnchisa, non-reflectorizante.

Sari peste preincalzire daca nu este
nevoie.

Reduceti la minimum pauzele dintre
coacerea mai multor feluri de méancare.

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp. Daca
intentionati sa folositi o functie de gatire
pentru o durata care depaseste timpul de
oprire automata, setati durata gatirii.

- 12.5h:30-115°C
- 8.5h:120-195°C

1o e . - 5.5h:200-245 °C

* Atunci cand este posibil, foloseste functiile — 3 h: 250 - maxim °C
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

» Folositi caldura reziduala pentru a

mentine mancarea calda. Reduceti

10. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

electrice si electronice. Nu aruncati aparatele

marcate cu simbolul & fmpreuna cu deseuri-
le menajere. Returnati produsul la unitatea
locala de reciclare sau contactati adminis-

Reciclati materialele marcate cu simbolul ?f:)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului inconjurator si a sana-

tatii umane recicland deseurile de aparate tratia locala.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouziva-
nim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozené pokyny.
Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spéso-
bené nespravnou instalaciou
alebo pouzivanim. Tieto po-
kyny uchovavajte na bezpec-
nom a pristupnom mieste,
aby ste do nich mohli v bu-
ducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpecnost’ deti a
zranitelnych oséb

» Tento spotrebi¢ smu pouzi-
vat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzic-
kou, zmyslovou alebo psy-
chickou spbsobilostou ale-
bo nedostatkom skusenosti
a znalosti, iba ak su pod
dozorom zodpovednej 0so-
by alebo ak boli zodpoved-
nou osobou poucené
0 bezpenom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pri-
padnym rizikdm. Deti do
8 rokov a osoby s vysokou
mierou postihnutia nesmu
mat’ pristup k spotrebicu,
pokial nie su pod nepretrzi-
tym dozorom.

* Deti by mali byt pod dozo-
rom, aby sa zabezpecilo,
Ze sa so spotrebicom a mo-

bilnymi zariadeniami s apli-
kaciou nebudu hrat’.

* Obaly vzdy uschovajte mi-
mo dosah deti a nalezite
ich zlikviduijte.

*+ UPOZORNENIE: Spotrebi¢
a jeho pristupné Casti sa
pocCas pouzivania mézu
znacne zahriat’. PoCas pou-
zivania a chladenia udrzuj-
te deti a domace zvierata
mimo dosahu.

» Zapnite detsku poistku, ak
je k dispozicii.

* Deti nesmu spotrebic Cistit’
ani vykonavat’ ziadnu udrz-
bu bez dozoru.

1.2 VSeobecna
bezpeénost’

» Tento spotrebi€ je urCeny
iba na pripravu jedal.

* Tento spotrebi€ je urCeny
na jedno pouzitie vdomac-
nosti v interiéri.

» Tento spotrebi€ sa mbze
pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych iz-
bach, izbach poskytujucich
ubytovanie a ranajky, v ho-
stovskych izbach na far-
mach a v inych podobnych
ubytovacich zariadeniach,
ak takéto pouzivanie nepre-
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siahne priemernu uroven
pouzivania v domacnosti.

» Spotrebi¢ nepouzivajte
pred jeho nainstalovanim
do nabytku ur¢eného na
zabudovanie,

» Pred akoukolvek udrzbou
opojte spotrebi€ od elektric-
kej siete.

» Ak je posSkodeny elektricky
napajaci kabel, musi ho vy-
menit’ vyrobca, jeho autori-
zované servisné stredisko
alebo podobna kvalifikova-
na osoba, aby sa predislo
ohrozeniu elektrickym pru-
dom.

« UPOZORNENIE: Uistite sa,
Ze je pred vymenou osve-
tlenia spotrebic vypnuty,
aby ste sa vyhli riziku elek-
trického Soku.

« UPOZORNENIE: Spotrebic
a jeho pristupné Casti sa
pocCas pouzivania mézu
znacne zahriat’. Davajte po-
zor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych Clankov alebo
povrchu dutiny spotrebica.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Installation

/N VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

Odstrante vSetky obaly.
Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.
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Vzdy pouzivajte na vybera-
nie a vkladanie prislusen-
stva alebo riadu kuchynské
rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu son-
du (sondu vnutornej teplo-
ty) odporucanu pre tento
spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej listy
najskor potiahnite jej pred-
nu ¢ast’ a potom zadnu
Cast’ smerom od boc¢nych
stien spotrebi€a. Zasuvacie
liSty nainstalujte v opaénom
poradi.

Na Cistenie spotrebica ne-
pouzivajte parné CisticCe.

Na Cistenie skla dvierok ne-
pouzivajte abrazivne pro-
striedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze by mohli
poskrabat’ povrch, o méze
spdsobit’ rozbitie skla.

Pred Cistenim pyrolyzou vy-
berte z vnutra spotrebica
vSetko prislusenstvo a od-
strante nadmerné usadeni-
ny/rozliate necistoty.

Postupujte podia pokynov na intalaciu
dostupnych na nasej webovej stranke.

Pri presuvani spotrebic¢a budte opatrni,
pretoze je tazky. Pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

Spotrebi¢ net'ahajte za rukovat'.

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splna poziadavky na
inStalaciu.



Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Pred montazou spotrebi¢a sa uistite, Ze je
vyrovnany a ze sa dvierka otvaraju bez
zasekavania.

Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

VSetky elektrické pripojenia by mal
vykonat kvalifikovany elektroinstalatér.
Uistite sa, ze parametre na typovom stitku
sU kompatibilné s parametrami elektrickej
siete hlavného napajacieho zdroja.
Spotrebi¢ musi byt uzemneny. Vzdy
pouzivajte spravne nainstalovanu
prepatovu zasuvku.

Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlZzovacie kable.

Zabrante poSkodeniu sietovej zastréky a
kabla. Ak je potrebna vymena, musi ju
vykonat’ nase autorizované servisné
stredisko.

Nedovolte, aby sa napajacie kable dotkli
alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebic¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

Ochrana proti Urazu elektrickym prudom
dielov a izolované diely sa musia
bezpecéne upevnit' a nemali by sa dat’
odstranit’ bez pouzitia nastrojov.

Sietovu zastréku zapojte do sietovej
zasuvky az na konci inStalacie. Zaistite
pristup k elektrickej sieti po instalacii.

AK je elektricka zasuvka uvolnena,
nepripajajte do nej zastréku.

Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

Pouzivajte iba spravne rozpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.
Elektrické inStalacie musia mat’ odpajacie
zariadenie, ktoré odpaja spotrebi¢ zo siete
na vSetkych poloch, so Sirkou otvoru
kontaktov aspon 3 mm.

Skér ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

« Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popale-
nin, zasahu elektrickym prddom alebo vy-
buchu.

* Nemerite technické parametre spotrebica.

» Uistite sa, Ze vetracie otvory nie su
blokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

* Pri otvarani dvierok spotrebi¢a pocas
prevadzky budte opatrni, pretoze méze
déjst’ k uniku horuceho vzduchu a
horlavych zmesi z alkoholovych zloziek.

* Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Ked su dvierka otvorené, iskry a otvoreny
ohen uchovavajte dalej od spotrebica.

» Na zavaranie pouzivajte iba schvalené
sklenené nadoby a pohare.

» Horlavé vyrobky neumiestriujte do
blizkosti spotrebica.

* Nezdielajte vase WiFi heslo.

/N\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poskodenia spo-
trebica.

* Aby sa predislo S§kode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— riad ani iné predmety neumiestnujte
priamo na dno rury;

— hlinikovu féliu neumiestnujte priamo
na dno rdry;

— Nedavajte priamo do hortuceho
spotrebic¢a vodu.

— po dovareni nenechavajte v spotrebici
tekuté pokrmy ani potraviny;

— pri demontazi alebo instalacii
prisluSenstva budte opatrni.

« Zmena farby smaltu alebo nehrdzavejlcej
ocele nema vplyv na vykon spotrebica.

* Na tekuté kolace pouzite hlboku panvicu,
pretoze ovocné Stavy mozu sposobit’
trvalé Skvrny.

» Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

* Ak je spotrebi¢ nainstalovany za
nabytkovym panelom, dany panel
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nezatvarajte po¢as pouzivania alebo
dovtedy, kym spotrebi¢ Uplne
nevychladne, aby nedoslo k poSkodeniu v
dbsledku ohrevu a vihkosti.

» Informécie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam
v domacich spotrebicoch, ako napr.
teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

» Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami.

» Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.4 Osetrovanie a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia, poziaru
alebo poskodenia spotrebica.

» Pred udrzbou spotrebi¢ vypnite a odpojte
Z0 zasuvky.

+ Uistite sa, Ze spotrebic je studeny, aby ste
predisli rozbitiu skla. Ak su sklenené
panely dvierok poskodené, kontaktujte
autorizované servisné stredisko so
ziadostou o ich vymenu.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne, pretoze su tazké.

* Po kazdom pouziti spotrebi¢, jeho vnutro a
prisluSenstvo ocistite a osuste, aby ste
predisli kondenzacii pary, korézii a
poskodeniu povrchu.

» Produkt pravidelne kontrolujte, Ci
nevykazuje znamky poskodenia, ktoré by
mohli spbésobit, ze nebude vhodny na styk
s potravinami, ako su praskliny, vydutia,
odlupovanie, zmrstenie, lepkavost,,
korozia alebo iné viditelné zmeny v
Struktdre alebo vzhlade. Dodrziavajte
pokyny na Cistenie a udrzbu, aby ste
predisli poSkodeniu.

» Na Cistenie spotrebi¢a a prisluSenstva
pouzite handricku z mikrovlakna, teplu
vodu a neutralne Cistiace prostriedky.
Nepouzivajte abrazivne produkty, zinky,
rozpustadla, predmety s ostrymi hranami
ani kovové predmety.
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« Pri pouzivani spreja na rury dodrziavajte
bezpecnostné pokyny na obale.

Cistenie pyrolyzou

« Precitajte si vSetky pokyny na Cistenie
pyrolyzou

¢ Pred vykonanim Cistenia pyrolyzou
a prvym predhriatim odstrante z rury:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
rostov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdOcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

« Pocas Cistenia pyrolyzou dbajte na to, aby
sa deti nachadzali v bezpecnej B
vzdialenosti, pretoze sa spotrebi¢ velmi
zahrieva a z prednych vetracich otvorov
unika horuci vzduch.

« Cistenie pyrolyzou uvolfiuje vypary zo
zvyskov varenia a stavebnych materialov.
Poc¢as uvodného predhriatia a po fiom,
ako aj Cistenia pyrolyzou zabezpecte
dobré vetranie.

« Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani
neaplikujte na dvierka rary vodu, aby ste
neposkodili sklenené panely.

* Vypary, ktoré sa uvoliuju zo vSetkych rar
s Cistenim pyrolyzou/zvySkov z varenia,
nie su Skodlivé pre ludi vratane deti a ludi
so zdravotnymi problémami.

* Pocas Cistenia pyrolyzou a po nom, ako aj
uvodného predhriatia dbajte na to ,aby sa
domace zvierata nachadzali mimo dosahu
spotrebi¢a. Malé domace zvierata (najma
vtaky a plazy) mozu byt velmi citlivé na
zmeny teploty a vypustané vypary.

* Neprilnavé povrchy hrncov, panvic,
plechov a riadu sa mézu poskodit’ pri
Cisteni pyrolyzou kvéli vysokej teplote a
mozu uvoliovat' skodlivé vypary v nizkej
koncentracii.

2.5 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

« Spotrebi¢ odpojte od hlavného napajania,
potom elektricky kabel odrezte a
zlikvidujte.



3. OPIS VYROBKU

3.1 Véeobecny prehiad
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Ovladaci panel

Ovladag funkcii ohrevu
Displej

Otocny ovladac

Zasuvka pre teplotnu sondu
Ohrevny ¢lanok
Osvetlenie

Ventilator

Drziak police, odnimateiny
Priehlbina dutiny

Urovne roétu v rire

NEEERNREOBENE

3.2 Ovladaci panel

Ukazovatele na displeji

|E'| Spotrebic je zablokovany.

‘/\" Vediajsia ponuka: Podporované varenie.

Vediajsia ponuka: Cistenie.

Podponuka: Nastavenia

Funkcia Rychle zohrievanie je aktivovana.

Varenie parou je aktivované.

NEIVEIR

Funkcia Teplotna sonda je aktivovana.

Funkcia Casomer je aktivovana.

= Funkcia Cas pripravy je aktivovana.

@ Stlacenim nastavite funkcie Casovaca.

»ﬂ Stlacenim nastavte: rychle zohrievanie.

O Stlacenim zapnete a vypnete osvetlenie
- spotrebica.

2 Stlacenim tlacidla nastavite vnutornu teplo-
tu pokrmu s: teplotnou sondou.

OK Stlacenim potvrdite vyber.

Funkcia Nastavit’ odloZeny Start je aktivova-
na.

Funkcia Casovaé je aktivovana.

VINCING

Funkcia WiFi je aktivovana.

Funkcia Dialkové ovladanie je aktivovana.

VD)

Lista priebehu - vizualne indikuje, kedy
spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplotu alebo
— kedy sa skonc€i €as pripravy.

Zapnutie spotrebica:
1. Stlacte oto¢ny ovladag. Ovladace
vychadzaju (len vybrané modely).

2. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu.

3. Otocenim ovladaca upravte nastavenia.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut': ovladac funkcii
ohrevu otocte do vypnutej polohy 0.
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4. PRED PRVYM POUZITIM

4.1 Nastavenie ¢asu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete po-
Ckajte, kym sa na displeji nezobrazi: "00:00"
alebo "12:00" (v zavislosti od modelu).

1. Otocéenim ovladada nastavite koniec.
2. Stladte tlagidlo: OK.
4.2 Uvodné predhrievanie a éistenie

1. Prazdny spotrebi¢ predhrejte, aby sa
odstranili vSetky pachy. Miestnost’ dobre
vyvetrajte.

2. Odstrante vSetko prislusenstvo
a zasUvacie listy.

3. Kazdu funkciu nastavte na maximalnu
teplotu a spotrebic¢ nechajte zapnuty
pocas urCenej doby trvania: @1 h, 15
min, & 15 min. Pozrite si dast
Kazdodenné pouzivanie.

4. Spotrebi¢ vypnite a nechajte ho
vychladnut'.

5. Vycistite mikrovlaknovou handri¢kou,
teplou vodou a jemnym Cistiacim
prostriedkom. Vymerite prislusenstvo
a zasuvacie listy.

4.3 Bezdrétové pripojenie
Na pripojenie spotrebi¢a potrebujete:

» bezdro6tovu siet' s internetovym pripojenim,
* mobilné zariadenie pripojené k rovnakej
bezdrbtovej sieti.

1. Ak chcete stiahnut’ aplikaciu, naskenujte
QR kéd, ktory sa nachadza na zadnej
strane navodu na pouzivanie. Aplikaciu si
mézete stiahnut' aj priamo v obchode
s aplikaciami.

2. Postupuijte podia pokynov na pripojenie
aplikacie.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

5.1 Funkcie ohrevu

Teplovzdusné Pecenie: Rovnomerné pece-
nie, jemnost, susenie

E Tradi¢né pecenie: Tradicné pecenie
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3. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte symbol =

4. Otocenim ovladaca vyberte symbol @/
WiFi. Zapnite alebo vypnite. Pozrite si
kapitolu ,Kazdodenné pouzivanie®,
Zmena: Nastavenia.

Funkcia WiFi je predvolene zapnuta. Informa-
cie najdete v kapitole Energeticka ucinnost,
Tipy na Usporu energie.

Dz bezpeénostnych dévodov sa dialkové
ovladanie automaticky vypne po 24 h. V
pripade potreby zopakujte zaciatocny po-
stup.

2.4 GHz WLAN
Frekvencia

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
Protokol OFDM
Max. vykon EIRP <20 dBm (100 mW )
WiFi modul NIUS-50

4.4 Licencie na softvér

Softvér pouzivany v tomto vyrobku obsahuje
komponenty, ktoré su zalozené na bezplat-
nom softvéri z otvorenych zdrojov. AEG uz-
nava prispevok komunit pdsobiacich v oblasti
otvoreného softvéru a robotiky k vyvojovému
projektu.

Ak chcete ziskat' pristup k zdrojovému kédu
tychto bezplatnych softvérovych sucasti
open-source, ktorych licenéné podmienky vy-
Zaduju zverejnenie, a zobrazit' ich uplné infor-
macie o autorskych pravach a prislusné li-
cencné podmienky, navstivte stranku: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (priecinok
NIUS).

] SteamBake: Parné pecenie

Mrazené pokrmy: HranolCeky, americké ze-
miaky, jarné rolky

@) Pizza: Pegenie pizze




Q Dolny ohrev: Pecenie kolacov

’.@ Vihky horaci vzduch: Pecenie

E] Gril: Zapekanie, grilovanie

Turbo gril: Pe€enie masa, zapekanie

Pri niektorych funkciach rary a teplote nizSej
ako 80°C sa mobze osvetlenie automaticky vy-
pnut’.

5.2 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
nastavite funkciu ohrevu.

2. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

o) Rychle zohrievanie - stlacte a podrzte tla-
¢idlo, aby ste skratili ¢as ohrevu. Je k dispozi-
cii pre niektoré funkcie ohrevu. Ventilator sa
moze automaticky zapnut.

5.3 Casovaé

1. OtocCenim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu, ak je to
potrebné.

2. Stlacte @ kym displej nezobrazi
pozadovanu funkciu ¢asovaca:

Q Casomer: SlUzi na nastavenie odpodita-
vania ¢asu. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy
signal.

o Cas pripravy: SliZi na nastavenie odpodi-
tavania ¢asu. Ked ¢asovac skondi, zaznie
signal a varenie sa zastavi.

@ Nastavit’ odlozeny start: OdloZenie za-
Giatku alebo konca varenia.
3. Otocenim ovladaca nastavite koniec.

4. Stlacte OK.
5

Po uplynuti ¢asu stlacte OKav pripade
potreby ovladac otoéte do polohy
vypnutia.

5.4 Nastavenie: SteamBake - Parné
pecenie

1. Skontrolujte, ¢i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Do priehlbiny dutiny nalejte najviac
250 ml vody z vodovodu. |
Priehlbinu dutiny rary nenapliajte vodou
pocas pecenia, ani ked je spotrebic
hortci.

3. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu ohrevu (@),
4. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

5. Prazdny spotrebi¢ predhrievajte 10 min,
aby sa vytvorila vihkost'.

6. Vlozte jedlo do spotrebica.

7. Po skonceni pecenia spotrebic vypnete
otocenim ovladaca funkcii ohrevu do
polohy Vyp.

8. Ked spotrebi¢ vychladne, pomocou
makkej handricky odstrante zvysna vodu
z priehlbiny dutiny rury.

/\ VAROVANIE!

Dvierka opatrne otvorte. Uvoinena vih-
kost’ méze sposobit’ popaleniny.

5.5 Vstup: Ponuka =

Otvorenim ponuky ziskate pristup k pokrmom
a nastaveniam funkcie Podporované varenie.

1. Otodte ovladag funkcii ohrevu na =.

Na displeji sa zobrazi ‘/3, rrrr/ 5.

2. Otocenim otoCného ovladaca a stlacenim
ikony prejdete do podponuky. Stlacte

tlacidlo OK.

5.6 Nastavenie: Podporované
varenie ¥

Podporované varenie podponuka pozostava
z programov navrhnutych pre Specialne po-
krmy. Programy zacinaju s vhodnym nastave-
nim. M&zZete upravit’ ¢as a teplotu pocas pe-
Cenia.

1. Otodte ovladag funkcii ohrevu na =.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku %
Stlacte tlagidlo OK.

3. Oto&enim oto&ného ovladada zvolite
pokrm (P1 - P...). Stlacte tlacidlo: OK.

4. Jedlo vlozte do spotrebica. Stlacte
tlacidlo: OK.

5. Ked funkcia skonéi, skontrolujte, ¢i je
pokrm hotovy. PrediZte ¢as pripravy
podla potreby.
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Podponuka: Podporované varenie

Legenda

A

Aby ste mohli funkciu pouzivat, musi byt pri-
pojena teplotna sonda. Pozrite si Cast’ Teplot-

na sonda.

Priehlbinu dutiny rary naplite vodou na parné

pecenie.

P12

Telacie peéené (napr. plece)

2; pekac na drétenom roste, 0,8 -
1,5 kg; 4 cm hrubé
Méaso niekolko minut smazte na horucej panvi-
ci. Dolejte tekutinu. Vlozte do spotrebica. Pec¢-
te prikryté.

B E

Pred pec¢enim spotrebi¢ predhrejte.

[=]  Uroveii rostu. Pozrite si dast’ Opis vyrobku.

P13

Pecena bravcova krkovicka alebo plece, 1,5
-2kg

/‘? E 2; pekac na drétenom roste
Do nadoby na pecenie pridajte 200 ml tekuti-
ny.

Na displeji sa zobrazi P a €islo jedla, ktoré
mdbzete skontrolovat’ v tabulke.

Hovadzie pece-

P14

Trhané bravéové miso 1), 1.5 - 2kg

/‘? E‘ 2; plech na pecenie

Pre rovnomerné opecenie po polovici doby pri-
pravy maso obratte.

P15

Bravcova panenka, 1 - 1,5 kg; 5 - 6 cm hru-
bé

/‘? El 2; pekéé na drétenom roste

Méso niekolko minut smazte na horlcej panvi-
ci. VloZte do spotrebica.

P16

Bravéové rebra, 2 - 3 kg; pouzit surové, 2 -
3 cm tenké

E‘ 3; hiboky pekaé
Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby.
Po polovici doby pripravy maso obratte.

P17

Jahiacie stehno s kostou, 1,5 -2kg; 7 - 9
cm hrubé

/‘? E 2; pekac na plechu na pecenie
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy ma-
so obratte.

P18

Celé kuréa, 1 - 1,5 kg; Cerstvé

/‘? E 2; &J 200 ml; zapekacia misa na

plechu na pecenie
Pre rovnomerné opecenie po polovici doby pri-
pravy kur¢a obratte.

P19

Polovicka kuré¢ata, 0,5 - 0,8 kg

/‘? E] 3; plech na pecenie

P1 né, neprepece-
né /?‘El 2; plech na pece-
. - nie
Hovédzie pece- 1 _ 1 5kg; 4 - 5cm hrubé
P2 né, stredne pre- 50 niekolko minit smaz-
pecene te na horucej panvici. Vioz-
p3 Hovidzie pede- te do spotrebica.
né, prepecené
Steak, stredne prepeceny, 180 — 220 g/kus;
3 cm hrubé
P4 /? E‘ El 3; pekac na drétenom roste
Maso niekolko minut smaZzte na horucej panvi-
ci. Vlozte do spotrebica.
Hovadzie pecené/dusené (prvotriedne hova-
dzie rebro, hruby bok) 1,5 - 2 kg
PS5 /‘? E‘ 2; pekéé na drétenom roste
Maso niekolko mindt smazte na horucej panvi-
ci. Dolejte tekutinu. Vlozte do spotrebica.
Hovadzie pece-
P6 né, neprepece-
- 1)
né
/?‘El 2; plech na pece-
Hoviadzie peée- hie
P7 né, stredne pre- 1-1,5kg; 4 -5 cm hrubé
peéené 1) Méso niel’(ollfo minIL'Jtl smavi-
te na horucej panvici. Vloz-
Hovidzie peée- te do spotrebica.
P8 né, prepece-
né"
Hovadzie filety,
P9 -
neprepegens ) #P[=] 5. plech na peée-
s e nie
Hovadzie filety, 0,5-1,5kg: 5 - 6 cm hru-
P10 stredne prepe- bé
geng ) Maso niekolko mindt smaz-
o te na horucej panvici. Vloz-
P11 Hovédzie filety, te do spotrebica.

prepecené 1)

P20

Kuracie prsia, 180 - 200 g/kus

/.? E E| 2; zapekacia misa na drétenom

roste .
Méaso niekolko minut smazte na horucej panvi-
ci.

P21

Kuracie stehna, cerstvé

/‘? E‘ 3; plech na pecenie

Ak ste kuracie stehna najskér marinovali, na-
stavte nizSiu teplotu a pecte ich dihsie.
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Kacka, cela, 2 - 3 kg

Krokety, zmrazené, 0,5 kg

P37
P22 2; pekac na drétenom roste 3; plech na peéenie
Polozte méso na nadobu na pecenie. Po polo- - -
vici doby pripravy kacku obratte. P38 Hranol&eky, mrazené, 0,75 kg
Hus, cela, 4 - 5 kg E 3; plech na pecenie
P23 /‘? E‘ 2; hiboky pekaé M'aisovél_zelenint?vé lasagne so suchymi
Polozte méso na hiboky plech na pecenie. Po P39 Platkami cestovin, 1 -1,5kg
polovici doby pripravy hus obratte. = 2; zapekacia misa na drétenom roste
P24 Sekana, 1 kg Zapeéené zemiaky (surové zemiaky) 1 - 1,5
/‘? IE‘ 2; droteny rost kg
P40 : ia mi 5 &
Cela ryba, grilovana, 0,5 - 1 kg/ryba E 1 zapgkama misa na dr9tenom roste N
Po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrm otoc-
P25 /‘?E 2; plech na pecenie te.
Rybu napliite maslom, korenim a bylinkami. —
Cerstva pizza, tenka
P26 Rybie filé P41 E E 2; l"_"J 100 ml; plech na pecenie vy-
E B 3; zapekacia misa na dré6tenom roste stlany papierom na pecenie
Tvarohovy kolaé¢ cheesecake Cerstva pizza, hruba
P27 2; (& 28 cm forma na tortu na drtenom P42 E IE‘ 2; plech na pecenie vystlany papie-
roste rom na pecenie
Jablkovy kolaé P43 Slany kolaé
P28 @ B 2; lﬁj 100 - 150 ml; plech na pece- E 2; forma na pecenie na drétenom roste
nie
Bagetalciabatta/biely chlieb, 0,8 kg
P29 Jablkova torta P44 |E| E 2; &] 150 ml; plech na pecenie vy-
IEI 2; forma na kola¢ na drétenom roste stlany papierom na pecenie
Biely chlieb si vyZzaduje viac ¢asu.
Jablkovy kolaé
P30 ‘Z]IE' 2 lﬁ] 100 - 150 mi; D 22 em forma Celozrnny/razny/tmavy chlieb, 1 kg
na kola€ na drétenom roste P45 IE E‘ 2; &] 150 ml; plech na pecenie vy-
- stlany papierom na pecenie/forma na chlieb na
P31 Brownies, 2 kg cesta drotenom roéte
El 3; hiboky pekaé 1) Pecenie pri nizkej
Muffiny teplote.
P32 EEI 2; lﬁ] 190 = 150 ml; forma na muffiny 5.7 Zmena: Nastavenia {Q)}
na drétenom roste . oy .
1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
Bochnikovy kolaé o
P33 vyberte symbol =.
E 2; forma na chlieb na drétenom roste L. L.
2. Otocenim ovladaca vyberte symbol {‘:3}
Pecené zemiaky, 1 kg Stiacte OK
P34 El 2; plech na pecenie 3. Otogeni |adad bert t .
Pouzite celé zemiaky so Supkou. . ocem(r;Kov adaca vyberte nastavenle.
Americké zemiaky, 1 kg Stla?te i L. L.
3 plech L. dany ) 4. Otocenim otoéného ovladaca nastavte
; plech na pecenie vystlany papierom na .
P33 pedenie hmotnost. Stlacte OK
Nakrajajte zemiaky na kisky. 5. Otodenim ovladada funkcii ohrevu do
Grilovana mies$ana zelenina, 1 - 1,5 kg polohy Vypnuté opustite Ponuka.
P36 IEI 3; plech na pecenie vystlany papierom na

pecenie
Zeleninu nakrajajte na kusky.
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Podponuka: Nastavenia

Nastavenie Hodnota

01 Presny Cas Zmenit

02 Jas displeja 1-5
1 - Pipnutie, 2 -

03  Tony tlacidiel Kliknite, 3 - Vypnu-
tie zvuku

04 Hlasitost’ zvuku 1-4

05  Teplotna sonda Akcia :ﬂ;, Azlalr%:r;astave-

06  Casovad Zap./Vyp.

07 Osvetlenie rary Zap./Vyp.

08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.

09 Pripomienka cCistenia Zap./Vyp.

10  WiFi Zap./Vyp.

11 ?\L;Ig)gi};cke dialkové Zap.Nyp.

12  Zabudnit siet Ano/nie

13 Rezim Demo Aktivacny kod: 2468

14 Verzia softvéru Kontrola

15 Zrusit' vSetky nastave-

] Ano/nie
nia

5.8 Blokovanie &

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funk-
cie spotrebica.

Po aktivovani po€as pouzivania spotrebi¢a
zablokuje ovladaci panel, ¢im sa zabezpe¢i,
ze aktualne nastavenia varenia budu pokra-
Govat’ bez prerusenia.

Po aktivovani, ked je vypnuty, udrziava ovla-

daci panel uzamknuty, ¢im sa zabrani nahod-
nému zapnutiu spotrebica.

OOK - stlaCte a podrzte za ucelom zapnutia
tejto funkcie.

Zaznie zvukovy signal. () — 3-krat zablika,
ked sa blokovanie zapne. Dvierka spotrebica
su zablokované.

OOK - stlacte a podrzte za ucelom vypnutia
tejto funkcie.
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5.9 Prislusenstvo

vislosti od modelu. Naske-
o' nujte QR kod a skontrolujte,

¢ ako sa pouziva prislusenstvo
dodané so spotrebi¢om. Voli-
™ telné prisluSenstvo si mozete

objednat’ samostatne. Viac

informacii vam poskytne vas miestny dodava-
tel.

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost’ a
brania nakloneniu. Okraj okolo rostu zabranu-
je zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Vlozte prisluSenstvo (dréteny rost/plech) me-
dzi vodiace listy zvolenej drovne rary. Skon-
trolujte, Ci sa rost dotyka zadnej €asti vnutra
rary

= =

Ak ma plech sklon, umiestnite ho smerom k
zadnej strane vnutra rdry.

Ak je na prisluSenstve napis, uistite sa, zZe je
otoCeny smerom k vam.

Ak pouzivate plech s otvormi, poloZte pod ne-
ho plech/panvicu na zachytavanie kvapkaju-
cich tekutin.

5.10 Teplotna sonda

Meria teplotu vnutri jedla.

Nastavuju sa dve teploty:

. °C - teplota rury. Mala by byt aspon 25°C
vysSia ako teplota teplotnej sondy.

. /? - teplota teplotnej sondy.

1. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu rury.

Hrot teplotnej sondy vlozte do stredu
najhrubsej Casti masa alebo ryby. V
pripade kastrélov umiestnite hrot teplotnej
sondy presne do stredu, stabilizovanu v
pevnej zlozke. Uistite sa, Zze sa hrot
nedotyka spodnej Casti plechu na
pecenie.



. =>
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3. Teplotnu sondu zapojte do zasuvky, ktora
sa nachadza vo vnutri spotrebica. Pozrite
si Cast’ Opis vyrobku. Na displeji sa
zobrazi aktualna teplota teplotnej sondy.

6. RADY A TIPY

6.1 Odporucania pre varenie

Teplota a &asy pripravy uvedené v tabulkach
su len orientacné. Zavisia od receptov a kvali-
ty a mnozstva pouzitych prisad. Ak nie su

k dispozicii nastavenia pre konkrétny recept,
vyhladajte podobny recept.

Urovne ro$tov pogitajte od dna vnutra rdry.
Symboly pouzité v tabuikach:

f Druh potravin

4. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.
Stlacte OK.

5. Ked dosiahne potravina nastavenu
teplotu, zaznie zvukovy signal. Signal sa
vypina stlacenim lubovolného symbolu.
Skontrolujte, &i je jedlo hotové. Predizte
Cas pripravy podla potreby.

6. Vypnite spotrebic.

7. Zastrcku teplotnej sondy vytiahnite zo
zasuvky a pokrm vyberte zo spotrebica.

L, cC O HO®

Jablkovy kola¢ z pisko-
tového cesta (okruhla 160
forma na kolace)

110-120 1 2)

Biely chlieb 200 80-100 1 3)

Bravcové stehno 180 110-130 1 1)4)

1) Pouzite sklenenti misku na drétenom roste.
2) pouzite formu na tortu s @ 26 cm.

p =24
— 3) Pouzite plech na pedenie.
Funkcia ohrevu 4) Do sklenenej misky pridajte 200 ml vody.
°C  Teplota 6.3 Informacie pre skisobné ustavy
Testy podla normy EN 60350-1, IEC 60350-1.
[E]  Uroveii rostu v rare — -
: cC © 8 o
D Caspripravy (min) Malé kolagiky, 20 ks/plech
@ Dodato¢né informacie 150 23.33 3 1)2)
6.2 Vlhky horuci vzduch O 150  23-33 3 1)2)
V zéujme ¢€o najlepSich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizsie. 140 31-41 224 123
‘% OC @ E ® Piskotovy kolac bez tuku
Zapeéené cestoviny 200 40-60 1 1) 180 21-31 2 2)4)
Zapecené zemiaky 180 80-100 1 1) C] 180 21-31 2 2)4)
Moussaka 180 70 -90 1 1)
170 34-44 1a3 2)5)
Lasagne 180 80-100 1 1)
Cannelioni 200 80-100 1 1 Susienky z krehkého cesta
Chlebovy puding 190 60-80 1 1) 140 35-45 2 1)
RyZovy puding 180 80-100 1 1) 0 140 35-45 9 1
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c O H ®

Dodatocné recepty

B H *C O ®

Penové pusinky

140 37-47 2a4 1)3)
Hrianky
i Max. 1-2 5 4)6)7)

1) Pouzite plech na pecenie, ktory umiestnite Sikmou
stranou smerom k dvierkam.

2) predhrejte prazdny spotrebié. Nepouzivajte: Rych-
le zohrievanie.

3) Pouzite univerzalny plech vo $tvrtej polohe rostu.
4) Pouzite Droteny rot.

5) Pouzite droteny roét a plech na pegenie pod nim.
Pouzite plech na pecenie, ktory umiestnite Sikmou
stranou smerom k dvierkam.

6) Prazdny spotrebi¢ predhrievajte 5 min. Nepouzi-
vajte: Rychle zohrievanie.

7) Podia: IEC 60350-1:2023.

7. OSETROVANIE A CISTENIE

7.1 Poznamky k Cisteniu

» Na kovové povrchy pouzite prostriedok na
Cistenie.

» Pouzite kvapalny odstrafiova¢ vodného
kamena odporuc¢any vyrobcom na
odstranenie zvyskov vapenca.

» V spotrebici neuchovavaijte potraviny
dihsie ako 20 minut.

* Prislusenstvo sa nesmie umyvat' v
umyvacke riadu.

7.2 Vybratie zasuvacich list

1. Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny.

2. Odtiahnite prednu Cast' zasuvacich list od
boc¢nej steny.

3. Zadny koniec zasuvacej listy odtiahnite
od boc¢nej steny a vyberte ju.

4. Zasuvacie listy vratte spat’ do pévodnej
polohy. Zopakujte kroky v opaénom
poradi.

Ak sa teleskopicke listy dodavaju, upeviiova-
cie koliky musia smerovat’ dopredu.

7.3 Cistenie pyrolyzou

Tento program spali zvyskové nedistoty v
spotrebici. MoZete ju pouzit’ vzdy, ked je po-
trebné dokladné Cistenie rary.

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke nainstalo-
vané dalSie spotrebiCe, nepouzivajte ich su-
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O 3 100 90-180  1)2)3)

3 100 90-180 1)2)3)
Kuréa

2 200 60 - 80 4)

1) Pouzite plech na pecenie, ktory umiestnite Sikmou
stranou smerom k dvierkam.

2) pouzite papier na pecenie.

3) Predhrejte prazdny spotrebié. Nepouzivajte: Rych-
le zohrievanie.

4) Kuracie maso polozte prsiami nadol na dréteny
rost. Plech na pecenie zasurite do prvej Urovne v ru-
re. V polovici nastaveného ¢asu pripravy kuréa ob-
ratte.

Casne s touto funkciou. Mohlo by to spdsobit’

poskodenie rury.

1. Skontrolujte, €i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Vyberte vietko prisluSenstvo
a odnimatelné podpery rostov.

3. Vnatro rary a vnatorny skleneny panel
dvierok vycistite teplou vodou, méakkou
handrickou a miernym cistiacim
prostriedkom.

4. Ovladac funkcii ohrevu otoéte na = a
otvorte Ponuka.

5. Otocte ovladac a vyberte rrrr/ a stlacte OK,

Program cistenia Doba trvania

C1 - Lahké ¢istenie 1h
C2 - Normalne Cistenie 1 h 30 min
C3 - Dokladné &istenie 3h

6. Otocenim ovladaca vyberte program
gistenia a stlacte OK.

7. Stlacte OKa spustite Cistenie.

Po spusteni Cistenia sa dvierka spotrebica
zablokuju a osvetlenie zhasne. Funkciu ne-
spustajte, ak ste Uplne nezatvorili dvierka ru-



ry. Kym sa dvierka neodistia, na displeji je zo-

brazeny &.

8. Po Cisteni otocte ovladac funkcii ohrevu
do polohy Vypnuté.

9. Pockajte, kym spotrebi¢ vychladne, a
dvierka sa odblokuju. Vnutro spotrebica
vycistite mékkou handri¢kou a vodou.

7.4 Pripomienka cistenia

Ked po vareni blika na displeji rrrr/ spotrebi¢
vam pripomenie, aby ste ho vycistili pyroly-
zou. Pripomienku mézete vypnut' v podponu-
ke: Nastavenia. Pozrite si ¢ast' Kazdodenné
pouzivanie, Zmena: Nastavenia.

7.5 Vybratie a instalacia dvierok

1. Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny.
2. Dvierka uplne otvorte.

3. Stlacte upinacie paky Ana oboch pantoch
dvierok.

4. Ciastogne zatvorte dvierka, kym sa
nezastavia, a potom ich nadvihnite zo
zavesov. Davajte pozor, dvierka su tazké.

5. Dvierka polozte na méakku handri¢ku na
stabilnom povrchu.

6. Ram dvierok B podrzte na oboch
stranach na hornom okraji dvierok
a zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnila
upevnovacia zapadka.

8. RIESENIE PROBLEMOV

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kon-
taktujte svojho predajcu alebo autorizované
servisné stredisko. Podrobnosti o servise su
na typovom $titku umiestnenej na prednom
rame. Je viditelny, ked otvorite dvierka. Ne-
odstranuijte typovy Stitok.

Ak sa na displeji zobrazi kod chyby, ktory nie
je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim a zapnu-
tim domovej poistky restartujte spotrebic. Ak
sa chybovy kéd objavi znova, obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

7. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

8. Kazdy skleneny panel nadvihnite za
horny okraj a vyberte ho z vodiacich list.
So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného
panela. Sklo méze prasknut.

9. Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny panel
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvaijte v umyvacke riadu.

Po gisteni zvolte opaény postup.

Uistite sa, ze su sklenené panely vlozené v
spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok
prehriat’.

7.6 Vymena osvetlenia

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete a po-
Ckajte, kym nevychladne.

Vymente ziarovku za vhodnu ziarovku s te-
pelnou odolnost'ou do 300 °C.

Horné osvetlenie

1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
2. Vycistite skleneny kryt.

3. Vymente ziarovku.

4. Nainstalujte skleneny kryt.

Nemozete aktivovat’ ani ovladat’ spotrebic.
- Spotrebi€ nie je pripojeny k elektrickej siete
alebo je pripojeny nespravne.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

» Dvierka nie su spravne zatvorené.

« Funkcia Blokovanie je aktivovana.

» Aktivovalo sa automatické vypinanie.
Lampa nefunguje. — Ziarovka je vypalena.
Vymerite Ziarovku.

Lampa je vypnuta. - Vlhky horuci vzduch -
je aktivovana.
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Nefunguje.Teplotna sonda - Zastrcka Te-
plotna sonda nie je Uplne zasunuta do zasuv-
ky.

Na displeji sa zobrazuje "00:00". — Doslo k
vypadku prudu. Nastavte presny Cas.

Err C2 - Uplne zasufite Teplotna sonda do
zasuvky.

9. ENERGETICKA UCINNOST

9.1 Informacny list produktu a
informacie o produkte podla
nariadeni (EU) &. 65/2014 a (EU) é&.
66/2014

Nazov dodavatela AEG
Identifikacia mode- NBAS5P50KAB 944035131
lu NBA5P521AB 944035069

NBA5P531AB 944035059
NBA5P531AB 944035132
OAS5PB50SAB 944035135
OA5PB531AB 944035122
TA5PB521AB 944035133
TAS5PB531AB 944035121
TAS5PB53XAB 944035134

Index energetickej Uc¢innosti 81.2

Trieda energetickej u¢innosti A+

Spotreba energie pri Standard-

. e 1.09 kWh/cyklus
nom naplneni, tradi¢ny rezim

Spotreba energie pri Standard-
nom naplneni, rezim ventilato-
rovej nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 711

Typ rary Zabudovana rira

Hmotnost’ NBA5P50KAB 33.0 kg
NBA5P521AB 34.5kg
NBA5P531AB 34.5kg
NBA5P531AB 34.5kg
OA5PB50SAB 34.0 kg
OA5PB531AB 34.5kg
TA5PB521AB 33.0kg
TA5PB531AB 35.0 kg
TA5PB53XAB 35.0 kg

62 SLOVENSKY

Err C3 - Zatvorte dvierka. Vypnite a zapnite
spotrebi¢. Skontrolujte, ¢i blokovanie dvierok
nie je pokazené.

Err F102 - Zatvorte dvierka. Skontrolujte, Ci

blokovanie dvierok nie je pokazené.

Spotrebi¢ testovany podia noriem: EN IEC
60350-1.

9.2 Informacné poziadavky podia
(EU) &. 2023/826

Spotreba energie v pohotovostnom rezime 0,8 W

Spotreba energie v sietovom pohotovost-

. 2,0W
nom rezime
Maximalny ¢as potrebny na automatické
dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho 20 min

vykonu

Spotrebi¢ testovany podia noriem: EN 50564,
EN 63474.

Pokyny na aktivaciu a deaktivaciu bezdréto-
vého siet'ového pripojenia najdete v Casti
Pred prvym pouzitim.

9.3 Tipy na usporu energie

» Pocas varenia udrzujte dvierka zatvorené
a vyhnite sa ¢astému otvaraniu.

« Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

* Pouzivajte kovové alebo tmavé,
neodrazajuce riady.

+ Preskoéte predhriatie, pokial nie je
potrebné.

* Minimalizujte prestavky medzi pe¢enim
viacerych pokrmov.

* Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli usporu
energie (iba vybrané modely).

* Vyuzite zvySkovy ohrev na udrzanie jedla
v teple. Teplotu spotrebic":a znizte na
minimum 3 — 10 min pred koncom varenia.

+  Vypnite lampu podas varenia, pokial nie je
potrebna. .

* Vihky horuci vzduch(iba vybrané modely)
- tato funkcia sa pouzila na splnenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti
a poziadaviek na ekodizajn (podla
predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podla normy: IEC/EN 60350-1.
Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu



funkcie a aby bola zabezpecena ¢o
najefektivnejSia prevadzka rury. Ked
pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa
automaticky vypne. Pri niektorych
modeloch to trva 30 sek.

+ Ak je to mozné, vypnite funkciu Wi-Fi, aby

ste usetrili energiu. Pozrite si ¢ast' Pred
prvym pouzitim.

» Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia
sa nezmenili, spotrebi¢ sa po urcitom ¢ase

z bezpecnostnych dévodov automaticky
vypne. Ak chcete spustit’ funkciu ohrevu
na trvanie presahujuce ¢as automatického
vypnutia, nastavte ¢as pripravy.

- 12,5h:30-115°C

- 85h:120-195°C

- 5,5 h:200-245 °C

— 3 h: 250 - maximum °C

10. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A%
Materialy oznaené symbolom T recyklujte.
Obal vyhodte do prislusnych kontajnerov na

recyklaciu. Chrante zivotné prostredie a zdra-

vie ludi a recyklujte odpad z elektrickych a

elektronickych spotrebicov. Spotrebite ozna-

¢ené symbolom g s komunalnym odpadom.
Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky urad.
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